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	Název diplomové práce:

	Zvýšení nutriční hodnoty ovocné kojenecké výživy a dětské výživy přídavkem mléčné bílkoviny


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Cíl diplomové práce byl splněn. Teoretická část práce je zpracována velmi detailně a vyčerpávajícím způsobem. Rovněž výsledková část je až na dílčí problém zpracována  podrobně a  relevantní formou.

Diplomantka  pracovala samostatně, iniciativně a velmi odpovědně.  Po stránce stylistické a odborné je práce na vysoké úrovni. Diplomová práce obsahuje 102 literárních odkazů, což značně přesahuje úroveň běžných diplomových prací.

Přínosem této práce je skutečnost, že diplomant řešil praktickou problematiku. Práce byla realizována ve spolupráci se závodem Hamé  Podivín a výrobky jsou již běžně uváděny do oběhu. Dalším přínosem je skutečnost, že byly provedeny laboratorní experimenty s přídavkem sérových mléčných bílkovin, což bude uplatněno jako inovační přínos s možností jeho dalšího využití v praxi.



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	1. Zvýšením přídavku měkkého tvarohu do výživy se odpovídajícím způsobem zvýšil i obsah především mléčné bílkoviny až k hranici 7 %. je takto vysoký obsah bílkoviny  žádouci ve výrobku určeném do kojenecké výživy?

2. Posuďte přednosti samostatného přídavku měkkého tvarohu a na druhé straně přídavku serových mléčných bílkovin. Pro kterou variantu by jste se rozhodla a proč ?
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