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Jméno studenta: Filip POHANKA
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Chemie a technologie potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí): Konzervárenská technologie
Ústav: Technologie a mikrobiologie potravin
Vedoucí bakalářské práce: doc. ing. Jan Hrabě, Ph.D.
Akademický rok: 2011/2012
	Název bakalářské práce:

	Výroba cukrovinek z rosolotvorných a želírujících látek


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Student  splnil stanovené zadání pro Bc práci. Problematický však je původní název práce a sice jak provést odlišení rosolotvorných a želírujících látek.  Dle Wikipedie jsou gely jsou deklarovány jako pevné látky rosolovitého charakteru. V práci není přesné rozlišení deklarováno resp. blíže vysvětleno a tyto pojmy se prolínají.
Práce je teoretického charakteru,  práce je zpestřena vhdnou fotodokumentací. Bc práce je po stránce gramatické, stylizační ale i odborné na psána srozumitelně.  V práci jsem nenalezl  z tohoto pohledu závažnější nedostatky.

Počet literárních odkazů hodnotím co do počtu jako standardní pro Bc práci, kritické připomínky  mám ke skutečnosti, že řada odkazů je internetovéhop charakteru, další pak jsou odkazy  na skripta, učebnice, které jsou již staršího data editace, takže některé popisy technologického zařízení jsou již zastaralé.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Charakterizujte želírující cukrovinky z pohledu nutričního příp. zda mají příp. pozitivní zdravotní účinek na lidský organizmus !


V Zlíně  dne 25.5.2012
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