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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce se zabývá návrhem nových pokrmů pro laktoovovegetariány. Celá práce je psána spíše populární formou ne zcela vhodnou pro kvalifikační práci. Teoretická část obsahuje řadu nedostatků, z nichž uvádím některé pro příklad:

- strana 10 - definice laktoovovegetariánů je vágní;

- taxonomické názvy je nutné psát kurzívou;

- toxicita prolaminů, byť pro osoby s celiakií, je diskutabilní pojem;

- strana 17 - pojem "zdravá potravina" není příliš vhodný a využití superlativu v této souvislosti působí značně nevhodně;

- v celé teoretické části chybí analýza nutričních hodnot a zdůvodnění, proč právě pokrmy z obilovin mají být zařazovány;

- strana 21 - není zcela zřejmé, co uchazečka míní pojmem "jatečný produkt";

- kapitola 3.2 - celá tato kapitola působní poněkud populárně než by odpovídalo kvalifikační práci tohoto typu;

- kapitola 3.3 - pojem "živinové potřeby" je přinejmenším zvlášní;

- strana 24 - není zřejmé, pro koho je pyramida určena;
- kapitola 4 - charakterizovány by měly být spíše metody, které budou dále v praktické části využity. Uvedeny jsou pouze všeobecné informace.

V praktické části postrádám zejména zdůvodnění, z čeho uchazečka vycházela a zda navržené receptury jsou skutečně výhradně její. Dále zcela chybí nějaké nutriční vyhodnocení, čímž by studentka zdůvodnila zařazení daného pokrmu do stravování.

Uvedené grafy postrádají popis os a jejich vysvětlení je pouze popisné. Diskuze získaných výsledků zcela chybí. 




	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Pro jakou skupinu strávníků je určena výživová pyramida uvedená na straně 24?
2. Myslíte si, že 15 posuzovatelů je dostatečně reprezentativním vzorkem pro tak rozsáhlou studii?
3. Uveďte, které recepty v praktické části jsou výhradně Vaší prací a které jsou převzaté.
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