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	Název bakalářské práce:

	Faktory ovlivňující produkci medu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce je věnována faktorům ovlivňujícím produkci medu, což je pro včelařství velmi důležité. Pro zpracování tak zajímavého tématu by bylo vhodné věnovat více pozornosti výběru literatury, včetně anglických zdrojů, což by jistě přineslo zapracování řady dalších významných informací, dokreslujících tuto problematiku. Kladně hodnotím použití vlastních záznamů dokumentujících vliv nemocnosti včelstva na velikost snůšky. Postrádám však uvedení doplňujících údajů, jako je např. velikost sledovaných včelstev, jejich lokalizace a způsob chovu. Obdobné informace by bylo vhodné uvést také v komentářích k Obr. 7 a 8.  Rušivě působí nejednotnost v použití trpného rodu v Úvodu a Závěru práce a nestandardní je také uvedení většiny tabulek a obrázků bez odpovídajícího komentáře v textu. Celkově je práce sepsána čtivě a po obsahové stránce odpovídá zadání.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1/ V kap. 1.2.2.3 na str. 19 uvádíte, že při teplotách nad 45 °C dochází ke znehodnocení medu. Jaké složky medu konkrétně jsou znehodnoceny?

2/ Je možné ovlivnit velikost snůšky šlechtěním včel?

3/ Jak často lze během snůšky vstupovat do úlu bez negativního vlivu na produkci medu?

4/ V ČR má včelařství dlouholetou tradici. Jak je tomu v jiných státech Evropy či světa?
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