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	Název bakalářské práce:

	Modelový postup výroby červeného a růžovího vína


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Červená vína jsou po stránce technologické poměrně složitá. Vinifikace vzhledem k obsahu tříslovin po stránce buketní a chuťové a vzájemní harmonii je velmi složitá. Vliv tříslovitých látek, enzymatická oxidace a polymerizace má podstatný vliv na stabilitu barevnosti červeného vína. Těchto záležitostí se studentka dotýká a odborně polemizuje. Toto jsou zásady a hlavní důvody primérnosti produkce červených vín v jižnějších klimatických podmínkách. V klimatickém pásmu střední Evropy je idealní poměr 75-80% odrůd pro přípravu vín bílých, zbytek pro vína červená a růžová.

 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	- Co všechno je součátí "řízení kvasného procesu" v rámci výroby červených vín


V Zlíně dne 27.5.2013








podpis oponenta bakalářské práce
Posudek oponenta bakalářské práce – rešeršní práce

Strana 2/2
Verze 20110510

