[image: image1.png]@ Univerzita Toméage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka




nám. T. G. Masaryka 275

[image: image1.png]

762 72  Zlín

Posudek oponenta diplomové práce
Jméno studenta: Bc. Veronika SLEZÁKOVÁ 
Studijní program: N 2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a ekonomika výroby tuků, detergentů a kosmetiky
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: technologie tuků, tenzidů a kosmetiky
Vedoucí diplomové práce: doc. Ing. Věra Kašpárková, CSc.
Oponent diplomové práce: Ing. Jiří Krejčí, CSc.
Akademický rok: 2012/2013
	Název diplomové práce:

	Konopný olej, jeho charakterizace a použití v emulzích


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce je zaměřena na chování 3 komerčních druhů konopného oleje při jeho tepelném opracování a zabudování do emulzí typu O/V pomocí různých typů emulgátorů. 

Práce je rozsáhlá, přičemž teoretická část tvoří téměř polovinu obsahu DP. Tato část je napsána přehledně, bez větších chyb a formálních nedostatků. Některé z nich přesto uvádím. Značení nenasycených kyselin symbolem ω je sice stále hojně používáno, správnější a doporučené je použití n (n-3, n-6). Extrakce podle Soxhleta (str. 15) by mělo asi správně znít extrakce pomocí Soxhletova nástavce. Důležité jsou i podmínky extrakce.

Za určitý nedostatek teoretické části považuji neuvedení  dvou běžně používaných metod hodnocení tepelně namáhaných tuků, tj. konduktometrické stanovení těkavých kyselin (Rancimat metoda) a stanovení polárních frakcí tuků sloupcovou chromatografií (TPM). Podobně i využití GC a HPLC zasluhovalo větší pozornost.

Experimentální část je napsána velmi dobře a nemám k ní žádné připomínky.

Výsledková část je rozdělena na diskuzi výsledků především tepelně namáhaných komerčních konopných olejů a na diskuzi vlastností O/V emulzí. Zejména první část zahrnuje škálu výsledků získaných řadou metod, ze kterých bych vyzvednul využití GPC. Výsledky jsou uspořádány logicky s přiměřenou diskuzí. Poněkud problematické mohou být pouze vývody z DSC.

V oddíle týkajícím se vlastností emulzí postrádám zdůvodnění výběru emulgátorů Span a Tween.
Diplomantka zvládla zadané téma výborně. Rozsah experimentální práce převyšuje běžné DP. Prokázala, že je schopna výsledky nejen správně vyhodnotit, ale i rozumným způsobem prezentovat. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Popište princip stanovení celkových polárních podílů v tepelně namáhaných olejích.

2) Popište princip přípravy emulzí s využitím PIT.
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