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	Název bakalářské práce:

	Koření používané v cukrářské výrobě


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	V bakalářské práci rešeršního typu jsme seznamováni s problematikou aromatických látek v koření využívaného pro cukrárenské výrobky. V práci je popsáno dělení koření a jeho funkce. Podstatnou část práce tvoří charakteristika vybraných druhů a významné látky obsažené v koření. Závěry jsou formulovány správně a věcně.

Zadání práce a cíle byly splněny. 

Práci plně doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	nejsou


V Zlíně dne 20.5.2013
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