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Komentare k diplomové praci:

Prekladana diplomova prace Bc. Veroniky Weiglové je vypracovana podle stanovenych
zasad v pfiméfeném rozsahu. Po formdlni strance je prace napsdna dobie a pecliveé, s
drobnymi pteklepy (obCas i vnazvech mikroorganizmii) a formula¢nimi nedostastatky.
Doporucuji pouze vyvarovat se anglickych ndzvii nékterych chemickych latek, sjednotit
psani slov, kde je podle pravidel ¢eského pravopisu moznost dvojiho psani, jednotky do
jednoho formatu (mg/1 a mg.1-1) a rovnéz 1 format seznamu literatury.

Vysledky experimentli jsou zpracovany piehledné formou tabulek a obrazkt. Dle mého
nazoru vSak mohly byt 1épe interpretovany.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Na str. 32 uvadite neplatny ndzev mikroorganizmu Streptococcus faecium. Jaky je
soucasny platny nazev této bakterie?

2) Na str. 78 uvadite, ze pro vyrobu syrii bylo pouzito vysoce pasterované¢ mléko a ze 1
v takto tepelné oSetifeném mléce se mohou vyskytovat "termofilni mikroorganizmy (napft. rod
Enterobacteriaceae)". Co je vtomto tvrzeni uvedeno chybné? Jaky je rozdil mezi
termofilnimi a termotolerantnimi mikroorganizmy?

3) V zavéru prace uvadite, ze béhem 48hodinové inkubace modelovych zakyst byla
detekovana jen nizka mnozstvi volnych aminokyselin se zdivodnénim, ze aminokyseliny
byly dekarboxylovany. Jak si toto tvrzeni vysvétlujete v souvislosti s tim, Ze po 48 hodinach
byla v zdkysech byla zjiSténa sotva detekovatelnd mnozstvi biogennich aminti (graf 3 na str.
77)? Jak si vysvétlujete pomérné vysoké koncentrace biogennich amini, které byly u
modelovych vzorki syri zjiStény po 28 a 84 dnech zrani? Jak byste ovéfila dekarboxylaéni
aktivitu testovanych zékysovych kultur?

V Zling€ dne 27.5.2013

podpis oponenta diplomové prace
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