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	Název bakalářské práce:

	Antibakteriální účinnost esenciálních olejů získaných z rostlin rodu Eucalyptus a Mentha


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářské práce Vladěny Žajdlíkové se zabývá antibakteriální účinností esenciálních olejů získaných z rostlin rodu Eucalyptus a Mentha. Studentka velmi dobře vypracovala literární rešerši, která se věnuje složení esenciálních olejů, jejich biologickým vlastnostem, způsobu jejich získávání a využití v celé řadě průmyslových odvětví. Poslední kapitola této práce pojednává o srovnání vlastností vybraných eukalyptových a mátových olejů. V praktické části studentka shrnula všechny výsledky do přehledných grafů, které jsou doplněny i velmi pěknou diskuzí. Formulace závěrů je výstižná a jasně dokazuje, že daná práce splnila všechny cíle. Jedinou drobnou připomínku bych měla u výčtu mikroorganizmů v kapitole materiál a použitá zařízení, které bych pro lepší přehlednost rozdělila na dvě skupiny a popsala je, zda se jedná o gramnegativní nebo grampozitivní mikroorganizmy a dále mi ještě v grafech chybí jednotky v jakých byla měřena velikost inhibiční zóny. Text a jednotlivé kapitoly této práce jsou uspořádány logicky a jen velmi zřídka zde dochází k nesprávným formulacích či překlepům. Tuto práci hodnotím jako velmi povedenou a doporučuju ji k obhajobě. 


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. K testování antimikrobní aktivity vybraných esenciálních olejů byla použita disková difuzní metoda. Jaké další mikrobiologické metody byste použila k ověřování antimikrobních účinků těchto olejů?
2. Z jakých důvodů se nedoporučuje užívání máty (nápojů, žvýkaček) u dětí do 5 let?
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