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	Komentáře k diplomové práci:

	Práce Ludmily Zálešákové se zabývá modifikací polyethylenové (PE) folie za účelem získání antibakteriálních vlastností s možným využitím v potravinářském průmyslu, což je velmi aktuální téma v době, kdy se stále zvyšují nároky na kvalitu potravin a jejich ochrannu před vnějšími vlivy. V první části práce je uvedena rešerše, která dobře popisuje funkce obalových materiálů včetně mikroorganismů, které mohou ohrožovat balenou potravinu a antibakteriálních látek používaných pro eliminaci těchto škodlivých bakterií. Část rešerše je také věnována PE - materálu, ze kterého se obalové folie vyrábějí. Literární zdroje zde uvedené jsou složeny především z aktuálních článků vědeckých časopisů a kapitol z knih, což potvrzuje, že se autorka zorientovala v dané problematice. Zároveň bych v této části práce uvítala podrobnější popis toho, jak a kde se popisované bakterie (Escherichia Coli a Staphylococcus Aureus) mohou dostat do styku s potravinami a dále metod pro stanovení citlivosti mikroorganismů (kap. 5.4), což je stěžejní část diplomové práce.

V praktické části práce jsou popsány další metody, kterými lze potvrdit přítomnost navázané antimikrobiální látky a získané výsledky. Zpracování výsledků a vedená diskuze je uspořádána přehledně a má jasné závěry. Kap. 8.4 (diskuze FTIR spekter) ovšem obsahuje několik nedostatků. Např. pík na 2326 cm-1 by neměl být přiřazen vibracím atmosferickému CO3, ale CO2. I když se pravděpodobně jedná jen o překlep, neměly by se takové chyby v diplomové práci vyskytovat. Navíc je přítomnost tohoto píku ve spektrech velmi diskutabilní, protože ho nelze z pouhýho obrázků (Obrázek 18, 19, 20, 21 a 22) vůbec rozeznat a proto by bylo lepší ho vůbec neuvádět. Dále vibrace OH skupiny 
(3900-3400 cm-1) nelze přiřazovat i čistému PE a i po povrchových úpravách je opět přítomnost tohoto vibračního pásu ze spekter neznatelná. Vibrace aromatického kruhu v Obrázku 22 jsou nesprávně přiřazeny k vlnočtům 3000-2950 cm-1, protože tyto se vyskytují pouze nad 3000 cm-1 (3100 cm-1). V textu této kapitoly také dochází k záměně skupiny aminové za iminovou.

Co se týká formální úpravy diplomové práce, tak v Tabulce 2 s názvem Negativní změny potravin se nachází funkce obalových materiálů, v Tabulce 4 se dvakrát opakuje v jedné buňce kyselina askorbová a rovněž u stejné tabulky nekoresponduje popis v horním řádku s obsahem tabulky. U Tabulky 17 postrádám legendu, kterou by bylo vhodné umístit např. do textu, aby byl okamžitě zřejmý popis a význam veličin. Práce obsahuje rovněž několik gramatických překlepů (str. 24, 27, 34 atd.) a nekonstantnost v psaní určitých výrazů, např. (mikro)organis/zmus.
Výše uvedené nedokonalosti diplomové práce jsou většinou formálního charakteru a na vyvedené závěry či zpracování tématu nemají zásadní vliv. Také s přihlédnutím k tomu, že interpretace infračevených spekter vyžaduje značnou praxi a že cíle vytyčené na počátku práce byly splněny doporučuji diplomovou práci k obhajobě.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Jako bakteriální látky v diplomové práci používáte Escherichia Coli a Staphylococcus Aureus a jako antibakteriální činidla Ciprofloxacin a Norfloxacin. Mohla byste detailněji specifikovat proč jste si zvolila právě tyto bakterie a antibiotika?

Ve své práci uvádíte (str. 35), že antibakteriální látka je vázána na povrch allylaminového kartáče mezimolekulárními silami. Mohla byste vyjmenovat a stručně popsat jaké interakce se do mezimolekulárních sil řadí?

Při popisu rentgenové fotoelektronové spektroskopie (str. 38) uvádíte, že se atomy vodíku a helia neprojeví v naměřených spektrech. Čím je tato skutečnost způsobena?
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