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Jméno studenta: Bc. Hana Ficová
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie, hygiena a ekonomika výroby potravin
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí diplomové práce: prof. Ing. Stanislav Kráčmar, DrSc.
Oponent diplomové práce: Ing. Petra Vojtíšková, Ph.D.
Akademický rok: 2013/2014
	Název diplomové práce:

	Technologie výroby speciálních sladů určených pro výrobu speciálních piv


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce se zabývá výrobou speciálních sladů s následným využitím ve výrobě speciálních piv. Práce je psána přehledně. V praktické části studentka popisuje použité suroviny a výrobu piva jak v laboratorních podmínkách, tak v minipivovaru.

K práci mám drobné připomínky: literatura v textu není řazena postupně; v textu jsou uvedeny některé zkratky, které nejsou vysvětleny; v práci se vyskytuji drobné chyby formálního charakteru.

Výsledková část je zpracována přehledně formou grafů. Závěry práce vycházejí ze získaných výsledků.

Zadání diplomové práce bylo splněno a práci tímto doporučuji k obhajobě. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Uvádíte zákon o čistotě piva - jedná se pouze o slovní vyjádření nebo má tento zákon také nějaké číselné označení?

2. Co je to friabilita sladu?

3. Vysvětlete, co znamená Vámi uváděná zkratka EPM u stupňovitosti piva, není v práci uvedeno.



V Poličce dne 20.5.2014
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