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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Práce je zaměřena na analýzu biogenních aminů ze vzorků tvarohů, odebraných z různých fází výroby. Zadání diplomové práce bylo splněno a bylo dosaženo všech cílů práce.

K práci mám následující připomínky:

Z popisu vzorků není zcela jasné, zda byly izolované mikroorganizmy i typizované. Jestli ano, chybí jejich seznam. V práci se operuje jenom s kódovými označeními izolátů. Kde byly tyto mikroorganizmy izolované/typizované? Na VÚM? 

Obvykle, když se navrhuje experiment formou sledování parametrů v jednotlivých fázích výroby, očekává se vzájemné porovnání výsledků z těchto fází a interpretace případných rozdílů a souvislostí mezi jednotlivými fázemi. To v práci není.

Tím pádem není jasné, co se tímto rozložením experimentu sledovalo. Uvádí se jenom obsah BA v jednotlivých vzorcích a srovnání s jinými autory. V takovém případě by i z praktického hlediska stačilo sledovat obsah BA ve finálním výrobku. Jiná situace ale je, když chceme zásahem do výrobního procesu ovlivnit výskyt BA ve výrobku, což by mohla být jedna z možností využití výsledků takového experimentu. 

To ale v práci není zmíněno.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Jaké byly rozdíly v obsahu BA mezi jednotlivými fázemi výroby připadně nějaká dynamika a trendy? 

Jaké v tom vidíte souvislosti.
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