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	Název bakalářské práce:

	Stanovení anthokyaninových barviv v různých odrůdách červených vín. 


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce studentky Nikoly Markové "Stanovení anthokyaninových barviv v různých odrůdách červených vín" se zabývá chemickým složení hroznů a vín a to zejména anthokyaninových barviv a faktory jejich fyzikálně - chemické stability, postupy extrakce anthokyaninů a jejich stanovení. Teoretická část je napsána přehledně a výstižně, vhodně doplněna o citovanou literaturu, jak aktuální, tak i fundamentální. Praktická část obsahuje popis vzorků červených vín a stanovení anthokyaninových barviv a trichromatické charakteristky. V kapitole výsledky a diskuze jsou uvdeny naměřené hodnoty spektrofotometrických stanovení ve formě tabulek a grafů a výsledky jsou vhodně diskutovány. V seznamu citované literaty je celkem 19 odkazů, online citace ale nejsou ve zcela správném formátu. Předložená bakalářská práce je napsána na velmi dobré úrovni, jak stylistické a grafické, a proto doporučuji k obhajobě u státních závěrečných zkoušek a hodnotím ji známkou = velmi dobře = B.  


	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Na čem závisí extrakce anthokyaninových barviv z bobulí hroznů? 

2. Porovnějte obsah barviv jednotlivých odrůd červených vín.
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