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	Komentáře k diplomové práci:

	V této práci byl studován vliv různých směsí tavicích solí na bázi citronanů na texturu modelových vzorků tavených sýrů v průběhu 30denního skladování. Vybrané texturní parametry (tvrdost, kohezivnost a relativní lepivost) byly měřeny pomocí texturního analyzátoru TA.TX plus dvojnásobnou penetrací válcovou sondou. Jako doplňkové parametry, úzce související s texturou, byly měřeny obsah sušiny a pH vzorků.
Teoretická část je zpracována vynikajícím zůsobem. Vychází ze 74 kvalitních literárních zdrojů, podává stručný, ale ucelený a relevantní přehled dostupných teoretických informací a tvoří tak kvalitní teoretický podklad pro plánované experimenty. Výskyt překlepů a drobných formálních chyb je na přijatelné úrovni.   

V experimentální části práce bylo provedeno poměrně velké množství experimentů, výsledky jsou přehledně prezentovány formou sloupcových grafů. Nikde jsem však nenašla zmínku o statistickém zpracování a není tedy jasné, jakým způsobem a jestli vůbec byly výsledky statisticky zpracovány. Výsledky jsou správně interpretovány a velmi podrobně diskutovány, závěry práce vystihují zjištěné experimentální poznatky. 
Předložená práce po stránce obsahové i formální splňuje požadavky na magisterskou diplomovou práci, z praktického hlediska přináší některé nové zajímavé dílčí poznatky v dané problematice. Zmíněné připomínky nesnižují kvalitu jinak vynikající práce.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Kolikrát byl měřen každý vzorek ?
Jakým způsobem byly výsledky statisticky zpracovány ?
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