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Komentaie k bakalarské praci:

Bakaldskd prace pojednava obécm ving, jeho vlastnostech a vyréba nakonec (
zpasobech hodnoceni kvality vina. Prace je zpracov@odle pravidel pro psar
kvalifika¢nich praci na FT UTB tohoto typu, tedy reSerSnjejazawry odpovidaji stavt
poznani v dané oblasti. Vyhrady mam K literarnimogan, kterych je malo a neobsahuiji
jedencasopisecky zdroj. Dale mam k préadu wcnych dota#t a gipominek:

- str. 15 - tvrzeni, Ze nddvka slouzi jako prostdek na ochranu rostlin se mi nezda sprav
doplate citaci.

str. 23 - chyb# vzorec glycerolu, str. 26 - chybrzorec kyseliny 2-ketoglutarove.

str. 33 - vesela nebo ponura barva jessilubjektivni adZzko definovatelna.

str. 35 - chd sucha - sladka v tomtaiidadt neodpovida chiovému vjemu, ale mnozst
zbytkového cukru.

str. 46 - odstavec 5.5. zcela Sgaformulovan - pebytek m¢d’natého iontu se netitruje

thiosiranem.
str. 48 - piSete, Ze ve Visou [Fevazr kationty K, Mg a Ca, dalSi mineralni latky jsowko
a stopy ostatnich latek - jaké kovy a stopy ostatidtek mate na mysli?
V praci se také vyskytujickteré dalSi neobratné nebo regné formulace, které v zasa
nesniZuji Urove prace.
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Otazky oponenta bakal&ské prace:

str. 45 - u stanoveni veSkerych titrovatelnych kgseopisujete titraci destilatu. Rfou
tmavéhaterveného vina uvadite problém s indikaci bodu eleivce?

str. 47 - je kyselina askorbovénpzenou sotéasticervenych vin?

str. 49 - pH mostu (vina?) skdté mizeme zniiit pouze skledénou elektrodou?

V Zling dne 2.6.2014

podpis oponenta bak&dké prace
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