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	Komentáře k diplomové práci:

	Hana Chmelenská se ve své diplomové práci zabývá dle mého názoru ne příliš obvyklou, ale o to zajímavější oblastí, a sice pachovými ohradníky využívanými nejen k ochraně zemědělských a lesních plodin, ale taktéž sloužících jako ochrana před střety dopravních prostředků se zvěří. Předložená práce si ve své praktické části kladla hned několik cílů, a sice analyzovat metodou HS-GC-MS vzorky pachových stop získaných od předem vytipovaných šelem a rovněž pak vzorky komerčně dostupných pachových ohradníků. Na základě získaných výsledků pak zamýšlela autorka navrhnout nový nosič repelnentu pro pachový ohradník. 

Teoretická část předložené diplomové práce je zpracována na 43 stranách a je doprovázena celkem 68 odkazy na odbornou literaturu. V této části práce autorka nejprve popisuje typy zemědělských plodin, které jsou zvěří obvykle vyhledávány, stejně jako druhy zvěře nejčastěji způsobující škody. Komentována jsou rovněž přímá ochranná opatření, která by měla zabránit zvěři vstupovat na ohrožené plochy. V další kapitole jsou velmi detailně popsány pachové ohradníky a jejich možné aplikace. Rovněž je zde uveden výčet přípravků dostupných na trhu a jejich chemické složení. V poslední kapitole této části práce se autorka věnuje výčtu velkých šelem, jejichž pachové stopy by mohly představovat zajímavou alternativu při vývoji nových pachových ohradníků. Teoretická část je zpracována velmi pečlivě, s minimálním počtem překlepů. Nutno však podotknout, že je této části práce věnováno až příliš mnoho pozornosti a bylo by vhodnější ji pojmout méně obsáhle. K teoretické části mám následující připomínky: na str. 24 je na místo hydroxykyseliny uveden termín "hydrokyseliny", na str. 38 je nevhodně použit anglický termín n-hexane namísto n-hexan, stejně tak na str. 39 je uveden anglický název pro sloučeninu difenylmethandiisokyanát.
V praktické části této práce je nejprve věnována pozornost popisu instrumetnální techniky, která byla pro analýzu pachových stop a pachových ohradníků použita. Konkrétně jsou specifikovány nejen podmínky měření na GC-MS, ale rovněž jsou uvedeny parametry pro HeadSpace. Stranou není ponechán ani popis přípravy jednotlivých vzorků. V kapitole nazvané "Výsledky a diskuze" autorka interpretuje výsledky měření zkoumaných vzorků pachových stop a pachových ohradníků metodou HS-GC-MS, přičemž ve dvou případech je její komentář vhodně doprovázen také graficky, a sice obrázky získaných chromatogramů. Přehled všech stanovených látek ve zkoumaných vzorcích je poté velmi přehledně shrnut v tabulce 5, v níž jsou jednotlivé sloučeniny přiřazeny, podle jejich charakteru, do jedné z osmi uvedených skupin organických látek. Na tomto místě se rovněž nabízí možnost seřazení všech detekovaných látek na základě jejich retenčních časů, proti použitému způsobu však nemám připomínky. Co bych si dovolil vytknout je název samotné kapitoly. Osobně se domnívám, že název "Výsledky a diskuze" je vodnější pro rozsáhlejší oddíl zahrnující v sobě více podkapitol. Hovořím o tom zejména s ohledem na skutečnost, že rovněž v kapitole 7, která následuje, jsou, dle mého názoru, určitým způsobem diskutovány získané výsledky. Kapitolu 6 by tedy bylo možné nazvat např. "Výsledky GC-MS analýz zkoumaných vzorků". 

V závěru autorka podává poměrně výstižnou formou shrnutí jak teoretické, tak praktické části této diplomové práce. 

Závěrem si dovoluji konstatovat, že diplomová práce Hany Chmelenské splňuje veškeré požadvavky kladené na práce tohoto typu. Zároveň si dovoluji poznamenat, že předložená diplomová práce je dílem velice zdařilým a rád bych také ocenil pečlivost, s jakou byl připraven rukopis práce. Z výše uvedených důvodů doporučuji diplomovou práci k obhajově a hodnotím ji klasifikačním stupněm "A" - výborně.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Podle jakého klíče byly vybírány komerčně dostupné přípravky pachovných ohradníků použité v praktické části Vaší diplomové práce?

2) Kdo je autorem návrhu plastové lahvičky, která je předmětem přihlášky užitného vzoru?

3) Jaký byl poměr 3-methylbutanové kyseliny a uhlovodíkové frakce aplikované ve Vámi připravovaném pachovém repelentu?

4) Jedněmi z klíčových ukazatelů při analýzách typu GC-MS jsou chyba měření a opakovatelnost. V práci jsem se nedočetl, kolikrát byl každý z analyzovaných vzorků "nastříknut" do přístroje (zpravidla se provádí dva nástřiky stejného vzorku za sebou). Byl tedy každý ze vzorků analyzován vícekrát než jednou? Jestliže ne, tak proč?

5) Uvádíte, že struktura detekovaných látek byla navrhována na základě porovnání naměřených hmotnostních spekter se spektry obsaženými v databázi (min. shoda 80 %). Můžete říci (alespoň přibližně), jaký podíl tvořila hmotnostní spektra, u nichž se vám nepodařilo identifikovat příslušnou sloučeninu?



V e Zlíně  dne 19. května 2014
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