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	Název bakalářské práce:

	Vliv kulinárních úprav potravin na vznik toxických látek


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Internetové a ostatní zdroje v seznamu literatury nejsou správně citovány (např. zdroj 21, zdroj 5 neexistuje aj.).

Tabulka č. 1 není citována.

V práci nalezneme spoustu chyb, překlepů (zejména mezi tečkou a další větou chybí v mnoha případech mezera). 

V práci mi není zřejmé proč je popisováno jen mikrovlnné záření a použití konvektomatu, dále proč je pod kap. 3 umístněna kap. 3.1. a proč autor přechází přímo z kap. o grilování na chlazení a mrazení (str. 17). 

Na str. 20-25 je použit jen jeden zdroj a celá kap. 2.2 je jako vytržená z kontextu (navíc s chybami). Jestliže se podíváme do zdroje (Velíšek a kol.), autor jakoby nahodile používal různé odstavce z této knihy. 




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Mohl byste upřesnit tvrzení na str. 15. že mikrovlnné záření má stejnou formu energie, jaká je produkovaná např. televizním či rozhlasovým vysílačem.
Na str. 17 uvádíte, že velký význam při grilování má šťáva potraviny - proč?

Co víte o glycinamidu, je škoda, že také zde nebyla o tomto zmínka v práci.



V e  Zlíně dne 23.5.2014
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