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	Název bakalářské práce:

	Vliv kulinárních úprav potravin na vznik toxických látek


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Abstrakt bakalářské práce je velmi stručný, její anglický překlad není gramaticky spávně. Naproti tomu úvod vystihuje řešenou problematiku. Po stránce formální je práce v pořádku, až na překlepy, dále např. nejsou mezery mezi dlouhými pomlčkami, není mezera mezi posledním slovem ve větě a citací, aj. Po stránce obsahové chtěly jednotlivé kapitoly více propracovat a utřídit. V kapitole 1 postrádám více odborných publikací. V kapitole 2 stačilo uvést jen 3-5 vzorců mutagenních látek pro příklad. Na str. 22 se najednou objevuje citace 29, předchozí citace chybí, dále jsou literární údaje uváděny bez jakýchkoliv pravidel posloupnosti, některé čísla citací v textu chybí. V kapitole 3 postrádám nějaká reakční schémata zejména nenasycených mastných kyselin, které jsou součástí molekul TAG a také schematickou reakci vzniku akroleinu. To samé platí pro kapitolu 4, která se věnuje bílkovinám a dusíkatým látkám, mohl zde být vložen obrázek nastiňující reakční schéma, i když je pravdou, že základní údaje jsou díky Maillardovým reakcím vloženy logicky i do kapitoly 2. Je na škodu, že kapitola 5 je velmi stručná a není podložená vědeckými publikacemi. 
Závěr shrnuje obsah práce, doporučení pro správné kulinární postupy jsou nastíněny jen v posledním odstavci, je na škodu, že výsledky rešeržní práce nejsou zakomponovány do relevantních závěrečných doporučení.

Citace nejsou psány dle normy, nejdou v práci postupně, mnohé z nich nemají odborný charakter, u webových stránek není jasné, kdy student citace stahoval, stránky cepac nefungují, u citací vyhlášek chybí kdo je vydal, citace 21 obsahuje pouze jména atd. 
Předložená bakalářská práce byla v systému IS/STAG zkontrolována z hlediska původnosti a bylo zjištěno, že se nejedná o plagiát.

Navrhuji práci k obhajobě a hodnotím stupněm C-dobře.   



	Otázky vedoucího bakalářské práce:
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