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	Název diplomové práce:

	Laboratorní analýza svrchně kvašeného piva 


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	V práci se vyskytují typografické chyby, např. autorka používá různé způsoby psaní rozsahů 14 - 18 vs. 14 – 18, nerozlišuje významnový rozdíl zápisu 15% a 15 %. Používá nesprávný termín vitamíny namísto správného vitaminy.
Zásadní výhradu mám ke členění práce. Zatímco teoretické části je věnováno 40 stran, praktická část má rozsah 12 stran, z čehož kapitolu výsledky a diskuze tvoří pouhé 4 strany.
V kapitole 5 Laboratorní analýza svrchně kvašeného piva typu WIT postrádám informaci o tom, v kolika opakováních byly analýzy vzorků piva prováděny. Část výsledků laboratorních analýz je nesprávně uvedena v kapitole popisující metodiku měření viz tab. 11 - 15, obr. 15. Samotná kapitola výsledky a diskuze je nepřehledná. Výsledky nejsou téměř vůbec diskutovány, nejsou jasně formulovány závěry práce. 



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Kapitola 5.1 Výroba piva v minipivovaru, ve které popisujete technologii výroby vzorků piva, neobsahuje žádný odkaz na literární zdroj. Znamená to, že pivo bylo vyráběno Vámi navrženou metodikou?
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