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Studijní program: N2901 / Chemie a technologie potravin  
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Zaměření   
(pokud se obor dále dělí):  

      

Ústav: Technologie potravin 

Vedoucí diplomové práce: Masaříková Lucie, Ing. 

Akademický rok: 2015/2016 

  

Název diplomové práce:  

Vliv granulace bezlepkové mouky na fyzikální vlastnosti těsta a pečiva  

 

 

 

Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Aktuálnost použité literatury B - velmi dobře 

2. Využití poznatků z literatury D - uspokojivě 

3. Zpracování teoretické části B - velmi dobře 

4. Popis experimentů a metod řešení C - dobře 

5. Kvalita zpracování výsledků D - uspokojivě 

6. Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze E - dostatečně 

7. Formulace závěrů práce D - uspokojivě 

8. Přístup studenta k diplomové práci C - dobře 

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  D - uspokojivě 
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Komentáře k diplomové práci: 
V práci bylo zbytečně moc času věnováno modifikacím teoretické části. Přestože se jedná o práci 
v oblasti, která ještě není úplně probádána a není k ní dostatek literárních zdrojů, nebyla studentka 
schopna aplikovat dosud známé poznatky na změřené výsledky.  
Bohužel se při realizaci práce ukázalo, že studentka ne zcela chápe zkoumanou oblast, což je patrné 
z terminologických chyb, které studentka neodstranila, i když na ně byla upozorněna. 
Práce není plagiát. 

Otázky vedoucího diplomové práce: 
 
 

 

 

V Zlíně dne 2. května 2016                    

 

Podpis vedoucího diplomové práce 

 


