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Komentáře k diplomové práci: 
Práce je napsaná přehledně a výsledky názorně prezentovány grafy. 

Otázky oponenta diplomové práce: 
1. Jaký byl rozdíl v granulaci mezi moukou cizrnovou nativní a cizrnovou nativní hladkou? 
2.Rychlost produkce kypřicího plynu byla nejnižší u mouky amarantu, proč tomu tak bylo? 
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Podpis oponenta diplomové práce 

 


