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	Odůvodnění hodnocení práce:

Předložená bakalářská práce představuje neotřelý podnikatelský záměr, do kterého autor zapojil velké úsilí i kreativitu. Zvolená struktura je vzhledem k typu práce standardní, cíl práce byl naplněn bez výhrad.

K tvorbě teoretické části přistoupil autor s nadstandardním zápalem a zabýval se nejen použitím zdrojů, které jsou bezprostředně zaměřeny na téma jeho práce, ale seznámil se i s monografiemi referujícími o zdánlivě okrajových oblastech tvorby podnikatelského plánu. Součástí teoretické části je tak například i kapitola mapující vývoj české ekonomiky, kde nechybí ani stručná charakteristika současného podnikatelského prostředí. Použitá literatura je přiměřeně aktuální, čtyři použité knihy jsou mladší pěti let.
Praktická část má logický rámec a jednotlivé metody považuji za vhodně použité. SWOT analýza je v práci aplikována pouze ve zkrácené podobě a pro klíčové části podnikatelského plánu (marketingový plán, finanční plán) nepřináší zásadní poznatky. S finančním plánem si dal student záležet, jeho detaily (například plán tržeb ve vazbě na gramáže jednotlivých typů jídel) jsou však bez důkladné znalosti trendů v gastronomii obtížně posouditelné. Mzdy jednotlivých pracovníků lze považovat za štědřejší oproti standardu (z hlediska odvětví i regionu), ale vzhledem k současnému trendu dynamického zvyšování mezd a skutečnosti, že popisovaná společnost by dle slov autora neměla začít vznikat hned, pokládám mzdovou politiku za reálnou. 
Student si při přípravě bakalářské práce počínal svědomitě, pravidelně vedoucího informoval o postupu prací a veškeré připomínky zapracoval. Jeho zápal je na kvalitě předloženého díla viditelný.


	Otázky k obhajobě:
Please, define the limiting factors of your business plan.

You mentioned that the concept "You can eat" is new in Zlín. Can we find successfull restaurants of this concept in other cities in the Czech Republic?


	Práce byla zkontrolována systémem pro odhalování plagiátů Theses s výsledkem negativním/pozitivním. *
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*   Zvolte odpovídající hodnocení. Výsledek negativní znamená, že systém Theses nenašel shodu s jinými pracemi a hodnocená práce tedy není plagiát.


**  Výsledná známka není aritmetickým průměrem jednotlivých kritérií hodnocení práce.








