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Pfedlozena disertaéni prace Ing. LukéaSe Snopka sndzvem ,,Zmény bioaktivnich a
senzoricky vyznamnych ldtek révovych vin v pribéhu skladovdni® sestavd ze 152
Cislovanych stran. Préce se v&nuje aktualni problematice dynamiky obsahu biologicky
aktivnich a chutové vyznamnych létek ve ving b&hem jeho skladovani. A pravé chutfové
parametry vina a zdravotni benefity, které vyplyvaji z pfim&fené konzumace vina, jsou stéle
vice pfedmé&tem z4jmu konzument, ale i vyrobct vina.

Vuvodni Casti prace je literarni pfehled formou kapitoly Souéasny stav FeSené
problematiky, ktery je zpracovan na 21 strandch. Vychédzi z dostateéného poétu recentnich
literarnich zdroji a vytvéari dobry teoreticky zdklad danému tématu. Vé&nuje se piedeviim
latkovému sloZeni vina. Cile prace jsou jasn& formulovany v deviti dilgich cilech. Metodika
prace je vhodn€ navrZena, mj. byl vybran dostateény rozsah souboru hodnocenych vzorkd
vina, ale i zvolenych analytickych metod. To vytvat dobry metodicky podklad pro dosaZeni
validnich vysledkt. V kapitole Vysledky a diskuze jsou prezentované vysledky vyhodnoceny
odpovidajicimi statistickymi metodami a jsou interpretovany v piehlednych tabulkich a
nazornych grafech. Diskuse je vedena logicky, s ohledem na dosaZené vysledky, které jsou
konfrontovény s dostate¢nym mnoZstvim relevantnich literarnich zdroj. Souddsti prace je
rovn€Z kapitola P¥inos pro védu a vyzkum, kterd v bodech sumarizuje moZnosti dalsho
vyuZiti ziskanych poznatkli. V Zavéru autor shrnuje hlavni dosaZené vysledky a uvadi

doporuéeni pro praxi.

Pripominka:
Domnivam se, Ze kapitola 5 nemusela byt uvedena samostatng, ale jako podkapitola kapitoly

4 Vysledky a diskuze.

K predloZené praci mam nasledujici dotazy a navrhuji, aby byly autorem prace
zodpovézeny pri obhajobé:

- Jak si autor vysvétluje velky rozdil v ubytku antokyant mezi dvéma vzorky stejné
odriidy Rulandské modré (str. 91, RM1 0 1,32 % a RM3 0 37,12 %)?

- Jaky je mechanismus degradace antokyantl ve ving? A bylo by moZné navrhnout napft.
urcitd technologickéd opatfeni pfi vyrob& vina nebo béhem jeho skladovéni, kterd by
ubytek antokyanti omezila?

- MuiZe mira a rychlost zmén obsahu bioaktivnich latek souviset s agrotechnickymi a
meteorologickymi podminkami v prib&hu vegetace p#i dop&stovan{ hroznti? Pokud

ano, ktery z t¢chto faktorti bude mit zfejme nejvetsi intenzitu?



Zaver:

Predlozend disertaéni prace naplnila vytyCené cile a v dané problematice p¥inasi
mnoho novych informaci a poznatkd (pfedev§im v oblasti modifikaci a optimalizaci
analytickych metod), které jsou p¥inosné jak z hlediska poznani v daném oboru, tak z hlediska
jejich moZného uplatnéni v praxi. Po formdlni i vécné strance prace splfiuje pozadavky, které

jsou kladeny na tento typ praci.

Na zakladé vySe uvedeného doporucuji, aby disertaéni prace Ing. Lukase Snopka
s nazvem ,,Zmény bioaktivnich a senzoricky vyznammnych ldtek révovych vin v pribéhu
skladovdni“ byla prijata k obhajobé¢ a aby po jejim tGspéSném obhdijeni byl

Ing. Lukasi Snopkovi udélen titul doktor, uvadény ve zkratce Ph.D.

V Praze, 11.9. 2019 doc. Ing. Martin Koudela, Ph.D.



