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Studium možnosti přídavku přídatných látek na jakost mléčných výrobků
Předložená diplomová práce se zabývá hodnocením jakosti termizovaných sýrů s použitím různých stabilizačních přípravků na bázi hydrokoloidů. Téma práce je možné považovat za aktuální, neboť hydrokoloidy patří dnes k velmi využívaným stabilizátorům nejen v mlékárenském průmyslu. Nezanedbatelný může být i jejich efekt na ekonomiku provozu. 
Předložená práce je zpracována na 80 stranách textu a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. V teoretické části se diplomantka zabývala nejprve surovinami pro výrobu termizovaných sýrů a následně problematikou tepelného ošetření. Nejzávažnější výtkou, kterou k těmto kapitolám mám směřuje právě k části o stabilizátorech. Zde jsou velmi zdařile popsány chemická složení, vlastnosti a možné použití hydrokoloidů, ale zcela chybí zmínka o interakcích s kaseinem, či obecně o fyzikálně-chemických procesech probíhajících v rámci interakcí hydrokoloid-kasein. Použití zahraniční literatury mohlo být větší. Další připomínky k této kapitole jsou již jen technického a formulačního rázu. 

V metodické části diplomantka charakterizovala analyzované vzorky hotových pokrmů i použité mikrobiologické, chemické a senzorické analýzy. Dále studentka popisuje průběh experimentů, který však není zcela transparentní zejména o počtu použitých stabilizátorů v první fázi.

V části Výsledky a diskuse jsou prezentovány a komentovány výsledky provedených analýz. Tabulky i grafy jsou zpracovány přehledně a vhodně komentovány. Studentka využila i statistické analýzy dat. Vytknout zde je možné absenci diskuze ve vztahu k literární části. Citovaná vyhláška o mikrobiologických požadavcích byla zrušena. Závěry, které diplomantka na základě zjištěných a naměřených hodnot učinila, lze hodnotit jako správné. 

Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly naplněny. Formální stránka práce je dobrá. Práce je vhodně doplněna o fotografie, které svědčí o pečlivosti diplomantky. S ohledem na kvalitu a množství vykonané práce, úroveň zpracování a na výše uvedené výtky doporučuji diplomovou práci k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň
C - dobře.
Na diplomantku mám následující otázky:

1. Můžete ve stručnosti vysvětlit, proč byly některé použité stabilizátory nevhodné pro zkoušený výrobek?
2. Co rozumíte pod pojmem „vyškolený posuzovatel“, jak uvádíte na straně 50? Zařaďte takovéhoto posuzovatele dle ČSN ISO 5492.
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