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ABSTRAKT

Diplomova prace se zabyva minimalizaci rizik pfi pfepravé vybraného zivociSného pro-
duktu. V ¢&asti teoretické jsou popsany technické a dopravni prostiedky, které se pouzivaji
pro piepravu nebo manipulaci zZivociSnych produktu, déale jsou uvedeny pravni normy
a odbornd literatura z oblasti piepravy zivocisnych produktl. Praktickd ¢ast je zamétena
na soucasny stav bezpecnosti piepravy zivociSnych produktu. Soucasti jsou navrhy pte-
pravnich tras z mésta Opava do okolnich mést a vesnic, dale je aplikovdna metoda KARS

a metoda SWOT analyza.

Kli¢ova slova: bezpecnost, doprava, produkt, pteprava, riziko, vozidlo, Zivocich

ABSTRACT

The dissertation deals with the minimization of risks during the transport of selected ani-
mal products. The theoretical part describes the technical and means of transport that are
used for the transport or handling of animal products, the basic terms, legal standards and
professional literature in the field of transport of animal products are defined. The practical
part is focused on the current state of safety of transport of animal products. It includes
proposals for transport routes from the city of Opava to the surrounding towns and vil-

lages, as well as the KARS method and the SWOT analysis method.

Keywords: safety, transport, product, transportation, risk, vehicle, animal
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UvVOD

V dne$nim soucasném svéte jsou potraviny dilezitou soucésti pro lidskou spotiebu a jejich
preprava, ktera hraje velmi diilezitou roli. Do téchhle potravin spadaji i zivoc¢isné produkty.
Potraviny zivo¢isného ptivodu podl¢haji rychle zkaze, kdyz jsou vystaveny béznym pod-
minkam okolniho prostfedi. Proto jsem se rozhodl vénovat jejich piepraveé, nebot jejich
preprava ma tézké podminky pro piepravu. Preprava zivocisSnych produktl je jednim ze
zpusobu, jak chranit obyvatelstvo pfed Spatnymi potravinami, které mohou ohrozit jejich
zdravi. Dilezitou roli pti ptepravé zivocisSnych produkti je proto nutné minimalizovat nebo

odstranit rizika, které mohou ptepravu zivociSnych produkti ohrozit.

Diplomova prace se zabyva minimalizaci rizik pti prepravé vybraného Zivoc¢isného pro-
duktu a obsahuje dvé &asti. Cast teoretickou a ¢ast praktickou. V teoretické ¢asti jsou uve-
deny ctyii kapitoly. V prvni kapitole je uvedena pfeprava vybrané¢ho zivoc¢isného produktti
v pravnich norméch a odborné literatufe. Dale jsou v prvni kapitole definovany zakladni
pojmy z oblasti pfepravy zZivoc¢iSnych produktu a jsou tam uvedeny pravni normy, které
jsou dilezité pro prepravu zivoc¢iSnych produkt. Druha kapitola se zabyva technickymi
a dopravnimi prosttedky pro piepravu zivoc¢iSnych produktu, ve které jsou uvedeny druhy
dopravnich prostredki pro pfepravu vybrané¢ho zivociSného produktu a jsou tam uvedeny
1 prepravni a manipula¢ni prosttedky pro pfepravu zivocisSnych produktii. Ve tteti kapitole
jsou uvedeny podminky, kterou museji dopravci vykonat, aby pieprava zivo¢iSnych pro-
duktii probéhla bez problému. Ve Ctvrté kapitole je uvedena zavérecna kapitola teoretické
casti.

Prakticka ¢ast obsahuje ¢tyii kapitoly. Kapitola pata posuzuje soucasny stav piepravy vy-
braného Zivocisného produktu, déale posuzuje rizikové faktory, které ohrozuji negativné
ptepravu zivoc¢iSnych produktl, a také popisuje ¢innosti dozorovych organu pii pieprave.
Sesta kapitola posuzuje systém bezpeénosti piepravy Zivo¢isnych produktu. Obsahem Sesté
kapitoly je pouziti metody KARS a SWOT analyzy pii prepravé ZivociSnych produktu.
V ptedposledni sedmé kapitole jsou navrhnuty piepravni trasy z mésta Opava do okolnich
mést a vesnic. Zde jsou vymodelovany navrhy pfepravnich tras. Navrhy ptfepravnich tras
byly vymodelovany v mapovém aplikaci ArcMap. V posledni kapitole jsou navrhy na

moZna zlepSeni, co se tyka prepravy Zivo€isnych produktu.
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CiL PRACE A POUZITE METODY

Cilem diplomové prace je minimalizovat rizika piepravy vybraného zivo¢isSného produktt
v ramci obdobi za pét let, na kterd rizika budou navrhnuta preventivni opatfeni na minima-
lizovani rizik pfi pfepraveé zivociSnych produkti.

Hlavnim cilem bude ovéfeni hypotézy, kterd zni ,Rizika ohrozeni piepravy vybranych

zivocisnych produktd Ize minimalizovat®. Pro ovéteni hypotézy byly vymezeny dil¢i cile.

e Dil¢icil 1: ,,Posoudit sou€asny stav prepravy zivoc¢isnych produkti.

e Dil¢i cil 2: ,,Analyzovat rizikové faktory, které ohrozuji Zivo¢isné produkty pii
jejich preprave.

e Dil¢i cil 3: ,,Navrhnout moZnosti na zlepSeni pfepravy Zivo¢isnych produkti.*

e Dil¢i cil 4: ,,Vymodelovat piepravni trasy z vybraného mésta Opava do okol-
nich mést a vesnic.*

e Dil¢icil 5: ,,Aplikovat SWOT analyzu na minimalizaci rizik pfi pfepraveé zivo-
¢iSnych produkta.*

e Dil¢i cil 6: ,,Aplikovat metodu KARS na minimalizaci rizik pti pfepraveé zivo-

¢isnych produkta.*
V diplomové praci jsou pouzity tyto metody:

e Metoda reserSe — na zacatku teoretické ¢asti prace byla vyuzita metoda reSerSe
pro vymezeni daného tématu, jedna se tak o vymezeni zdkontl, pravnich norem,
zékladni terminologie a dal$i odborné literatury rdmcujici danou oblast.

e Metoda dedukce — dedukce byla vyuzita v praktické ¢asti k vybrani moznych
rizik vzniku z piepravy zivoc¢iSnych produktii, dale byla tato metoda vyuzita ke
zvoleni jednotlivych faktor v kvadrantech SWOT analyzy.

e Metoda analyzy — tato metoda byla vyuzita v praktické ¢asti na minimalizaci ri-
zik pfi piepravé zivoc¢isSnych produkti, byla provedena v metodé¢ KARS a
SWOT analyzy.

e Metoda modelovani — modelovani bylo v praci vyuzito v praktické ¢asti kon-
krétné k navrzeni prepravnich tras vyuzitelnych pro piepravu Zivocisnych pro-
duktli z mésta Opavy do okoli. K témto navrhiim byl vyuZit program ArcMap.

e Metoda indukce — pomoci indukce bylo nésledné po analyzovani provedeno
vyhodnoceni a navrZeni na zlepSeni pfepravy Zivoc¢isnych produkti

Pro vymodelovani pfepravnich tras jsem se rozhodl pouZit program ArcMap, ve kterych se
sem navrhl pfepravni trasy z mésta Opava do okolnich mést a vesnic. V téchto modelova-
nych trasach jsou popsany po jakych silnicich a délnicich, se pfeprava Zivo€isnych produk-

tl prepravuje.
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1 PREPRAVA VYBRANYCH ZIVOCISNYCH PRODUKTU
V PRAVNICH NORMACH AV ODBORNE LITERATURE

Pti ptepravé zivocisnych produktl pro obyvatelstvo je dilezité dodrzovat hygienické pod-
minky podle druhu piepravovaného zivocisného produktii, kde jsou uréené podminky pro
kazdou prepravu odlisné. Dopravni prosttedky, které prepravuji zivoc¢isné produkty, se
muazou pohybovat po pozemnich komunikacich, a to i v dobé kdy to maji jind nakladni
vozidla zakazano. Tyka se to hlavné piepravy potravin, které podléhaji rychlé zkaze. Tento
druh dopravy, vyzaduje dodrzeni hygienickych norem a specialniho vybaveni pro danou
piepravu, ktera je urcena ke konzumaci. (Lukéaskova et al., 2014)

Zivo&isné produkty se piepravuji v ramci Ceské republiky (dale jen ,,CR“) v souladu
s ptedpisy, které stanovila Evropska unie (dale jen ,,EU*). Dopravni nebo piepravni pro-
sttedky musi byt konstruovany a museji byt vybaveny tak, aby tyto prostfedky byly dobie
Cistitelné a dobie chranily pfepravované Zivoc¢isné produkty pied jejim poskozenim, zne-
hodnocenim, kontaminaci a zne€isténim. Dopravni nebo piepravni prostredky musi byt
jesté chranény pted hlodavci nebo jinymi Skodlivymi Zivoc¢ichy. Dale musi byt dopravni
prostiedky fadné vétrany a taky pravidelné ¢iStény a dezinfikovany. (Zakon ¢. 166/1999
Sb.)

1.1 Pravni normy pro piepravu Zivo¢iSnych produkti v ramci Evropské
unie

Pravni ptfedpisy v EU jsou tvofeny z nafizeni, smérnic a rozhodnuti, které schvaluji pti-
slusné organy v EU. Mezi tyto orgéany patii Evropsky parlament (EP), Rada EU nebo Ko-
mise (ES).

Pti ptfepravé zivociSnych produktl, ¢asto dochazi k rychlé zkaze téchto zivocisnych pro-
duktt. Snaha o zachovéni pozadované kvality a zdravotni nezdvadnosti pti pfepravé zivo-
¢iSnych produkti na veliké vzdalenosti, vedla v rdmci Evropské hospodaiské komisi Orga-
nizace spojenych narodu (dale jen ,,OHK OSN*®) k patfi¢nym opatfenim pro pfepravu Zi-
vociSnych produktii. Vysledkem o zvyseni kvality ale také o zlepSeni efektivnosti pfepravy
zivociSnych produktd, byla zfizena mezindrodni organizace "TRANSFRIGOROUTE
INTERNATIONAL" (dale jen ,,TI*). (dopravni noviny, 2005) Zakladem téhle organizace
je vlastné soubor stanovenych ptedpist, které jsou uvedené v ,,Dohodé o mezinarodni

prepravé zkazitelnych a specializovanych prostfedcich uréend pro danou prepravu
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(ATP)“ (déle jen ,,Dohoda ATP*). (Novak, 2018) V této organizaci jsou stanovené pod-
minky na dopravni a pfepravni prostfedky, také jsou stanovené teplotni podminky urcéené
pro piepravu zivocisSnych produktti pro silni¢ni a Zelezni¢ni pfepravu. Dohoda ATP ma

4 zékladni casti (hlavy):

e specializované dopravni a piepravni prostiedky,

e pouziti specializovanych dopravnich a prepravnich prostfedkii pro mezinarodni
prepravu urcitych zkazitelnych potravin,

e rlzna ustanoveni,

e zavére€na ustanoveni. (Novak, 2018)
Dale soucasti Dohody ATP jsou ptilohy:

e (islo 1 ATP, kterda ma 4 dodatky:

» ustanoveni o kontrole izotermickych, chladicich a mrazicich, chlazenych
a vyhtivacich dopravnich nebo piepravnich prostfedki v souladu se stano-
venymi normami,

» postupy a metody kontroly a méteni izotermickych vlastnosti ale také t¢in-
nost chladicich a vytdpécich specialnich dopravnich nebo ptepravnich pro-
sttedk.

» vzory tiskopisu pro osvédéeni pro vozidlo a vzor certifikaéniho $titku pro
danou piepravu (viz. Obrazek 1),

» umisténi rozliSovacich znacek pro specialni dopravni prostiedky,

e (islo 2 ATP: Uvedeni seznamu teplot zmrazenych a hluboko zmrazenych potravin
a limitni podminky dané piepravy (Tabulka 1),
e (islo 3 ATP: Seznam chlazenych potravin a limitni podminky pro danou pfepravu

(Tabulka 2). (Novak, 2018)
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Obrazek 1 Znaceni pro ptepravu zkazitelnych potravin (Cejlak,

2017)

Tabulka 1 Teplotni podminky pro piepravu zmrazenych potravin (Lukaskova et al., 2014)

Potravina Teplota pri pirepraveé
Zmrzlina -20 °C
Zmrazené nebo hluboko zmrazené ryby, vyrobky znich a -18°C

vSechny ostatni zmrazené potraviny

Vsechny zmrazené potraviny (kromé masla) -12°C

Maslo -10 °C

Oznacovani potravin v pravnich normach je definovano v ,NafFizeni (ES) ¢. 1169/2011
o poskytovani informaci o potravinach spotrebitelim. Cilem téhle pravni normy EU je
zajisténi ochrany a zajmu spotiebitell nebo poskytnout informace spottebiteli. (Natizeni

ES ¢. 1169/2011)
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Tabulka 2 Teplotni podminky pro piepravu chlazenych potravin (Lukaskova et al., 2014)

Potravina Teplota pi'i prepraveé
Cerstvé mléko +6 °C
Cervené maso a vysoka zvéfina +7°C

Masné vyrobky, pasterizované mléko, pied-
vafené potraviny (maso, ryby), rybi vyrobky,
cerstvé mlécné produkty (jogurt, kefir, sme-

tana, Cerstvy syr)

Bud +6 °C, nebo teplota musi byt uvedend na

etiketé nebo v prepravnich dokumentech

Zvétina (jina nez vysoka) dribez a kralici

+4°C

Cerstvé vnitinosti

+3°C

Sekané maso

Bud +2 °C, nebo teplota musi byt uvedena na

etiketé nebo v piepravnich dokumentech

Cerstvé ryby, korysi a mekkysi

V tajicim ledu, nebo pii teploté tajiciho ledu

Mleté maso, které je primyslové zpracované +2°C
Zpracované nebo vyrobené masové a rybi .

produkty e
Cerstvé mlééné produkty +6 °C
Polokonzervované produkty +10 °C

Pro oznacovani vyrobkul potravin jsou stanovené rizné podminky:

e Dbalena potravina (oznaceni je umisténo do obalu u vyrobce potravin nebo balirny),

e zabalend potravina (oznaceni je umisténo do obalu bez ptitomnosti spotiebitele),

e nebalend potravina. (Sukova, 2014)

OvSem u vSech téchto druhu znaceni potravin musi byt vzdy citelné uvedeno datum pouZi-
telnosti (dale jen ,,.DP)“ a datum minimdlni trvanlivosti (dale jen ,,DMT*). Oznafovani
potravin DP se uvadi " Spotiebujte do ”, kde musi byt jest¢ uvedeny podminky pro ucho-
vani. Tyto informace jsou ur€eny pro potraviny, které podléhaji rychlé zkaze a museji byt
rychle spotfebovany (naptf. maso, mlééné vyrobky apod.). OznaCovani potravin DMT se
uvadi "Minimalni trvanlivost do”, kdy se v pfipadech potiteba musi doplnit informacemi

o podminkéach zachovani potravin. (Sukova, 2014)
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U balenych potravin zivo¢isného produktti je stanoveno podle ,,Narizeni (ES) ¢.853/2004

o hygienickych pravidel pro potraviny Zivo¢isného produkti* jsou povinné. Dalsi po-

vinné tdaje na balenych potravinach lze zaradit:

nazev,

mnozstvi potraviny,
tfida jakosti,
seznam slozek,

podminky uchovani a zvlaStni podminky. (Sukova, 2014)

Dalsi vyznamna natizeni EU pro Zivo¢isné produkty:

Natrizeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin (Natizeni ES ¢. 852/2004)

Narizeni (ES) ¢. 853/2004, které stanovuje zvlastni hygienicka pravidla pro potra-
viny zivoc¢iSného pivodu (Natizeni ES €. 853/2011),

Narizeni (ES) ¢. 854/2004, které stanovuje zvlastni pravidla pro organizaci uied-
nich kontrol produkta zivoc¢isného ptivodu, které jsou urceny k lidské spotiebé (Na-
fizeni ES ¢. 854/2011)

Narizeni (ES) €. 1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi zivocisné pro-
dukty a produkty, které nejsou urené k lidské spotiebé (Naiizeni ES €. 1069/2011)
Narizeni (ES) ¢. 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spottebitelim

(Natizeni ES €. 1169/2011)

1.2 Pravni normy pro piepravu Zivo¢isnych produkti v Ceské republice

Prepravé zivocisnych produktti v CR je vénovana z hlediska zajisténi jeji bezpecnosti mi-

motadna pozornost. Otazky souvisejici s bezpecnosti preprav zivoc¢isnych produktii v CR

je feSena celou fadou pravnich norem, kde k nejvyznamnéjSim lze zatradit:

Zikon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich, ve kterém jsou sta-
noveny normy, které urcuji jaky pouzit vhodny dopravni prostiedek, aby nedoslo
k poskozeni potravin. Potraviny museji byt vzdy chranéné pred klimatickymi vlivy,
které mohou na potraviny plsobit béhem ptepravy a také nesmi byt ohroZena kvali-
ta potravin. Dale jsou zde uvedeny vyhlasky ohledné potravin, které vyzaduji spe-
cialni poZadavky pro jejich piepravu. Jedna se také o pfepravu ZivociSnych produk-

th. (Zakon €. 110/1997 Sb.)
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Zakon €. 166/1999 Sb. Zakon o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich
zakont, ktery mimo jiné pojednavéa o podminkach pro ochranu zivo¢iSnych produk-
ti béhem dané piepravy, vybér vhodného dopravniho prostredkl a povinnosti, které
musi dopravce nebo piepravee splnit. (Zakon €. 166/1999 Sb.) V zakoné jsou také
stanovené podminky pro dopravce, ktery musi pozadat krajskou veterinarni spravu
o registraci, pfed zahajenim dané ¢innosti. Dale musi vést evidenci o Cisténi a dez-
infekci dopravnich prostfedkt k ptepravé zivociSnych produktt, jakoz i o provede-
nych ptepravach, uchovavat ji po dobu neyjméné 1 roku a na pozadani ji predlozit
veterinarnimu l¢kafi a v neposledni fadé musi umoznit krajské veterinarni sprave,
aby pied registraci mohla provést kontrolu dopravnich prostfedkd, které budou po-
uzivany k prepravé zivocisnych produkti; to plati také pro dopravni prostiedky ur-
¢ené k prepravé zivoc¢iSnych produkti, které jsou noveé zafazovany do provozu.
(Zakon €. 166/1999 Sb.) Dale zékon obsahuje podminky pro udé€leni veterinadrniho
osvédceni.

Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplné-
ni souvisejicich zakont, (Zakon ¢. 110/1997 Sb.)

Vyhlaska ¢. 372/2003 Sb., o veterinarnich kontrolach pii obchodovani se zviraty
a pti obchodovani se zivo¢isnymi produkty, (Vyhlaska ¢, 372/2003 Sb.)

Vyhlaska €. 366/2005 Sb., o pozadavcich vztahujicich se na n¢které zmrazené po-
traviny, (Vyhlaska ¢, 366/2005 Sb.)

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na Zivocis-
né produkty, které nejsou upraveny piimo pouzitelnymi piedpisy Evropskych spo-
le¢enstvi, (Vyhlaska ¢, 289/2007 Sb.)

Vyhlaska ¢. 290/2008 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivoc¢ichy pochazejici
z akvakultury a na produkty akvakultury, o opatfenich pro pfedchizeni a zdolavani
nékterych ndkaz vodnich Zivoc¢icha. (Vyhlaska ¢, 290/2008 Sb.)

Vyhlaska ¢&. 172/2015 Sb., o informacéni povinnosti piijemce potravin v misté ur-
¢eni (Vyhlaska ¢, 172/2015 Sb.),

Vyhlaska €. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybo-
lovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, (Vyhlaska ¢, 69/2016
Sb.)

Vyhlaska €. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlécné vyrobky, mraZzené
krémy a jedle tuky a oleje, (Vyhlaska ¢, 397/2016 Sb.)
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e Vyhlaska €. 417/2016 Sb., o n¢kterych zpiisobech oznac¢ovani potravin. (Vyhlaska
¢, 417/2016 Sb.)

Strategie bezpe¢nosti potravin 2014-2020 zajist'uje bezpecnost potravin a vyzivy od roku
2014 do roku 2020 a je rozd¢€lena do 3 ¢asti. V prvni Casti je popsan soucasny stav, ktery se
tykd bezpetnosti a vyzivy potravin na Gzemi CR. Déle strategie definuje hlavni prvky
a zdiraziuje vyznam spoluprace s Evropskym utfadem pro bezpe€nost potravin (dale jen
»EFSA®). V druhé casti strategie jsou ur¢ena vychodiska pro urceni priorit. Jsou zde po-
psany celé fady negativnich a pozitivnich trendii a to 1 popisu situace v oblasti pravnich
norem, které¢ jsou charakteristické pro soucasnou situaci pro bezpecnost potravin a vyZivy.
Podle uvedenych charakteristik jsou v tfeti ¢asti uvedeny priority pro obdobi 2014-2020.
(EAGRI, 2014)

1.3 Preprava Zivoc¢iSnych produktii v odborné literature

Pro vypracovani diplomové prace byla zvolena odborna literatura, kterd se zabyva piepra-
vou zivocisSnych produktl. Preprava zivocisSnych produktl je feSena v odbornych publika-
cich od autorti, ktefi se zabyvaji piepravou zivocisSnych produktt. Jako prvni zdroj infor-
maci jsem pouzil publikaci Potravinova (ne)bezpecnost Evy Lukaskové a dalSich autort,
ve které pojednavaji o potravinové bezpecnosti, ale také jsou tam uvedeny zékladni pojmy,
co se tykd prepravy potravin a zivo¢iSnych produkta. Dalsi publikaci pro informace byla
pouzita Mezindarodni silnicni nakladni preprava a zasilatelstvi od Radka Novaka, ktery se

zabyva Dohodou ATP.

1.4 Zakladni pojmy z oblasti prepravy Zivoc¢iSnych produktii

Pti ptepravé zivoc€iSnych produktd jsou vytvareny procesy, které pomahaji usnadnovat

proces prepravy pomoci mnoha riiznych opatteni. Tyto opatfeni souvisi s pfepravou zivo-

¢iSnych produktii uz od jejich ptipravy az ke kone¢nému spotiebiteli zivo¢isnych produktt.

K nejdtlezitéjsim zédkladnim pojmiim v oblasti ptepravy zivoc¢iSnych produktl 1ze zatadit:
e doprava: je pohyb (jizda, let nebo plavba) dopravnich prostfedkli na dopravnich

cestdch nebo to muize byt ¢innost dopravniho zafizeni, kterym se provadi nebo

uskuteciiuje pteprava (Bukova et al., 2014),
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e dopravce: pravnickd osoba (dale jen PO) nebo fyzicka osoba (dale jen FO), kterad
poskytuje dopravu pro svou vlastni potfebu nebo pro cizi potiebu (Bukova et al.,
2014),

e dopravni cesta: je prostor, ktery je uréeny a vymezeny pro dopravu (Bukova et al.,
2014),

e dopravni infrastruktura: je souhrn dopravnich cest, staveb nebo zatizeni jednot-
livych odbort dopravy na izemi statu (Bukova et al., 2014),

e dopravni logistika: jde o koordinaci, synchronizaci a optimalizaci pohybu produk-
ta, které se pohybuji po dopravni siti jiz od mista jejich vstupu do dané sité az po
vystupu ze sité, ktera zacina uz od ptevzeti produktti od ptepravce az po doruceni
pfijemci a to za pomoci jedné nebo nékolika druhu dopravy (Novack et al., 2019),

e dopravni proces: jedna se o vécné a ¢asove po sobé navazujici tkony, kterymi se
provadi a zabezpecuje preprava (Bukova et al., 2014),

e dopravni prostiedek: jedna se o technicky prosttedek, ktery uskutecnuje dopravu
svym pohybem (Bukova et al., 2014),

e intermodalni preprava: je pieprava nakladu, kteréd je uskutecnéna nejméné dvéma
riznymi druhy dopravy pro jednu ndkladni jednotku (Monios, 2017),

e jakost zivoc¢iSnych produktii: je chapana jako soubor charakteristickych vlastnosti
jednotlivych zivocisnych produktt (Dostalova, 2014),

e kombinovana preprava: je doprava nakladu, ktera je s podstatnou casti trasy
uskutecnéna po zeleznicni doprave, popiipadé leteckou dopravou, piicemzZ poca-
tecni a kone¢nd doprava je uskutecnéna po pozemni komunikaci, ktera je podle
moznosti nejkratsi (Monios, 2017),

e kontaminujici latky: jsou latky, které se do potravin dostaly neimysIné pfi jejich
vyrob¢ (baleni, zpracovani, skladovani nebo pfti piepravé) (Lukaskova et al., 2014),

e logisticka ¢innost: byva spojena se zdkaznickym servisem, skladovanim, balenim,
fizenim zésob, komunikaci, distribuci, zabezpecovanim servis a dal$imi jednotli-
vymi operacemi (Bukova et al., 2014),

o logistika: jedna se o souhrn vysledki integrace technickych, spolecenskych a eko-
nomickych véd (Bukovi et al., 2014),

e misto urceni: je oznaceni pro misto, kde dochazi k pfijmu zivoc¢isného produktii na

tizemi CR (Bukova et al., 2014),
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e pokrm: jednd se o potravinu, ktera byla upravena, bud’ kuchyniskou, teplou nebo
studenou cestou nebo poptipade byla osetienad tak, aby mohla byt dodané ptimo ne-
bo po ohievu ke konzumaci ¢lovéka (Lukaskova et al., 2014)],

e potravina: jedna se o latku, kterd je urcena ke konzumaci v neménéném nebo jak-
koliv v upraveném stavu, nepatii tam napoje, léky apod. (Dostalova, 2014),

e potravina neznamého piivodu: je oznaceni pro potraviny, u kterych nejde urcit
nebo prokazat zemi ptivodu (Dostalova, 2014),

e potravinova bezpecnost: je stav, kdy je zajistén fyzicky a ekonomicky ptistup
k dostate¢nému mnoZstvi nutricné vyvazenych a zdravotné nezavadnych potravin,
které uspokoji vyzivové potteby jedince pro jeho zdravy zivot (Lukaskova, 2014),

e potravinova sobéstacnost: je aktudlni pomér mezi doméaci produkci a doméaci spo-
tfebou podle dané¢ agrarni komodity v redlném cCase, ktera ma ovSem vétsi vypovi-
daci schopnost z hlediska naplnéni zajml producenti potravin nez zajmu spotiebi-
telti (LukaSkova et al., 2014),

e potravinovy retézec: je to sled fazi a operaci ve vyrobé, distribuci, zpracovani,
skladovani a manipulaci s potravinami a jejimi slozkami od prvovyroby az po spo-
tfebu (Dostalova, 2014),

e provozovatel potravinarského podniku (dale jen “PPP*): je to oznaceni pro pro-
vozovatele, ktery zajiStuje a zabezpeCuje prepravu, dovoz, vyvoz, skladovani
a prodej (Dostalova, 2014),

e preprava: jedna se o proces piemistovani riznych objektti z pocatecniho bodu
A do cilového bodu B (Kleprlik, 2011),

e prepravce: je oznaceni pro odesilatele nebo prijemce (Bukova et al., 2014),

e uvadéni potravin do obéhu: jedni se o nabizeni potravin k prodeji, prodej nebo
jiné zplisoby nabizeni potravin ke spotiebé jako napt. skladovani, pifeprava a dovoz
za Ucelem prodeje potravin ode dne propusténi do obehu (Lukéskova et al., 2014),

e vyroba potravin: jednd se o CiSténi, upravovani, tfidéni, zpracovani nebo opraco-
vani surovin, vcetn¢ pridavani dalSich latek poptipad¢é baleni a dalSich zpiisobech
uprav za uc¢elem uvadéni do obéhu (Lukaskova et al, 2014),

e zdravotni neziavadnost: jedna se o nepfitomnost latek, které Skodi zdravi (Lukas-
kova et al, 2014),

e ZivociSny produkt: jedna se o potraviny, jejichZ suroviny jsou Zivoc¢isného ptivodu

(Lukaskova et al, 2014).
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2 TECHNICKE A DOPRAVNI PROSTREDKY PRO PREPRAVU
ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Dulezitou soucasti prepravy zivocisSnych produktii je vybrat vhodné dopravni nebo pie-
pravni prosttedky ale také zvolit vhodné technické prostfedky pro danou prepravu zivocis-

nych produktt, bez kterych neni mozné prepravu provést.

2.1 Dopravni a prepravni prostiedKky pro piepravu zivo¢iSnych

produktu

Na ptepravu zivociSnych produktl lze pouzit vSechny druhy dopravy, které mohou vyuzit
své dopravni sité. Z divodu technické konstrukce dopravni sité a odpovidajicim dopravnim

nebo piepravnim prostiedkt, Ize druhy dopravy zatadit: (Svoboda, 2006)

e silni¢ni dopravu,

e Zelezni¢ni dopravu,

e leteckou dopravu,

e vnitrozemskou (¥i¢ni) dopravu,

e namotni dopravu. (Svoboda, 2006)

Pro ptepravu zivoc¢isnych produkti, které jsou vyjmenované v ptilohdch 2 a 3 ATP se musi

pouzivat specialni prostfedky, které¢ jsou uvedeny v Dohodé ATP.
Pro ptfepravu Zivocisnych produktli pouzivaji tyto dopravni a piepravni prostiedky:

e izotermicky dopravni nebo piepravni prostiedek,
e chlazeny dopravni nebo pfepravni prostredek,
e chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek,

e vyhfivaci dopravni nebo ptepravni prosttedek. (Novak, 2018)

Technicka feSeni karoserii dopravnich a prepravnich prostredkia pro prepravu Zivo-
¢iSnych produkti musi zodpovidat Dohod¢ ATP. Karoserie dopravnich a piepravnich
prostiedki pro pfepravu zivociSnych prostiedkli (Obrazek 2) by méla mit zpravidla izolaci
resp. ochranu pfed vnéjSim teplem s Gc¢innosti, kterd je definovana koeficientem prostup-
nosti tepla. Tento koeficientem prostupnosti tepla, musi byt niZ§i nez je stanoveny zéko-
nem nebo se mu miZe rovnat. Tyto karoserie pro piepravu Zivoc¢isnych produktii by mély

byt konstruovany, tak by se daly snadno Cistit a dezinfikovat. Vyrobci nevédi, k jakym
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ucelim bude karoserie dopravniho prostfedkt slouzit, proto vyrobci karoserie vyrabéji
podle ptisnych pozadavk, které se vztahuji na danou piepravu Cerstvych nebo chlazenych

zivocisnych produkti, které nejsou baleny. (Vyhlaska ¢. 61/1983 Sb.)

] 2001
H .'r w\
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@B rno, Czech Republ

Obrazek 2: Dopravni prosttedek pro piepravu zkazitelnych potravin (Liaznavzdy,

2013)

Je nutné dodrzovat nasledujici stanovené podminky pro vnitini povrch karoserie:

e musi byt vybaven patficnym vybavenim (napt. haky na maso),

e nem¢él by se drolit nebo rozpadat,

e nemél by ménit barvu zivocisSnych produktt,

e m¢l by byt hladky a také byt bez vycnélku, ktery by pii prepravé mohl Zivoc¢isné
produkty poskodit,

e musi byt vodotésny, aby se mohl dat snadno oplachovat od necistot,

e nemél by mit tupé rohy nebo pfislusenstvi, které mohou obsahovat necistoty,

e rohy povrchu karoserie resp. kouty stén, by mély byt zaobleny. (VyhlaSka ¢.
61/1983 Sb.)

V souvislosti s ptepravou zivo¢isnych produkti 1ze rozlisit nékolik druhu karoserii:

e karoserie osobnich automobilii (dodavky, pick-up),
e nastavby nakladnich automobild,

e naveésy a piiveést. (Cejlak, 2017)



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 23

Kontroly dopravnich a prepravnich prostiedkii pro piepravu ZivociSnych produkti
jsou uvedeny v pfiloze €. 1, dodatku 1 Dohody ATP. Metody a postupy feSeni byvaji po-
psany v ptiloze ¢. 1, dodatku 2 Dohody ATP. Spinéni osvéd¢eni pro dopravni a prepravni
prostfedky pro danou piepravu je stanovena podle norem, které vydava ptislusny organ na
formulari je uveden v ptiloze ¢. 1, dodatku 3 Dohody ATP. Kontroly dopravnich a pie-
pravnich prostiedki, at’ uz se jedna o izotermické, chlazené, chladici a mrazici nebo vyhti-

vaci musi se provést nasledujici kontroly: (Vyhlaska ¢. 61/1983 Sb.)

e pred zavedenim dopravniho nebo piepravniho prostiedkli do bézného provozu,
e periodicky, aspoil jednou za Sest let,

e kdykoliv o to pozada ptislusny organ.
Pti kontrolach dopravnich a ptepravnich prostfedki se museji provadét zkousky:

e izola¢nich vlastnosti dopravnich a ptepravnich prostfedkd,
e Uc¢innosti tepelnych zatizeni umisténych v dopravnich a prepravnich prostiedcich,

e cfektivniho chladiciho vykonu, (Vyhlaska ¢. 61/1983 Sb.)

Protokoly o provedenych zkouskéch jsou uvedeny v ptiloze ¢. 1, dodatku 2 Dohody ATP.

2.2 Prepravni a manipulaéni prostiedky pro ZivocisSné produkty

Prosttedky slouzici pro manipulaci potravin neboli zivo¢isSnych produkti pievazné zajist'uji
ochranu zivoc¢isnych produktii pfed ztratou ale také pied znehodnocenim. DalSim tkolem
téchto prostiedkll je umoznit snadné naloZeni nebo vylozeni zivocisSnych produktti z do-

pravniho nebo piepravniho prostfedkd.

Prepravni prostredky pro Zivo¢iSné produkty: Prepravni prostfedek mize byt také obal,
ktery se fadi zpravidla do tzv. manipulaéni jednotky II. fddu. Pro pfepravu ZivociSnych
produkti Ize vyuzit:

o Palety, které nesméji byt v poSkozeném stavu. Nesméji mit zlomené jednotlivé ¢as-
ti palety, dale z ni nesmé¢ji vyCnivat hiebiky a dalSi podobné vady na paleté jsou pro
piepravu Zivo¢iSnych produktl nepfijatelné. RozliSuje se mnoho druhu palet podle
jejich typl a rozmérii, ovS§em musi se vybrat podle parametru palety, kterd je vhod-
na pro stabilni polohu po naskladnéni do dopravniho nebo pfepravniho prostiedki
pro danou piepravu. Zivo¢isné produkty uréené pro prepravu, museji byt ulozené

na paleté stabilné tak, aby neohrozovaly ndklad nebo obsluhu, ktera provadi skla-
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dové operace. Nutné je zajisténi bezpecné dopravy zivocisnych produktd. Pro zivo-
¢iSné produkty, které nejsou ptizpisobené pro prepravu nebo praci ve skladu, plati
prisny zdkaz manipulace s zivo¢isSnymi produkty. Jednotlivé kusy Zivoc¢isnych pro-
duktli mohou byt zajisténé pomoci pasek a smrstitelnou folii. (Cempirek et al.,
2014)

gativnimi vlivy, které mohou béhem dané ptepravy vzniknout. Konstrukce téchto
kontejneru zajiStuje ochranu Zivocisnych produkti pouze klimatickou a mechanic-
kou, ale je také nutné dbat pfitom na nakladkl, uloZzeni, upevnéni nebo zajisténi zi-
vociSnych produktii uvnitt daného ptepravniku. Jakmile jsou zZivoc¢iSné produkty
uzavieny do téchhle kontejnert, nemtze se jiz béhem piepravy zivociSnych pro-
duktii kontrolovat vizudlni stav danych produktti a dale se nemtize provadet jakako-
liv zména nebo Uprava, ale také se nemiize danymi produkty dopliovat béhem pie-
pravy. VSechny druhy kontejnerii zajistuji ochranu zivoc¢iSnych produktt pied kli-
matickymi vlivy, mezi které patii dést, snih, slunce, apod. Hmotnost pfepravova-
nych produktl je ur€ena pomoci typu a velikosti kontejnerti, ale jsou také urcené
podle urcitych limith dil¢ich pieprav nebo jsou stanovené podle piredpist.
V podlaze kontejneri jsou umistény pii¢né nosniky, které pomahaji rozlozit tlak
daného ndkladi na strukturu kontejnerti. Pokud dojde k situaci, Ze zbozi dosahuje
maximalni nosnosti kontejnerti, musi byt pficné nosniky stejné zatizené a dale je
nutné, aby piepravované zbozi bylo rovhomérné rozlozené na celé podlaze kontej-
neri. Kontejnery mohou byt vyuzity jako obal, ale také mohou slouzit jako doprav-

ni prostfedky pro prepravu zivoc¢isnych produktii. (Cempirek et al., 2014)
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3 PODMINKY PRO PREPRAVU ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Pro vznik ptfepravy zivocisnych produktii se musi provést nékolik krokti, na plnéni téchto
krokt zavisi cely proces prepravy zivoc¢isnych produktt.. Na zac¢atku procest byva uvedena
poptavka pro prepravu zivoc¢isnych produktl, dale vSak zavisi na zpracovani nabidky do-
pravcem. Pokud se dopravce rozhodne pro piijeti nabidky pro piepravu zivociSnych pro-

duktd, musi se sepsat smlouva, kde musi byt uvedeny pozadavky zékaznika. (Cech, 2006)

Pro zajisténi bezpecnosti piepravy a dobrého hygienického stavu piepravovanych zivocis-
nych produktii je dilezité¢ nutné zavést specifické tikony a kontroly pii nakladani, v misté
dodéni 1 béhem piepravy zivociSnych produktl. Dale se musi dodrzovat specifické ikony
1 pfi prevzeti 1 pfi vykladani Zivo¢iSnych produkti za pfitomnosti povéfené osoby, které
jsou ur¢eny vzdy dodavatelem nebo piijemcem. Tyto povéiené osoby maji odborné pied-
poklady, kvalifikaci ale 1 pravomoc ucinit dilezita rozhodnuti. Aby byly vzdy spravné do-
drzeny stanovené pozadavky pro danou piepravu a dodrZzeny podminky teplot
v pfepravnim fetézci. Musi byt vysledky méfeni a hodnoceni, jakoZ i chyby nebo omyly,
k nimz béhem prepravy zivocisSnych produktii doslo. Tyto informace byvaji pak ulozeny
minimalné¢ jeden rok nebo déle, podle povahy piepravovanych zivocisnych produktu.

(Cech, 2006)
Béhem prepravy zZivoc¢iSnych produktii je nutné dodrzet nasledujici kroky:

e poptavka pro prepravu zivo¢iSnych produkti,
e vybér dopravniho prostredkd,

e prevzeti nakladu zivocisnych produktt,

e realizace pfepravy zivocisSnych produkti,

e doruceni a vykladdka zivo¢iSnych produkta,

e zpétny ndklad,

e vybér vzorkl zivo¢iSnych produkti,

o fakturace prepravy zivoc¢iSnych produkti.

3.1 Poptavka pro piepravu ZivociSnych produktii

Firma nebo spolecnost, kterd se zabyva piepravou ZivocisSnych produktii zacind, tim Ze

zakaznik posle poptavku prepravciim, ve kterém jsou stanoveny poZadavky a terminy pro
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uskutecnéni ptepravy zivociSnych produktl. Pii této poptavce byva popis a charakteristika

zivoc¢isSnych produkti.

3.2 Vybér dopravniho prostiedku

Prvotnim ukolem pro dopravce je vybrat vhodny dopravni prostfedek pro piepravu zZivo-
¢iSnych produktii. Dopravce vybira vhodny dopravni prostiedek podle teplotnich podminek
prepravovaného zivoc¢isného produkti, které jsou stanovené v Dohod¢ ATP. Vybér vhod-
ného dopravniho prostfedkti konzultuje dopravce s obchodnim zastupcem, popiipade

1 s konzultantem, ktery ma jiz zkuSenosti s pfepravou zivo¢isnych produkti.

3.3 Prevzeti nakladu ZivociSnych produktii

Po rozhodnuti dopravce o piijeti poptavky pro piepravu zivoc¢iSnych produktli, se musi
provést nékolik krokt. Dopravece musi piedchladit skiin (karosérii) dopravniho prostiedk,
tim ze uvede chladici zatizeni dopravniho prostfedkt do chodu a to nepfetrzit¢ nc¢kolik
hodin pted zacatkem nakladani zivoc¢isnych produktti do dopravnich prostfedka. Déale musi
zajistit, aby zbozi bylo v dobrém hygienickém stavu. Pokud jsou zivo¢isné produkty zaba-
leny, tak obaly nesmi byt v poSkozeném stavu. Béhem nakladky musi dopravce vypnout
chladici zafizeni, kdyz jsou oteviené dvete ptepravniho prostoru dopravniho prostfedk,
také musi nakladat, co nejrychleji. Po ukonceni nakladani zivoc¢iSnych produkti, musi do-
pravce zaviit dvefe od prepravniho prostoru dopravniho prostfedka a ihned zapnout chla-
dici zafizeni. Chladici zatfizeni by mélo mit uz pfedem nastavenou na automaticky chod
a termostat by mél byt nastaven na teplotu, kterd je stanovena na ptepravu zivociSnych

produkti.. (Cech, 2006)

Podle miry zavaznosti zjisténych chyb, musi dopravce informovat zakaznika o stavu Zivo-
¢iSnych produktl. Jedna se predevsim o zivo€isné produkty, které nemaji uréenou teplotu,
nebo jsou néjak poskozeny. Je-li zjiSténa n&jakad zadvada, dopravce musi okamzité informo-
vat klienta a pozadat o nasledujici potfebné zakroky. Pokud ovSem dojde k pravnimu sporu
mezi dopravcem a klientem je nutné vyzadat o vyjadieni experta, ktery se zabyva piepra-

vou zivo&isnych produkti. (Cech, 2006)
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3.4 Realizace prepravy zZivoc¢iSnych produkti

Ptepravované zivociSné produkty museji bat udrzované na stanovené teploté nebo na na-
stavenych stupnich, proto je nutné, aby béhem celé dané prepravy bylo nastavené chladici
zafizeni na automaticky chod. OvSem dopravce mize béhem piepravy zivocisnych produk-
tl vypnout chladici zafizeni pti otevirani dveti prepravniho prostorti dopravniho prostredkii
(nakladani nebo vykladani), nebo také pii zastaveni dopravniho prostfedkd na kratkou do-
bu v mistech, kde plati pfedpis o zneciSténi ovzdusi nebo hluku. Dale dopravce musi bé-
hem dané ptepravy kontrolovat teplotu vzduchu uvniti dopravniho prostfedki, jestli je
spravna. Teplota je méfena teplomérem, ktery dopravce mize vidét uvniti vozidla nebo je
muize vidét v kabin¢ fidi¢e dopravniho prostiedki, ktery je uréeny pro danou piepravu.
Pokud jsou pfepravovany zmrazené nebo hluboce zmrazené Zivoc¢iSné produkty, teplota
vzduchu uvnitt dopravniho prostfedki je zaznamenavana automaticky. Interval méfeni dat
je proto nutné nacasovat spravné podle délky trasy. Urcuje se podle kapacity zdznamového

zafizeni a také podle potieb ¢etnosti méfeni. (Cech, 2006)

Dopravni prostiedek pro ptepravu zivoc¢isnych produkti musi byt vzdy vybaven signali-
zaénim zatizenim, které musi fidi¢e upozornit, Ze chladici zafizeni nefunguje nebo je po-
Skozené. OvSem pokud dojde k poruse chladiciho zatizeni, musi dopravce podniknout pat-
ficné kroky k tomu, aby nedoslo k ohrozeni zdravotni nezdvadnosti nebo ke zniceni pte-
pravovanych zivoc¢iSnych produkti. Pro zabranéni ohroZeni zdravotni nezavadnosti nebo
zniceni zivociSnych produktl je dulezité vypnout ventilatory chladiciho zatfizeni a nechat
zaviené dvefe prepravniho prostorit dopravniho prostiedkli, aby vnikajici teplo bylo,
co nejmensi. Teplotni setrvatnost plné nalozené¢ho dopravni prostiedkit je vysoka
k poméru prostupu tepla sténami prepravniho prostiedkti za hodinu. V horkém pocasi 1ze
pocitat s rezervou zhruba 5 hodin, od té chvile, kdy se chladici zatizeni zastavi. Pti piepra-
v& chlazenych Zivoc¢iSnych produkti, by méla byt doba piepravy, co nejkratsi. U téchto
zivocisnych produktll je rozmnoZeni patogent piili§ vysoké i pfi malym zvySenim teploty.
Pokud dopravni prostiedek piepravujici zivoc¢isné produkty nakladd nebo vyklada na néko-
lika mistech, musi byt sestaven plan cesty na co nejkratsi dobu piepravy. Béhem kazdého

zastaveni se museji dvefe otevirat na co nejkratsi nutnou dobu. (Cech, 2006)
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3.5 Doruceni a vykladka Zivoc¢iSnych produkti

DalSim krokem pfi ptepravé zivociSnych produkti je slozeni (vykladka) ndkladi v misté
urceni, které je ur¢ené v nabidce. Dopravce musi pfepravované zivo¢isné produkty vylozit
z dopravniho prostifedku tak rychle, jak jen to ptjde, a to bez jakychkoliv zdrzeni. Jedna-li
se o prepravu chlazenych a mrazenych zivociSnych produktl, musi se vykladat prednostné.
Pokud to neni ov§em mozné, nechava se chladici zafizeni zapnuté co nejdéle, nez se zbozi
zatne vykladat z dopravniho prostfedku. Pti vykladani zivoc¢iSnych produkti se museji
vypnout ventilatory a chladici zatizeni pfedtim, nez se oteviou dvete ptfepravniho prostoru
dopravniho prostfedku. Pfijimaci pracovnik, ktery ptebira pifepravované zivoc¢isné produk-
ty, musi zkontrolovat jejich stav a zaznamenat teplotu nakladu. Pokud jsou ptfepravované
zivoc¢isSné produkty ve vazném zdravotnim stavu, muze ji pracovnik odmitnout, je-li teplota
zivoc¢iSnych produktli po zméfeni a zkontrolovani vySsi nez pti nastaveni teploty na zacat-
ku ptepravy. Pokud dojde k pravnimu sporu mezi dopravcem a klientem je nutné vyzadat

o vyjadieni experta, ktery se zabyva prepravou zivo¢isnych produktii. (Cech, 2006)

3.6 Zpétny naklad

Zivo¢isné produkty, které jsou piepravovany v dopravnich prostiedcich s kontrolovanou
teplotou, by nemély piedstavovat zddné zdravotni rizika pro nasledujici piepravy zivocis-
nych produktl nebo zpusobit zhorSeni stavu povrchu ptepravniho prostoru dopravniho
prostiedkil. Z piepravovanych zivocisSnych produktii by nemély vychazet zadné pachy.
Tyto pachy byvaji pohlceny vnitinim povrchem pfepravniho prostoru, a tim by mohly pie-
jit do jinych ptepravovanych potravin, obzvlast pokud se jednd o piepravu chlazenych

zivo¢isnych produktd. (Cech, 2006)

3.7 Vybér vzorki zivo¢iSnych produktii

Vybér kusu ptepravovanych zivo€isnych produktii pro kontrolu zméteni teploty museji byt
takové, aby jejich teplota byla reprezentativni pro nejteplejsi misto prepravovaného nédkla-
du. Pokud se vyklada zboZi béhem ptepravy, musi se odebrat minimalné dva vzorky z hor-

ni a doIni Gasti nakladu, které jsou umistény na krajich otevienych dveti. (Cech, 2006)

Pokud dopravce odebira vzorky pti vykladce Zivo€isnych produkt béhem jejich piepravy,

musi odebrat ¢tyfi vzorky z jakychkoliv mist:

e horni a dolni ¢4sti ndkladu, které jsou umisténé u dvefi,
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e horniho zadniho rohu ndkladu (od nejdelsi vzdalenosti od chladici jednotky),
e stfedu nakladu,
e stiedu predniho povrchu nakladu (nejblize k chladici jednotce),

e horniho a spodniho rohu piedniho povrchu nakladu (nejblize ke zpétnému vstupu

vzduchu do chladici jednotky). (Cech, 2006)

Pti prepravé chlazenych zivoc¢isnych produktt, musi dopravce odebrat vzorky z nejchlad-
néjsiho mista nakladu pro zjisténi, ze nedojde ke zmrazeni zivociSnych produkti béhem

prepravy. (Cech, 2006)

3.8 Fakturace prepravy ZivociSnych produktii

Po splnéni vSech tikonu pro piepravu zivociSnych produkti od podéani nabidky az po ko-
necné slozeni nakladu zivociSnych produktti, se provadi fakturace, ktera je poslednim kro-
kem pro splnéni pfepravy ZivociSnych produkti. Po odevzdani dodaciho listu dopravcem
se provadi zpracovani faktury pro klienta. Do fakturace se zapocitdvaji vSechny provedené
ukony, které se vykonaly od zacatku piepravy zivocisSnych produkt. Mezi tyto tikony patti

ujeti poctu kilometrt, apod.
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4 ZAVERECNA KAPITOLA TEORETICKE CASTI

Jednou z charakteristickych lidskych potieb je potieba pfijimat potravu. Lidska populace je
tak zavisla na spotieb¢ potravin. Mezi potraviny, které lidé spotfebovavaji, patfi mimo jiné
také zivociSné produkty. Jedna se o produkty, které podléhaji rychlé zkaze. Proto je nutné
dodrzovat zasadni hygienickd opatieni, a to predevsSim pti prepravé téchto produktl, aby
bylo zamezeno jakémukoliv znehodnoceni, poskozeni, kontaminaci nebo znecisténi téchto

produktii.

Ptepraveé vybranych zivociSnych produktii se vénuje cela fada pravnich norem, jak uvadim
v teoretické Casti prace. Mezi né€ patii naptiklad zdkon o potravinach a tabdkovych vyrob-
cich, vyhlaska o veterinarnich kontrolach pii obchodovani se zvitaty a pii obchodovani se
zivo¢iSnymi produkty. Mimo pravni normy upravuje bezpe€nost potravin a vyzivy také
Strategie bezpecnosti potravin 2014 — 2020. Veskera ptreprava zivoc¢isnych produktt musi
byt v souladu s ptedpisy, které stanovila EU. Ptikladem mtize byt nafizeni o poskytovani
informaci o potravinach spottebitelim, natizeni o hygien¢ potravin. Diilezita je také Doho-
da o mezinarodni piepravé zkazitelnych a specializovanych prosttedcich ur¢ena pro danou

prepravu.

S ptepravou zivoc¢iSnych produktl souvisi také celd fada pojma, jako jsou: doprava, do-
pravce, dopravni infrastruktura, jakost ZivociSnych produktii, potravinova bezpecnost,
apod. Co se ty¢e samotné piepravy zivociSnych produktl Ize zvolit riznou cestu prepravy,
at’ uz silnicni, zelezni¢ni, leteckou, fi¢ni ¢i ndmotni dopravu. Prostfedky ptepravujici tyto
produkty pak musi byt nalezité¢ vybaveny, jedna se naptiklad o izotermicky dopravni pro-
sttedek, chlazeny, chladici, mrazici nebo vyhtivaci dopravni prostiedek. Veskeré vnitini
povrchy karoserie dopravnich prostiedkti musi spliiovat urCité stanovené podminky, aby
tak doslo k zamezeni moznych rizik v ptipad¢€ prepravy. Splnéni téchto podminek podléha
pravidelné kontrole. S pfepravou zivociSnych produktii je spojeno také splnéni nékolika
podminek od poptavky pro piepravu, ptes vybér dopravniho prostiedku, pfevzeti nakladu,
realizaci ptepravy, doruceni a vykladku, zpétny néklad, vyber vzorki zivoc¢isnych produk-
tl az po fakturaci za ptepravu.

Az veskeré dodrzeni stanovenych podminek pro prepravu zivociSnych produkti, respekto-
vani pravnich norem a ur¢itd minimalizace rizik souvisejicich s touto piepravou vede ke

spokojenosti kone¢ného spotiebitele
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5 SOUCASNY STAV BEZPECNOSTI PREPRAVY ZIVOCISNYCH
PRODUKTU

Pocet prepravovanych potravin pro CR se prudce navysil po vstupu do EU. V soudasné
dobé CR ztratila sob&staénost pii vyrobé zivo&isnych produktil jako je vyroba mléka
a mlé¢nych vyrobkil, masa a vajec. Kviili tomu se zZivocisné produkty ve velkém dovazeji
z jinych statu. Pro bezpecnou ptrepravu zivoc¢isnych produktd jsou vypracované logistické
plany, které dodrzuji minutové intervaly na pozemnich komunikacich a pfekladkach. Dale
je nutné, aby dopravni prostiedky pro prepravu zivocisnych produktd, museji byt udrzova-
ny v ¢istém a dobrém stavu, kviili zachovani podminek ochrany ptepravovanych zivocis-
nych produktii pfed kontaminaci. Pokud je to nutné museji byt dopravni prostiedky navr-
zeny a konstruovany tak, aby se daly snadno Cistit nebo dezinfikovat. (Lukaskova et al.,

2014)

Na tizemi CR bylo zji§téno cel4 fada piipadt, kdy doslo k nedodrZeni stanovenych podmi-

nek pro piepravu ZivociSnych produkti. K nejvyznamnéj$im lze zatadit:

e Prepravu Zivo€isSnych produkti pri nevhodnych teplotach. Inspektofi SVS
z Usteckého pii spoleéné kontrole s Celni spravou zjistili piepravu, ktera pievazela
pies 300 kg zivoc¢iSnych produkta. Téchto 300 kg zivoc¢iSnych produktii bylo pie-
pravovano za nevhodnych podminek, ale také pti nedodrzeni teplotnich podminek.
Inspektoii SVS zjistili, ze dana preprava nebyla vybavena potfebnym chladicim
a mrazicim zafizenim. Jednalo se hlavné o prepravu 288 kg soleného kutfeciho ma-
sa, dale se pak prepravovalo 12,6 kg kachniho masa a 10 kg mrazenych krevet.
Prepravce, ktery piepravoval tyto zivocisné produkty, nebyl registrovan pro pie-
pravu zZivociSnych produktt. Déle pak inspektotfi SVS zabavené zboZzi znehodnotili
obarvenim a pfepravci nafidili jejich odstranéni na jeho naklady v asana¢nim pod-
niku. Pfepravci hrozi ve spravnim fizeni pokuta ve vysi 10 mil. K¢. (Statni veteri-
narni sprava, 2020)

e Piepravu masa neznamého pivodu. Inspektoti SVS z Usteckého kraje pobliz ob-
ce Havran na Mostecku s celni spravou zjistili prepravu 750 kg masa a masnych
vyrobkll za nevhodnych podminek a nedodrzeni teplot. Tato ptfeprava pievazela
zhruba 752,5 kg potravin bez oznaceni a dokladl o jejich plivodu. Jednalo se hlav-
né o 40,5 kg veprovych kosti, 37,5 kg krve, 38,5 kg neocisténych kosti, 37,5 kg

veprovych nozicek, 17,5 kg vepfovych zeber, 135 kg neozna¢ené¢ho vepirového ma-
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sa bez kosti. 11 kg masovych zavitka bez oznaceni, 88,5 kg neoznacenych tepelné
zpracovanych masnych vyrobkii a 346,5 kg neozna¢enych masnych vyrobki. Pte-
pravce nemél registraci pro pirepravu zivociSnych produkti. Piepravei hrozi
ve spravnim fizeni pokuta ve vysi 10 mil. K¢&. (Statni veterinarni sprava, 2020)

e Prepravu masa neznamého piivodu za nevhodnych podminek. Inspektoii SVS
ve spolupraci s policii a celni spravou zjistili na D1 u Tasova na Zd’arsku pti kont-
role dopravniho prostfedkd, ktery prepravoval 27 jatecné upravenych kust jehnat,
1 ovei, 1 kozu a 1 ptepravku drobt, jejichz celkové vaha dosahovala hmotnosti 520
kg. Tyto prepravované potraviny nezndmého ptivodu, nemély oznaceni a bez do-
kladi. Pfepravované maso bylo navic prevazeno za nevhodnych podminek a nedo-
drZeni teplotnich podminek, tyto jatecné upravena téla vykazovala smyslové zme-
ny. Vzhledem k tomu, ze pfepravované maso bylo nezndmého ptvodu, veterinarni
inspektofi pfepravované maso rozhodli o jeho obarveni a nasledné urcili likvidaci
jatecné upravenych kusi vcetné vnitinosti v asanacnim podniku, k ¢emu doslo
thned. Ptepravci za tyto pochybeni hrozi ve spravnim fizeni podle veterinarniho za-
kona sankce do vySel mil. K¢. (Statni veterinarni sprava, 2019)

e Nespravnou manipulaci se Zivo¢iSnymi produkty. Inspektofi SVS ve spolupraci
s PCR provedli kontrolu piepravetl v noci, ktefi museli piedloZit zboZi, které bylo
dovezeno ze zahrani¢i, a provadéli s nim manipulaci v Praze. Slo o chlazené
1 zmrazené ryby a plody mofte, chlazené maso a mlécné vyrobky v hmotnosti
122 kg. Inspektoti nasledné pak prekladku zastavili, zboZi znehodnotili obarvenim
a nafidili jeho odstranéni. Tento ptipad s jednotlivymi subjekty byl feSen
v prestupkovych fizenich. Za uvadéni téchto zivociSnych produkti do obchu
z neschvaleného zatizeni, byly uvedeny sankce od 10 mil korun do vySe 50 mil. ko-
run. (Statni veterinarni sprava, 2019)

e Nespravnou piepravu ZivocisSnych produktii na loZné ploSe vozidla. Inspektofi
SVS a celniky provadéli kontrolu vozidla ve Strakonicich, které ptepravovalo zivo-
¢i8né produkty. Na lozné plose dopravniho prosttedkli byly nalezeny motské plody,
nebalené vepifové maso a vnitfnosti a byly tam nadoby s vepfovou krvi, dale byly
pfepravovany suSené veptrové usi a chrupavky a par kusu porazené nekuchané dri-
beze. Dopravce, ktery pochazi z Vietnamu, uvedl pti kontrole, Ze dané ptepravova-
né zbozi zakoupil na trznici SAPA a ptepravoval je do restaurace v JihoCeském

kraji. OvSem pfi kontrole nepfedlozil Zadny doklad o jejich nakoupeni ani doklad
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o registraci prepravce zivociSnych produkt. Veterinarni inspektofi piepravované
zbozi zabavili a nasledné nafidili jejich neskodnou likvidaci v asanacnim podniku.
(Statni veterinarni sprava, 2018)

e Nedodrzovani hygienickych podminek pri piepravé surovin a potravin Zivo-
¢isného piivodu. Ukedni veterinarni lékafi SVS ve spolupréaci s Celni spravou CR
provadeéli kontroly na silnicich v Libereckém kraji v roce 2017. Tyto kontroly byly
provadény v dubnu, kvétnu a ¢ervnu a téchto kontrol bylo provedeno u 66 pieprav-
cl potravin, které byly zaméteny na dodrzovani veterinarnich hygienickych podmi-
nek prepravovanych potravin Zivo¢isSného produktii a preprava surovin. Pfi téchto
kontrolach se jednalo hlavné o veptové, hovézi a driibezi maso, vejce, mléko
amlééné vyrobky. Nedodrzeni téchto stanovenych podminek byly zjiStény
u 35 pripadt. Mezi zjisténé zavady byly nejcastéji nevyhovujici teplotni podminky
pii jejich pieprave, které byly u n€kterych prepravct az dvojnasobné vyssi, nez jak
jsou stanovené. Dalsi zjiSténou zavadou byly znecisténé nebo Spatny technicky stav
piepravniho prostoru, déle byly zjiStény zavady ve znaCeni nebo v dokumentaci
k pfepravovanym potravindm a surovinam. Vzhledem k vysokému poctu zavad
a teplotam v letnich mésicich budou kontroly pokracovat i v roce 2018. (Statni ve-

terinarni sprava, 2017)

5.1 Dozorové organy pro prepravu zZivociSnych produkti

V celém odvétvi zivociSnych produktt od zacatku prvovyroby az po predani kone¢nému
spottebiteli, jsou provadény kontroly pfisluSnymi organy statniho dozoru neboli dozorové
organy na uzemi CR. Tyto dozorové organy spadaji do ptisobnosti Ministerstva Zem&dél-
stvi (dale jen ,,Mze*) a také plisobnosti Ministerstva Zdravotnictvi (déale jen ,,MZ*). V oje-
din€lych ptipadech mize kontrolu provadét i Statni Grad pro jadernou bezpecnost (dale jen

,SUJB*) nebo organy Celni spravy CR. (Bezpe&nost potravin, 2018)

Utedni kontroly slouzi k dodrzovani a ovéfeni pravidel, jejichz cilem je pfedchézeni rizik,
které ptimo nebo prostrednictvim Zivotniho prostfedi ohroZuji zdravi ¢loveka nebo zvifat
a jakym zplsobem tyto rizika odstranit nebo minimalizovat na pfijatelnou stavenou uro-
veil. Dal§im dileZitym cilem Ufedni kontroly je zaru€eni poctivého jedndni v obchodu
s potravinami a krmivy a tim chranit zajmy spotiebiteld mezi, které lze zaradit oznaCovani
potravin a jinym zplUsobem poskytovat informace spotiebitelim. (Bezpecnost potravin,

2018)
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Mezi dozorové organy lze zaradit:

e Statni veterinarni sprava CR (dale jen ,,SVS CR%),
e Statni zemé&delska a potravinaiska inspekce (dale jen ,,SPZI®),
e Ustiedni kontrolni a zkugebni ustav zem&délsky (dale jen ,,UKZUZ*),

e organy ochrany vetejného zdravi. (Bezpecnost potravin, 2018)

5.1.1 Statni veterinarni sprava Ceské republiky

Statni veterindrni sprava byla zfizena na zakladé Zakona ¢. 166/1999 Sb. Zakon o veteri-
narni péci a o zmén¢ nékterych souvisejicich zakonii. Tahle organizace dohlizi a kontroluje
vice nez 5000 podniku na uzemi CR, které se zabyvaji zpracovavanim Zivoéisnych produk-
th, nebo s nimi manipuluji. Jedna se predevSim o jatka, mlékarny, apod. SVS provadi statni
dozor pii pteprave, skladovani, dovozu a vyvozu, ale také pti vyrobé zivocisnych produk-

ta. V soucasnosti mezi zakladni ¢innosti SVS lze zaradit:

e prohlidka jatecnych zvifat v€etné jejich masa a orgéni,
e kontrola zdravotni nezavadnosti a kvality vyrobka zivoc¢isSnych produkti,

e kontrola znaceni a sledovanosti Zivo¢iSnych produktti.

Ucelem kontrol veterinarni hygieny je zajisténi vysoké turovné ochrany lidského zdravi.
Pocet kontrol se stanovuje na zakladé principu zkoumani rizik, a proto se kontroly potravi-
narskych podnikii zaméiuji na typu a objemu dané vyroby, rizikovost potravin, zasobovaci
oblast potravinaiskych podniki, vysledky a zjisténé zavady z piedchozich probéhnutych
kontrol, zdznamy provozovatele potravinaiského podniku a vysledky auditu. Dal§im uce-
lem kontroly veterindrni hygieny je zaméfena na dodrzovani podminek a povinnosti, které
musi provozovatel dodrzovat a spliiovat. Mezi tyto povinnosti patii pfedevsim registrace
a schvaleni zafizeni, dodrzeni provozniho a sanita¢niho fadu, spravné oznaovani zivocis-

nych produktti, dodrZeni spravné hygienické praxe a vedeni dokumentace. (Havli§, 2011)

Od roku 2016 SVS CR provadi vice kontrol v oblasti hygieny potravin. Zvysila po&et kont-
rol dovozl. Pfi kontrole Zivoc¢iSnych produkti byla zapojena i policie a celnici, kde pfi-
blizné kazda Ctvrta kontrola dopravniho prostiedkli piepravy Zivoc¢isnych produktii nespl-

novala podminky stanovené pravnimi normami. (Zemedélec, 2016)

V roce 2018 ve spolupraci s policisty a celniky zvysili pocet kontrol pieprav Zivocisnych

produkti. Béhem kontroly probéhlo 173 akei, kde bylo provéfeno 507 dopravnich pro-
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stitedkil prevazejici zivocisné produkty, z nichz 324 dopravnich prostfedkii nespliiovaly

pozadované podminky pro danou piepravu. (Statni veterinarni sprava, 2018)

V roce 2019 bylo ve spolupraci SVS s policisty a celniky, kdy probéhlo vice kontrol nez
v roce 2018. Bylo provéteno pies 850 dopravnich prostiedkli uréenych pro prepravu zivo-

¢isnych produkti po silnicich na izemi CR. (Statni veterinarni sprava, 2019)

5.1.2 Statni zemédélska a potravinarska inspekce

Statni zeméd¢elska a potravinadiskd inspekce je organizace, kterd vykonava statni dozor pii
vyrob¢ potravin, ale také dohlizi na jejich vstup do obchu. Dale tato organizace dohlizi
na vstup a dovoz potravin ze tfetich zemi, pokud na to nedohlizi organ SVS. (Bezpecnost
potravin, 2018) SPZI provadi kontroly zejména podle Zakona ¢.110/1997 Sb. (Zakon ¢.
110/1997 SB.) a taky podle Zakona ¢.146/2002 Sb., o SPZI. (Zakon ¢. 146/2002 Sb.)

5.1.3 Ustiedni kontrolni a zkuSebni tstav zemédélsky

Ustiedni kontrolni a zkugebni Gstav zem&d&lsky je organizace, ktera se zabyva odbornymi
a zkuSebnimi ukony, dale provadi dozorové a kontrolni ¢innosti v oblastech odriadového
zkugebnictvi, agrochemie, krmiv, pidy a vyzivy rostlin apod. Organizace UKZUZ provadi
ochranu rostlin proti Skodlivym organismtm, které rostliny ohrozuji. (Bezpecnost potravin,

2018

5.1.4 Organy ochrany verejného zdravi

Orany ochrany vetejného zdravi provadéji vykon statniho dozoru vzdy pii poskytovani
stravovacich sluzeb a také se snazi ke zjistovani pii¢in, které mohou vést k poskozeni nebo
ohrozeni zdravi osob a zamezeni Sifeni infekénich nemoci k jinym poskozenim zdravi

z potravin. (Bezpec¢nost potravin, 2018

5.2 Kontroly zZivoc¢iSnych produkti policii a celni spravou

Na za¢atku roku 2015 zacala spoluprace SVS s celniky a pozdgji i s Policii CR kontroly
ptepravy zivocisnych produkti na pozemnich komunikacich. Statni veterinarni sprdva ma
od konce roku 2015 uzaviené smlouvy s Policejnim prezidentem CR a Generalnim feditel-
stvim Celni spravy CR. Spoluprace s policisty a celniky je pro SVS velmi uéelné, nebot’

kazdy rok dochézi k meziro¢nimu narastu pteprav zivocisnych produktt. Tato spoluprace
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uz nékolik let pfedstavuje dilezitou soucast ¢innosti SVS. Pomoci téhle spoluprace se ne-
dostanou zivoc¢isné produkty, které nevyhovuji spravnym podminkam. (Bezpecnost potra-
vin, 2018). V letech 2016 aZ 2019 byly vykonané ve spolupraci SVS, Policii CR a Celni

spravou CR nasledujici kontroly:

eV roce 2016 prob&hla mimotadna kontrolni akce ve spolupréci s Policii CR a Celni
spravou CR, kdy se SVS pii této akci zacastnila namatkovych kontrol kamiond
na pozemnich komunikacich. Pti téhle akci bylo kontrolovano ptes 700 zasilek,
které ptedstavovaly zhruba 2 200 tun piepravovaného zbozi. Po jejich kontrole bylo
vraceno zpatky pies 22 tun a 200 kg bylo posouzeno jako nepoZivatelné. Dale bylo
kontrolovano v mistech, kde byly zasilky doru¢eny. Téchhle kontrol bylo provede-
no pies 150, kdy bylo posouzeno skoro 400 tun pfepravovaného zbozi, z nichz bylo
vraceno 5 tun a pies 27 tun bylo posouzeno jako nepoZivatelné. Za tyhle porusena
ustanoveni byly ulozeny pokuty ve vysi ptes 1 000 000 K¢. Dale byly provadény
kontroly v mistech urceni, na povinném hlaseni. Téchto kontrol bylo provedeno vic
nez 9 000, pti 600 kontrol byla zdvada, Bylo provedeno pies 170 000 tun pifepravo-
vaného zbozi a vraceno pies 200 tun, 24 tun zbozi bylo posouzeno jako nepoZziva-
telné. Pii kontrole pfepravovanych vajec bylo vraceno 860 000 kusu z 58 000 000
posouzenych vajec. (Statni veterindrni sprava, 2016)

eV roce 2017 prob&hly kontrolni akce SVS ve spolupraci s Policii CR a Celni spra-
vou CR, kdy se provadély kontroly zéasilek v mistech urdeni, na zakladé povinného
hlaseni. Téchhle kontrol probéhlo vic nez 7 000, pfi nichz byla zjisténa zdvada
ve vice jak 200 ptipadti. Posouzeno bylo skoro 130 000 tun pifepravovaného zbozi
a na trh nebylo uvolnéno vic nez 200 tun. Pfi piepravé vajec bylo vraceno zhruba
250 000 kusu z 51 922 913 posouzenych vajec. (Statni veterinarni sprava, 2017)

e Vroce 2018 probihaly kontrolni akce, kde byla opét spoluprace SVS s Policii CR
a Celni spravou CR provadély kontroly zasilek v mistech uréeni, na zakladé povin-
né¢ho hlaseni. Téchto kontrol prob&hlo skoro 8 000, pii nichz byla zjisténa zavada
v 336 ptipadech. Posouzeno bylo skoro 175 000 tun pfepravovaného zbozi a na trh
nebylo uvolnéno vic nez 60 tun, z toho bylo 26 tun posouzeno jako nepoZivatelné.
Pti pfepravé vajec bylo vraceno 6000 kusu z 35 000 000 posouzenych vajec. (Statni
veterindrni sprava, 2018)

e Vroce 2019 byly kontrolni akce, kde byla spoluprace SVS s Policii CR a Celni

spravou CR na kontrolu zésilek v mistech ur¢eni, na zdkladé povinného hlaSeni.
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Téchto kontrol bylo provedeno 8 362, z nichz bylo 362 pripadii, kde byla zjisténa
zavada. Posouzeno bylo vic nez 88 000 tun zboZi a na trh nebylo uvolnéno 72 tun.
Pti prepravé vajec bylo vraceno 75 000 kusu z 25 000 000 posouzenych vajec.

(Statni veterinarni sprava, 2019)
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6 POSOUZENI SYSTEMU BEZPECNOSTI PREPRAVY
ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Pro tuto diplomovou praci jsem se rozhodl zvolit si dvé metody. Prvni metoda, pro kterou
jsem se rozhodl, je metoda KARS (kvalitativni analyz rizik s vyuzitim jejich souvztaznos-

ti) a druha zvolena metoda, pro kterou jsem se rozhodl zvolit, je metoda SWOT analyza.

6.1 Bezpecnost pirepravy vybranych zivo¢iSnych produkti
Diilezitou soucasti bezpe€nosti zivoc¢isSnych produktii je zatazena 1 jejich pieprava zivocis-
nych produktii a distribuce do obchodni sit¢ nebo také do velkoskladt. Bezpeénou pre-

pravu ZivociSnych produkti, velmi ovliviiuji tyto tri faktory:

e lidsky faktor,
e dopravni prostfedek,

e prostiedi. (Kolatfikova, 2015)

Tyto faktory piepravu zZivoc¢isnych produkta po silni¢nich cestach mohou ovlivnit negativ-

n¢, ale 1 pozitivné.

Zdrojem a pricinou selhanim lidského faktoru mize byt mnoho a Ize to spatiit v téchto

piipadech:

e neznalost bezpecné prepravy zivoc¢isnych produktd,

e nedodrzeni pravidel pro zachdzeni s zivo¢iSnymi produkty béhem piepravy,
e neznalost dulezitych pravidel pro manipulaci s zivo¢iSnymi produkty,

e nedostatek fidi¢skych zkusenosti (pfecenovani),

o fyziologickych faktori (nesoustfedénost, nemoc a dalsi),

e Casové tisni. (Kolafikova, 2015)

Bezpecnou prepravu zivoc¢isnych produktl ovliviiuje dopravni prostiedek z hlediska:
e nedodrzovani udrzby,
e Spatnymi technickymi vlastnostmi dopravniho prosttedk,

e Spatnou nebo neuplnou vybavenosti dopravniho prostiedk,

e Spatn¢ umisténou nebo upevnénou manipulaéni techniku. (Kolafikova, 2015)
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Prostiedi ma velky vliv na ¢loveéka nebo na dopravni prostiedek béhem piepravy zivocis-
nych produktii. Jedna se vlastn¢ o souhrn technickych, organiza¢nich a jinych podminek,

které ovliviiuji prepravu zivoc¢isnych produkti. (Kolatikova, 2015)

Tyto pusobici faktory jsou nezadvislé na jednani Clovéka, a tudiz je Clovék nemuze

v zadném piipad¢ ovliviiovat, mezi tyto faktory patii napf-.,

e dopravni zatizeni (dopravni znaceni, apod.),

e dopravni objekty (parametry, kvalita a stav dopravnich cest),
e organizace fizeni provozu (informacni systémy, apod.),

e ptedpisy v oblasti dopravy,

e okoli dopravnich cest (billboardy, ptekazky, apod.),

e roc¢ni obdobi,

e poveétrnostni situace (dést’, naledi, apod.),

e pfirodni pohromy (vichfice, povodné, zemétieseni, apod.),

e reli¢f krajiny (stavba, zalesnéni, apod.). (Kolatikova, 2015)

Pro efektivni pfepravu zivocisnych produktii je nutné dané potraviny prepravovat na pale-
tach a nakladat zivoc¢isné produkty bud’ zezadu, nebo z boku na dopravni prostifedek. Rizi-
ka mohou byt pii dané piepraveé ohrozeny riznymi faktory a to z antropogenniho, ptirodni-
ho nebo technologického ptivodu. Mezi tyto faktory, které mohou ohrozit bezpe¢nou pie-

pravu zivo¢iSnych produktl Ize zatadit nasledujici ptiklady:

e dopravni nehoda dopravniho prostiedkii,
e poskozeni nebo zniceni zasilky zivocisSnych produkti,

e pozar dopravniho prostredkt. (Kolatikova, 2015)

Pti prepravé zivocisSnych produkta po silnicich byvaji kontroly dopravnich prostredkl za-
méfeny predev§im na dovoz a vyvoz, ale také i na pfepravu Zivoc¢iSnych produktt s velkym
dirazem na dodrzovani hygienickych podminek, na pivod odkud Zivocisny produkt po-
chdzi (z jakého statu), misto urceni a bezpecnost. (Kolatikova, 2015)

Béhem piepravy Zivoc¢isnych produktli mohou vzniknout tfi druhy rizik a to i1 v pribéhu
manipulace s Zivo¢iSnymi produkty. Jedna se predevsim o rizika mikrobiologické, fyzikal-

ni a také chemické. (Bezpecnost potravin, 2018)
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6.1.1 Mikrobiologické rizika pri prepravé ZivociSnych produkti

Mikrobiologické rizika ohrozuji podstatné vSechny rychle zkazitelné potraviny, které
ovSem nebyly podrobeny pfiméfenému tepelnému nebo jiného konzerva¢niho zpracovani
zivocisnych produktti anebo nebyly dostate¢nym zptisobem izolovany od vnéj$iho prostie-

di, a tim jsou pak nasledné vystaveny ptisobeni kontaminujicich mikroorganisma.

Pro mikroorganismy jsou potraviny vhodnym zivotnim prostfedi, kde dochazi k velkému
rozmnoZzovani. Pro snizeni nebo zastaveni rozmnoZovani mikroorganismill je nutné upravit
jejich zivotni prostredi tak, aby bylo pro né nevhodné. Za jednu ze zakladnich metod jejich

zpomaleni rozmnozovani mikroorganismi je snizit teplotu. (Bezpec¢nost potravin, 2018)

SniZenim teploty se vyznamné zpomali rozmnoZovani mikroorganismil, ovSem nezastavi
se jejich rozmnozovani uplné. Pro zacate¢ni rGst mikroorganismi se pii prepravé nebo
skladovani vyuzivaji teploty v rozmezi od 0°C do +5°. OvSem v chlazenych zivoc¢iSnych
produktech dokézou mikroorganismy rozmnoZzovat i pii 0°C. Vyvoj téchto mikroorganis-
mu je ovSem pii téchto teplotnich podminek je ¢astecné omezen, Ze se béhem kratkodobé-
ho rozsahu neohrozuje bezpec¢nost zivocisSnych produkt. Pro kontrolovani mikroorganis-
mu je nutné udrZovat teplotni podminky v rozmezich od +2 °C do +3 °C. Pro vybrané zi-
vocisné produkty jsou tyto teplotni podminky specifikovany v Dohodé ATP. (Bezpecnost
potravin, 2018)

Pteprava zivoc¢iSnych produktii je vzdy ohrozena mikrobiologickym nebezpecim. Proto je
nutné dodrzovat prisné podminky preventivniho opatieni jako napt. neporusenost preprav-
nich obalt, teplotni podminky a hygienu piepravniho prostoru dopravniho prostfedkt. Tyto
opatfeni vedou ke snizeni rizika rozvoje mikrobidlni kontaminace, ktera vede k poskozeni

nebo zkaze prepravovanych zivoc¢isnych produktii. (Bezpecnost potravin, 2018)
Mikrobialni kontaminace Zivo¢isnych produktt pti manipulaci je zavisla vzdy na:

e zaCate¢ni kontaminaci,

e povaze a stadiu vyvoje u syrovych zivoc¢isnych produkta,

e postupu zpracovani, kterému byly Zivoc¢isné produkty podrobeny,
e ucCinnosti balent,

e nezavadnosti a neporusenosti baleni,

e teplotnim podminkdm a dobg&, kdy byly Zivo¢isné produkty uchovany.
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DalSim zdrojem mikrobialniho nebezpeci je tzv. kiizova kontaminace. Tato kiizova kon-
taminace hrozi u nebalenych potravin nebo u Spatn¢ balenych zivocisnych produkt. Mtze
tu dojit ke kontaminaci pti styku s piepravni paletou, podlahou a sténami dopravniho pro-
stiedkll, nebo s jinymi vyrobky, také se vzduchem, a to pfi manipulaci nebo pfepravé zivo-
¢iSnych produkti. Na mikrobialni rizika je tfeba davat pozor pii pieprave raznych produk-
td, které se prepravuji spole¢né v jednom dopravnim prostiedkd anebo v ¢asti dopravniho

prostiedkd. (Bezpecnost potravin, 2018)

Mezi zivo€isné produkty, které jsou nejvice ohroZeny mikrobiologickym rizikim Ize zata-
dit pfedev§im masové a rybi produkty, urcené pro spottebu. V téchto ZivociSnych produk-
tech je velké riziko rychlého rozmnoZeni patogenli téchto mikroorganismi, pokud jsou-li
uchovany pii teplotnich podminkach, které jsou vysSi, nez je nutné k potiebé zastaveni
nebo potladeni mikrobialniho riistu. Zivo&isné produkty musi byt tedy prepravovany
za teplotnich podminek, které udrzuji nebezpeci pod kontrolou a doba dané pfepravy musi

byt co nejmensi. (Bezpecnost potravin, 2018)

Pti ptebirani nakladu zivocisnych produktli nejsou dopravei vzdy posoudit, jaké je riziko
vysoké ve spojeni s kontaminaci piepravovanych zivocisnych produktl, protoze dopravcei
neznaji teplotni nebo mikrobidlni historii. Mikrobidlni nebezpeci vzdy zavisi na povaze
zivoc¢iSného produktli, na jeho pocatecni kontaminaci, na zptisobu baleni, ale také na tom,
jak bylo s zivo¢iSnymi produkty nebo jak dlouho a pfti jakych teplotnich podminkéach byly
zivoc¢isné produkty skladovany. Pokud nejsou na prepravovanych zivocisnych produktech
snadno viditeIné nebo napadné zmény (pach, skvrny, zména barvy atd.). Jsou to jedinymi
ukazateli, které mohou mit dopravci zivocisSnych produktii k dispozici. (Bezpecnost potra-

vin, 2018)

6.1.2 Chemické rizika pri prepravé zZivoc¢isSnych produkti

Chemické rizika pti pfepravé Zivo€iSnych produkti mohou vzniknout ze styku s okolnimi
latkami, jako mohou byt tfeba zbytky pohonnych hmot, mazadel nebo ptedchozich ptepra-
vovanych nékladli apod. Ptipadné mohou vzniknout ze znecisténi vzduchu, kde je v pro-
stiedi zamofeni chemickymi latkami. OvSem nebezpeci miiZze také vzniknout pfepravé ne-
a nedbalym c¢isténim dopravnich prostiedki pro piepravu Zivo¢iSnych produktl pied na-
kladanim nebo zbytkl dezinfekénich prostiedkd, které nebyly po piedchozi pteprave tplné

odstranény. (Bezpecnost potravin, 2018)
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6.1.3 Fyzikalni rizika p¥i prepravé Zivoc¢iSnych produkti

Fyzikalni nebezpeci pii prepravé zivociSnych produktt vzdy predstavuji cizorodé castice
riznych typti a rozméru. Nejcastéji fyzikalni nebezpeci vznikéd z pracht, ktery je Sifeny
ventilatory nebo pii otevieni dvefi skiin¢ dopravniho prostiedkd, necistoty z podlahy vozi-
dla, chladicich komor a nakladacich prostfedkli, nebo mutze také vzniknout z utrzka

a tlomku obali.
Fyzikalni nebezpeci ov§em hrozi nebalenych nebo ¢asteéné balenych zivoc¢isnych produktt
nebo pfi poruseni oball. ZnecCisténi zivociSnych produktd cizimi predméty je spojeno

a doprovazeno s mikrobialni kontaminaci. (Bezpe€nost potravin, 2018)

6.2 Kvalitativni analyza rizik prepravy vybranych Zivo¢iSnych produktii
s vyuZzitim jejich souvztaznosti

Pomoci metody KARS miZeme poukézat na nejveétsi mozné rizika, které mohou vzniknout

pii ptepravé zivocisnych produkti. Tahle metoda ndm pak uleh¢i praci k zaméfeni se

na dany problém pti dané preprave a jeho eliminaci.

6.2.1 Soupis rizik

Abych mohl pouzit metodu KARS a spravné ji provést, je proto potieba sestavit nutné
soupisku rizik, které se v piepravé zivoc¢iSnych produktii nachdzi nebo se mohou vyskyt-
nout. Pro tuto metodu KARS jsem si vybral 10 moznych rizik vzniku z pfepravy Zivocis-

nych produktii, které mohou ohrozit danou ptepravu (Tabulka 3):
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Tabulka 3 Sestaveni tabulky rizik [vlastni]

Riziko 1 2 |3 (4 |5 |6 |7 |8 |9 |10 |Soucet

Dopravni nehody

Unik pohonnych hmot

Pozar

Vybuch

Nedodrzeni spravné teploty

Znic¢eni nebo znehodnoceni zasil-
ky

Skladovani potravin

D¢élka trasy

Kontaminace potravin

Vibrace

Soucet

6.2.2 Vytvoreni tabulky souvztaznosti rizik

Metoda KARS se zaklad4 na vzdjemném pusobeni a souvztaznosti jednotlivych rizik. Aby

byl tento postup dodrzen, musel jsem tabulku 4 vyplnit nasledovné:
e 1 —je vyplnéna pokud R; mize vyvolat riziko R;

e 0 —je vyplnéna pokud R; nemiize vyvolat riziko R;
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Tabulka 4 Vytvoreni tabulky souvztaznosti rizik [vlastni]

Riziko 1/2/3(4(5/6|7|8[9| 10 |Soucet
Dopravni nehoda Ol |1 |1 (111|111 9
Unik pohonnych hmot 1(o[1[1]|0[1[0O]|1]|1]O 6
Pozar Ljrjof1rj1ry1y1j1j1}|0 8
Vybuch Litjrjofrf1rfrj1y11 9
Nedodrzeni spravné teploty 0j/0j0(Of(O|T1T|O|O(1] O 2
ZniCeni nebo znehodnoceni zasilky 0{0{0j0O1(0|0O|1|1] O 3
Skladovani a uloZeni potravin 0{0{0jO1|1|0|0O|1] O 3
Délka trasy 1{0jO0(Ol |1]|0]0O|O] 1 4
Kontaminace potravin 0[{0{0jOf1|1|1]0]|0]| O 3
Vibrace L{1]0(O(T|T|1|1({0]| O 6

Soucet 5/4/3/3/8/9/5/6|7]| 3

6.2.3 Vypocet koeficientii pasivity a aktivity

Pro kvalifikaci rizik nachdzejicich se pii piepravé zivoc¢iSnych produktl bylo vyuzito koe-
ficientt aktivity a pasivity. Za pomoci téchto koeficientii byla prfevedena vysledna tabulka
souvztaznosti v podobé matematické a nasledné je zndzornéna v grafické podob¢. Pouzité

koeficienty:

o Kagi — koeficient aktivity — pfedstavuje procentualni vyjadieni po¢tu vybranych ri-
zik, které jsou navazné na riziko oznacené R;. V ptipad¢, ze riziko R; nastane, tak
tato ndvazna rizika mohou byt vyvolana.

o Kpri — koeficient pasivity — piedstavuje procentudlni vyjadieni poctu vybranych ri-
zik, které jsou ndvazné na riziko oznacené R; a které mohou riziko R; nasledné vy-

volat.

Pro vyjadfeni koeficientu aktivity a pasivity, jsem musel sestavit pocet kombinaci.
Za ptedpokladu, Ze riziko R; nemtiZe vyvolat samo sebe, nebo kdy riziko R; miiZze vyvolat
dalsi rizika nebo mize byt vyvolano jimi samotnymi. V tomto ptipadé se pocet rizik rovna

x = 10, v tom ptipadé€ tedy plati, ze poc¢et moznych kombinaci je x — 1.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni

46

Vypocet koeficientu aktivity K ri pro jednotliva rizika R;:

9.
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KaRi
KaRi
KaRi
KaRi
KaRi
KaRi

Kari

10. Kag;
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X -

™
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—
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Vypocet koeficienti pasivity Kpg; pro jednotliva rizika R;:
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2)
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10. Kpg; = % 1100 [%] = ——.100 = 2 .100 = 33,33 %

V tabulce 5 jsou uvedeny koeficienty aktivity a pasivity.

Tabulka 5 Tabulka koeficientii aktivity a pasivity [vlastni]

Riziko R; 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Kari [%] | 100 | 66,66 | 88,88 | 100 | 22,22 | 33,33 | 33,33 | 44,44 | 33,33 | 66,66
77,77 | 33,33

Kpri [%] | 55,55 | 44,44 | 33,33 | 33,33 | 88,88 | 100 | 55,55 | 66,66

6.2.4 Vysledny graf souvztaznosti

Ukolem pfi vytvofeni grafu je stanoveni vyznamnosti vSech rizik a jejich souvztaZnosti

v systému prepravy zivociSnych produkti. Graf je nasledné rozdélen dvéma osami O; a O,

na nasledujici kategorie (I. az IV), a to: primarné¢ a sekundarné nebezpec¢na rizika (I.),

sekundarn€ nebezpecna rizika (II.), primarn€ nebezpecna rizika (I11.) a relativné nebezpec-

na rizika (IV.).

Oblast I ve vysledném grafu pokryvd 80% z celkové oblasti, kde se nachazi posuzovana

rizika. Pro osu Oy plati:

KAmax - KAmin =100 % (3)

V ptipad€ konstrukce osy O; za splnéni 80% podminky to bude rovnobézka s osou y ve

vzdalenosti:

Kamax - KAmin
Ol :KAmax' %- 80 (4)

100 — 22,22

100 80 = 100- 62,22 = 37,78

0, = 100 -

Vysledek pro O, = 37,78 %

Pro osu O, za splnéni 80% podminky je rovnobéZka s osou x ve vzdalenosti:

Kpmax - KpPmin
02 = KPmax - # . 80 (5)

100 - 33,33

0, = 100 — 50

80 = 100 - 53,33 = 46,67

Vysledek pro O; = 46,67 %
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6.2.5 Vyhodnoceni kvalitativni analyzy rizik a jejich souvztaZznosti

Vyhodnoceni kvalitativni analyzy rizik a jejich souvztaznosti 1ze provést na zaklad¢ ziska-
nych udaji nasledovné (Obrazek 3):
e oblast I. Primarn¢ a sekundarn¢ nebezpecna rizika — rizika — dopravni nehoda

a délka trasy,

e oblast II. a III. Primarné a sekundarné¢ nebezpecna rizika — rizika — inik pohonnych
hmot, pozar, vybuch, naruseni spravné teploty, zni¢eni nebo znehodnoceni zasilky,

skladovani a uloZeni potravin, kontaminace potravin a vibrace,

e oblast IV. Relativné nebezpecna rizika — riziko — nejsou rizika.

100 + O
II. .. 1 L.
a0 + d
* B
a0
+* 7 *
§ 02 1 1
Lol
a0 2 #Radyl
# 10 * 3.4 %
20
IV. III.
0
0 20 40 &0 B0 100
100%

Obrazek 3 - Graf souvztaznosti koeficientil KARi a KPRi pro Ri [vlastni]

6.3 Aplikace metody SWOT analyzy na piepravu vybranych produkti

Pro zjisténi silnych a slabych stranek pfepravy Zivoc¢isnych produkti je pouZzita metoda
SWOT analyza (Tabulka 6). Pomoci této metody mizeme urcit hodnoceni jednotlivych
faktorti, které mohou ovlivnit pfepravu Zivo¢isnych produkt jak pozitivné, tak i negativné.
Jedna se o nastroj, diky kterému je mozné vyhodnotit, co ovliviiuje piepravu Zivoc¢isnych

produktt. Ugel metody SWOT analyzy spoéiva v tom, ze miizeme uréit silné a slabé stran-
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ky, a to ve vztahu k pfilezitostem a hrozbam, které¢ by mohly ovlivnit pfepravu zivociSnych

produkta.
Tabulka 6 Metoda SWOT analyza [vlastni]
Silné stranky S Slabé stranky W
=] e Dopravni prostiedek Delka trasy
’% e Technologie dopravy Baleni Zivo¢iSnych produktii
§- e Vybaveni dopravnich prostfedki Lidsky faktor
}E e ZkuSenosti s pfepravou ZivocCis- Klimatické podminky
= nych produktt Rychlost piepravy
e Pravni normy — Dohoda ATP
Prilezitosti O Hrozby T
e Kontrola ptepravy Dopravni nehoda
— e UloZeni zivocisnych produktt Kontaminace a znehodnoceni Zzi-
% e Zpracovani ZivociSnych pro- vocisnych produkth
g dukti Trvanlivost zivo¢iSnych produktt
f? e Nové¢ trasy Nedodrzeni hygienickych podmi-
§ e Pravidelné Skoleni fidict nek
Nedodrzeni teplotnich podminek
pii pieprave

Silné stranky (Tabulka 7): Velkou vyhodou jsou dopravni prostfedky pro prepravu zivo-

¢isSnych produktt, véetné vybaveni, které umoziuje bezpecnou piepravu zivocisnych pro-

duktt. Dalsi silnou strankou je technologie ptepravy zivo¢isnych produktt, které usnadiuji

nakladani a vykladani zivoc€iSnych produkti béhem dané piepravy. Dalsi vyhodou jsou

stanovené pravni normy (Dohoda ATP), kterd urcuje pravidla pro bezpecnou piepravu Zi-

vocisnych produktd. V téhle pravni normé jsou uré¢ené druhy dopravnich prosttedkli ur¢ené

pro danou piepravu a dale jsou uvedeny teplotni podminky pro piepravu Zivo¢isnych pro-

duktt.
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Tabulka 7 Hodnoceni a védha silnych stranek [vlastni]

Silné stranky Hodnoceni Vaha Celkem
Dopravni prostiedek 4 0,2 0,8
Technologie dopravy 4 0,2 0,8
Vybaveni dopravnich prostiedkt 5 0,3 1,5
ZkuSenosti s piepravou zivo¢isnych produktl 3 0,1 0,3
Pravni normy — Dohoda ATP 4 0,2 0,8
Soucet 1 4.2

Slabé stranky (Tabulka 8): Velmi slabou strankou je délka trasy a rychlost piepravy, které
mohou ohrozit nebo poskodit zivoc¢isné produkty béhem ptepravy. Dalsi slabou strankou je
lidsky faktor, kdy dopravce miize nedodrzovat podminky bezpecné piepravy zivociSnych
produktti, dile miize danou ptrepravu ohrozit kviili fyziologickym faktoriim (nesoustfedé-
nost, nemoc a dalsi), anebo miize mit nedostatek fidicskych zkusSenosti. Mezi dalsi slabou
stranku pro danou pfepravu je vliv klimatickych podminek, které jsou nezavislé na doprav-
ci zivoc€iSnych produktt, a tudiz je dopravce nemtize v zddném piipadé ovliviiovat (vichii-
ce, rocni obdobi, ndledi, apod.) béhem ptepravy zivociSnych produkti. Posledni slabou
strankou je baleni zivo¢isnych produktii, kdy mtize dojit k nedodrzeni podminek a tim mu-

ze dojit k ohrozeni nebo zni¢eni Zivoc¢isnych produktti behem jejich prepravy.

Tabulka 8 Hodnoceni a vaha slabych stranek [vlastni]

Slabé stranky Hodnoceni Viha Celkem
Délka trasy -3 0,2 -0,6
Baleni Zivoc¢iSnych produktii -2 0,1 -0,2
Lidsky faktor -4 0,4 -1,6
Klimatické podminky -3 0,2 -0,6
Rychlost piepravy -3 0,1 -0,6
Soucet 1 -3,6
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PrileZzitosti (Tabulka 9): Dulezitou pfilezitosti pro piepravu zivo¢isnych produktii je kont-
rola pfepravy, jednak z pohledu dopravce nebo ze strany dozorovych organti, kdy se mtize
zajistit kvalita pfepravovanych produktt. Dalsi ptilezitosti je zlepSeni v ukladani zivocis-
nych produktd do dopravnich prostfedki, aniz by doslo k poskozeni téchto produktti bé-
hem prepravy. Déle je dobrou prilezitosti je zpracovani zivoc¢iSnych produkti (mrazeni,
konzervace, atd.) pted piepravou zivoc¢isnych produktd. Pro ptepravu je dobré znat trasy,
po kterych se dand preprava pohybuje, coz je dobra ptilezitost pro ziskani novych tras,
které mohou pfepravu zivo¢isnych usnadnit a urychlit. Dulezitou ptilezitosti je také pravi-
delné Skoleni fidi¢ii, kdy mohou ziskat potiebné zkuSenosti pro ptepravu zivocisnych pro-
duktu.

Tabulka 9 Hodnoceni a véha ptilezitosti [vlastni]

PrileZitosti Hodnoceni Viaha Celkem
Kontrola pfepravy 3 0,1 0,3
Ulozeni zivocisnych produkt 4 0,3 1,2
Zpracovani zivo¢iSnych produkta 4 0,3 1,2
Nové trasy 4 0,2 0,8
Pravidelné Skoleni fidicu 3 0,1 0,3
Soucet 1 3,8

Hrozby (Tabulka 10): K hrozbam lze zaradit dopravni nehodu, které se mize stat kdykoliv
je uskutecnéna preprava zivociSnych produkt a mize dojit ke zniCeni prepravovanych
produktti. Dal§imi hrozbami je nedodrZeni hygienickych a teplotnich podminek, které mo-
hou negativné ovlivnit kvalitu pfepravovanych zivociSnych produkti. DalSi hrozbou miize
byt Spatné ulozeni zivo¢isSnych produkti nebo miize byt poskozeny obal zivoc¢isného pro-
duktl, a tim mtZze dojit ke kontaminaci a znehodnoceni zivo¢iSnych produktd. Posledni
hrozbou je trvanlivost Zivo¢iSnych produktl, kvili dlouhé pfepravé nebo piehlédnuti mi-
nimalni trvanlivosti spotfeby, miZe dojit k ohroZeni pfepravovanych Zivoc¢isnych produk-

o

tu.
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Tabulka 10 Hodnoceni a vaha hrozeb [vlastni]

Hrozby Hodnoceni Vaha Celkem
Dopravni nehoda -4 0,3 -1,2
Kontaminace a znehodnoceni Zivocis-
-3 0,2 -0,6
nych produktt
Trvanlivost zivoc¢iSnych produkti -1 0,1 -0,1
Nedodrzeni hygienickych podminek -3 0,2 -0,6
Nedodrzeni teplotnich podminek pfi pie-
P P PP -3 0,2 -0,6
pravé
Soucet 1 -3,1

Celkovy prehled vah a vysledki jednotlivych stran je zobrazen v tabulce 11. Graficky vy-

sledek SWOT analyzy je zobrazen v obrazku 4.

Tabulka 11 Hodnoty vah a vysledky jednotlivych stran SWOT analyzy [vlastni]

Silné stranky | Slabé stranky Prilezitosti Hrozby
1 0,2 0,2 0,1 0,3
2 0,2 0,1 0,3 0,2
3 0,3 0,4 0,3 0,1
4 0,1 0,2 0,2 0,2
5 0,2 0,1 0,1 0,2
Vysledek 4,2 -3,6 3,8 -3,1
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4 -

HROZBY SLABE STRANKY

Obrazek 4 Vysledky graf SWOT analyzy [vlastni]

Z obrazku 4 je stanoveno, Ze silné stranky pievazuji nad slabymi strankami a taktéz je zna-

zornéno, ze prilezitosti pfevazuji nad hrozbami a jde ofenzivni strategii.
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7 NAVRHY PREPRAVNICH TRAS Z VYBRANEHO MESTA

Pro vymodelovani tras jsem se rozhodl pouzit program ArcMap. Program ArcMap je sou-
casti programu ArcGis Desktop, pomoci tohoto programu lze vytvaret prostorové analyzy,
editaci dat, mapové kompozice a celkové kartografie. Tenhle program pomaha vytvaret
samotné tvorby map, protoze program ArcMap poskytuje mnoho moznosti riznych nastro-

ju, které mohou vytvaret podklady, zpracovani dat a geoprocesing. (Arcdata, 2014)

V téhle kapitole budou navrhnuty ptepravni trasy, které mohou byt vyuZity pro prepravu
zivocisnych produktii z mésta Opava do okolnich mést a vesnic (Obrazek 5). Ve mésté
Opava se nachazi firma X, které nabizi ptepravu Cerstvych, mraZzenych a chlazenych potra-
vin po okoli. Tato firma disponuje celkem Sesti znackami vyrobkd, a témito znackami jsou
Nowameat, Prima, Nowaco, Bagetier, Petron a Dobroty babi¢ky Klary. Déle budou roze-

psany tfi jednotlivé znacky, které se zabyvaji vyrobou a pfepravou zivociSnych produkti:

e Znacka Nowameat vyrabi masné produkty z hovéziho a vepirového masa.

e Pro znacku Nowaco jsou vyrabény chlazené a mrazené potraviny. Tyto specifické
potraviny jsou z ryb, rybi vyrobky, hranolky a mrazena hotova jidla.

e Petron zpracovava zvéiinu, kterou dodava do restauraci a maso je dodavano pouze

z provéfenych zvifat, které jsou uloveny na uzemi CR.
Diilezitym kriteriem pro vybér vhodné trasy pro piepravu zivociSnych produkta je urceni
délky trasy a rychlost dané piepravy po zvolené trase. Tyto trasy se provadéji po pozem-

nich komunikacich bez pouziti dalSich druhii dopravy (zeleznicni, letecka apod.).
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Obrazek 5 Piepravni trasy z Opavy [vlastni]

Prepravni trasa Opava - Ostrava — Frydek Mistek (Obrazek 6) je pfepravni trasa pro
piepravu zivocisnych produktii z Opavy do Ostravy. Tato navrhnuta piepravni trasa je
dlouha 40,3 km. Vozidlo, které piepravuje Zivoc¢isné produkty, vyjizdi z mésta Opava po
silnici 11 smérem na Ostravu. Béhem piepravni trasy na Ostravu projizdi kolem mést Opa-

va — Komarov, Hrabyné a vesnice Velka Polom. Po ujeti 40,3 km dorazi do mésta Ostrava.

B i

< Ostrava .
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Obrazek 6 Piepravni trasa Opava — Ostrava [vlastni]
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Dale pfepravni trasa pokracuje z mésta Ostrava do Frydku-Mistku. Tato pfepravni trasa
(Obrazek 7) je dlouha zhruba 23 km. Po vyjeti z mésta Ostrava vozidlo zivo¢isné produkty
prepravi po dalnici D56. Béhem Prepravni trasy na Frydek-Mistek projizdi kolem vesnice

Paskov. Po ujeti 23 km dorazi do mésta Frydek-Mistek.
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Obrazek 7 Piepravni trasa Opava — Frydek-Mistek [vlastni]

Prepravni trasa Opava — Hradec nad Moravici — Novy Ji¢in — Odry (Obrazek 8) je
navrhnuta pfepravni trasa pro prepravu zivocisSnych produktii z mésta Opavy Nového Jici-
na a Do Oder. Trasa do Nového Ji¢ina je dlouha necelych 46 km a do Oder je dlouha cca
38 km. Preprava zivoc¢iSnych produkt je zabezpecend vozidlem, které vyjizdi z mésta
Opava po silnici 57 smérem na Hradec nad Moravici. Po projeti mésta Hradec nad Mora-
vici pokracuje po silnici 57 smérem na Fulnek. Béhem téhle trasy projizdi pfes vesnice
Btezova a Vrchy. Po ujeti zhruba 30 km dorazi do mésta Fulnek, kde se pieprava rozdéluje
smérem na Novy Ji¢in nebo Odry. Pfepravni trasa smérem na Novy Ji¢in z mésta Fulnek je
dlouha necelych 19 km. Piepravni trasa smérem na Odry se piepravuje po silnici 47 a je

dlouhd necelych 9 km.
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Obrazek 8 Piepravni trasa Opava — Hradec nad Moravici — Novy Ji¢in — Odry [vlastni]

Prepravni trasa Opava — Karvina — Trinec (Obrazek 9) je navrhnuta piepravni trasa pro
piepravu zivocisSnych produkti z mésta Opava do Mésta Karvind, ktera je dlouhd 58 km.
Vozidlo prepravujici zivocisné produkty zacind ve mésté Opava po silnici 11 smérem na
Ostravu. Pii pfijezdu do Ostravy se trasa ptipoji na dalnici D1 smérem na Bohumin. Pfi
piijezdu do Bohumina, navrhnutd pokracuje po silnici 67 smérem na M¢ésto Karvina. Bé-
hem téhle trasy projizdi vesnici Détmarovice a po ujeti necelych 18 km dorazi do mésta

Karvina.
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Obrazek 9 Piepravni trasa Opava — Karvina [vlastni]

Pteprava zivocisnych produktl dale pokracuje po silnici 67 smérem na Ttinec a je dlouha
26,5 km. Béhem téhle trasy projizdi kolem vesnice Louky. Po ujeti 13 km piepravni trasa
pokracuje po silnici 48 smérem na Ttinec. Po ujeti 13 km dorazi do mésta Ttinec (Obrazek

10).

S, S
Trinec |

Obrazek 10 Prepravni trasa Opava — Ttinec [vlastni]

Prepravni trasa Opava — Krnov — Osoblaha (Obrazek 10) je dlouhd necelych 62 km.

Preprava Zivo¢iSnych produktli vozidlem zac¢ind ve mésté Opava po silnici 57 smérem na
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mésto Krnov. Béhem téhle trasy vozidlo projizdi ptes vesnice Holasovice, Skrochovice
a Uvalno. Po ujeti 25 km dorazi do mésta Krnov. Piepravni trasa dale pokra¢uje po silnici
57 smérem na mésto Albrechtice. Béhem téhle trasy projizdi kolem vesnic Krasné Loucky
a Linhartovy. Po ujeti necelych 15 km dorazi do Mésta Albrechtice. Nasledné prepravni
trasa pokracuje potad po silnici 57 smérem na Osoblahu. Béhem této trasy projizdi kolem

vesnic Tremesna a vysoka a po ujeti zhruba 22 km dorazi do mésta Osoblaha.

Osoblaha .

Taming s 3
Jeengd E*
Hegp™

Obrazek 11 Prepravni trasa Opava — Krnov — Osoblaha [vlastni]

Prepravni trasa Opava — Bruntal (Obrazek 12) je dlouha necelych 39 km. Pfepravni
trasa zaCina z mésta Opava po silnici 11 smérem na mésto Bruntal. Béhem této piepravni
trasy pro Zivo¢iSné produkty projizdi ptes vesnice Vlastovicky, Velké Heraltice, Malé He-

raltice, Horni Zivotice a Horni BeneSov a po ujeti necelych 39 km dorazi do mésta Bruntal.



UTB ve Zliné, Fakulta logistiky a krizového Fizeni 60

......

Obrazek 12 Ptepravni trasa Opava — Bruntél [vlastni]
V této kapitole jsou navrhnuty piepravni trasy pro piepravu zivoc¢isnych produkti v Mo-
ravskoslezském kraji (dale jen ,,MSK*). Zvolené trasy byly vybrany podle dulezitych cili
(mést), do kterych se zivoc¢isné produkty dopravuji. OvSem daly by se navrhnout i dalsi
piepravni trasy, které by pfepravovaly zivoC€isné produkty do vesnic, které nejsou

v obrazcich 5-12 uvedeny.
Optimalizace prepravy vybranych Zivoc¢iSnych produkta

V soucasné dob¢ se tézko mizou firmy, které prepravuji naklady, predstavit lepsi zptisob
efektivnéjsitho zplisobu pldnovani a optimalizaci dopravy pomoci pocitacové podpory
a specialnich programi. Jedna se o firmy, které disponuji velkym a rozmanitym vozovym
parkem, jejichz vyuzivani dopravnich prostiedkl ke kaZzdodenni ¢innosti je stile narocnéj-
$1. V soucasné dobé nabyva na vyznamu problematika pii pfeprave, a tim je optimalizace
a fizené planovani dopravy. Pfinosem pro zavedeni informacnich systému pro planovani
a optimalizaci pfepravy je Uspora ndkladl v distribu¢nim procesu, zlepsSeni trovné distri-
bucnich sluZeb pro zdkaznika, zkvalitnéni fizeni a planovacich procest v oblasti logistiky,

apod. (IT SYSTEMS, 2004)
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Ovsem programy a pocitacova podpora nemiize nikdy nahradit lidskou préci, kdyz se jedna

o kone¢né rozhodovaci procesy. Tyto programy pro planovani dopravy je spi§ pomocny

nastroj pro planovani distribu¢nich procest firmy, ktera se zabyva piepravou. Déle zajist'u-

ji jistou zaruku optimalizace nakladd na poskytovani dopravy. (IT SYSTEMS, 2004)

V poslednich letech je Zddanym feSenim satelitni sledovani pohybu dopravnich prostiedki

a jejich vyhodnocovani pteprav. Pro dispeCery toto satelitni sledovani dopravnich pro-

sttedkii miize umoznit pomoci napojeni sledovaciho systému na planovaci systém kom-

pletni sledovani, planovani a vyhodnoceni pfeprav zejména:

planovani optimalnich tras,

stanoveni optimalnich a vypocet skutecnych ndkladi na provoz dopravnich
prostiedkd,

sledovani pozice a pohybu dopravnich prostiredki na trasach,

rekonstrukci a vyhodnoceni skute¢né najeté trasy,

vyhodnocovani odchylek tras od naplanovanych tras. (IT SYSTEMS, 2004)

Pro provoz a vyuziti tohoto systému pro sledovani dopravnich prostiedkti mohou umoznit

navigacni a komunikacni systém. ReSenim pro sledovani dopravnich prostifedkt je sloZzeno

ze softwarového vybaveni a mobilnich jednotek. (IT SYSTEMS, 2004)
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8 NAVRH NA ZLEPSENI PREPRAVY ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Pomoci zvolené metody a analyzy, které jsem se rozhodl pouzit v praktické ¢asti diplomo-
vé prace, kterou je metoda KARS a metoda SWOT analyza, kde jsem uvedl nejvétsi rizika
a hrozby, které ohrozuji vzdy bezpecnou piepravu zivoc¢isnych produkti po pozemnich
komunikacich. Mezi tyhle rizika a hrozby pro danou pfepravu spadd hlavné dopravni ne-
hoda, nedodrzeni hygienickych a teplotnich podminek, kontaminace a znehodnoceni zZivo-
¢iSnych produktd a trvanlivost zivo¢iSnych produktl. Z metody SWOT analyzy, ktera byla
pouzita na ptrepravu zivociSnych produktd lze urcit silné a slabé stranky, ptilezitosti

a hrozby dané piepravy.

Pti prepravé zivocisnych produktl je dulezité dodrzet Cas, aby nedosSlo k znehodnoceni
ptepravovanych produktl, kvili tomuto museji dopravei dodrZzovat stanovené terminy pro
jejich prepravu. Jako navrh na zlepSeni prepravy zivociSnych produktti by bylo vhodné
stanovit sankce, které by dopravce zivocisSnych produktii chranilo a zabranilo ptfed Caso-

vymi prodlevami, které mohou nastat pii jejich pieprave.

Diilezity predpoklad pro zachovani zdravotni nezavadnosti pii piepraveé zivo¢isnych pro-
dukti, je dodrzovani pravidelné hygienické Cistoty dopravniho prostiedkt, ktery prepravu-
je zivoc¢isné produkty. K tomuto tcelu myvaji firmy, které danou prepravou poskytuji sani-
tarniho technika, ktery po kazdé ukoncené piepravé zivociSnych produktii provadi Cisténi
a dezinfekci dopravniho prostfedkli. Navrhem na zlepseni Cistoty dopravniho prostredki je,

aby kazda firma méla sestaveny plan, ktery by si mél sanitarni technik sestavit sam.

Dalsi navrh na zlepSeni pfepravy zivocisSnych produkt jsou kontroly stavu dopravnich
prostiedkii. Dopravci museji pii téchto kontrolach dopravnich prostiedkli pro piepravu
zivocisnych produktt odhalit zadvady diiv, nez bude realizovana pieprava zivociSnych pro-
duktli, potom uz je pozdé¢ pti dané ptreprave odstranit zdvady, které se béhem ptepravy pro-
jevi. Pro zajisténi kontroly stavu dopravnich prostredkill, by méla mit kazda firma kontrol-
niho technika, ktery ma patticné zkuSenosti. Jeho tikolem by bylo, aby v€as odhalil nedo-
statky dopravnich prostfedkil, a tim zabranil dopravetim piepravujici zivoc¢isné produkty,
aby nenesli nasledky, které se mohou stat pii dané prepravé. Dale by mél kontrolovat, jestli
jsou doplnéné kapaliny v chladicim zatfizeni nebo, jestli funguji ventilatory chladiciho zafi-

zeni v dopravnim prostiedku.
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Jednim z nejvétSich zmén na zlepSeni bezpecné piepravy zivocisSnych produktl, které by
mohly usnadnit pfepravu zivoc¢isnych produktd je stanoveni pfepravnich tras, kde by se
odstranily hrozby a rizika, které mohou nastat béhem ptepravy zivocisnych produktid. Pti
odstranéni téchto hrozeb a rizik pti pieprave zivocisnych produkti by se uskutecnilo snad-
né prepravovani a tim by se snizila doba ptfepravy zivoc¢isnych produktii a finanéni naroc-

nost.

Dalsi hrozbou pro ptepravu zivoc¢iSnych produkti je Zivotnost dopravniho prostiedk, pro-
to je nutné, aby dopravci provadéli pravidelnou kontrolu stavu dopravniho prostredki. Jde
o kontrolu Zivotnosti dopravnich prosttedki, tyka se to hlavné stavu motord, brzdového
systému, spojky, doplnéni provoznich kapalin a dalSich dtlezitych funkci na dopravnich
prostedcich. Pro zlepSeni je nutné, aby dopravci dopravni prosttedky, nechavali opravovat
v servisech. Kontroly dopravnich prostredkii by mély probihat pravidelné, aby se zabranilo
k poSkozeni vozidla béhem piepravy. Pti kaZzdodennim pouZzivani dopravniho prostredki,
dochazi k opotiebovani funkci vozidla. OvSem muze je dopravce zpusobit 1 diiv, zalezi na

jeho zpiisobech jizdy.

Pti preprave zivoc¢iSnych produkth se musi dbat vysoky diraz na uloZzeni a na ochranu pie-
pravovanych zivocisnych produktli, aby nedoslo ke kontaminaci pfepravovanych zivocis-
nych produktt. UloZeni a ochrana piepravovanych zivocisnych produkta je velmi dilezity
ukon, ktery by se mél pii pirepravé zajistit. Navrh na tohle zlepSeni bezpecné piepravy zi-
vocisnych produkti je, aby dopravni prostiedky mély byt schopné udrzovat vhodné teplot-
ni podminky, které by byly monitorovaly teploty, a tim by dopravce sledoval, jestli nedo-
jde ke snizeni nebo zvyseni teplot nez jak je stanoveno, a tim by riziko kontaminace pte-

pravovanych zivocisnych produktl bylo snizeno na minimum.

Pro ptepravu zivoc¢isnych produkti je dilezité kontrolovat minimdlni trvanlivost, ktera je
uvedend na ptepravnich obalech. Navrhem pro tohle feSeni je pted zacatkem dané prepravy
zkontrolovat stav obalu jestli neni poSkozeny a zkontrolovat minimalni trvanlivost zivoc¢is-
nych produktil, na tuto kontrolu by mél posuzovat expert, ktery s tim ma zkuSenosti. Pfi
poruse oballi miiZze dojit ke kontaminaci pfepravovanych zZivo¢iSnych produkti, a tim je

znehodnotit nebo poskodit pfi jejich preprave.
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ZAVER

Bezpecnost zivocisnych produktii pti kazdé prepravé je vzdy ohrozovana riziky, kterd mo-
hou znehodnotit nebo jinym zpiisobem poskodit piepravované zivocisné produkty. Pro
bezpecnou prepravu zivoc¢isSnych produktl je nutné, aby se dodrzely spravné podminky pro
jejich bezpecnou prepravu. Pti vytvareni praktické ¢asti diplomové prace byly respektova-
ny poznatky z piepravy zivocisnych produktd, které jsou uvedené v teoretické ¢asti v di-

plomové préaci.
Stanovena hypotéza byla potvrzena a nasledné se v praci podatilo:

e posoudit soucasny stav bezpecné prepravy zivocisSnych produkti,

e navrhnout pfepravni trasy, které se mohou vyuzivat pii piepraveé Zivoc¢iSnych pro-
duktii z mésta Opava do okolnich mést a vesnic,

e navrhnout moznosti na zlepSeni piepravy ZivociSnych produktii po pozemnich ko-
munikacich,

e analyzovat rizikové faktory, které ohroZuji bezpecnou piepravu Zivoc€iSnych pro-
duktd,

e aplikovat metodu KARS na ptepravu Zivoc¢iSnych produkti,

e aplikovat metodu SWOT analyzy na piepravu zivoc¢iSnych produktu.

V praci jsou uvedeny dvé metody a to metoda KARS a metoda SWOT analyzy. Pomoci
metody SWOT byla vytvoiena tabulka, kterd je tvofena ze Ctyf Casti, jsou to silné a slabé
stranky, ptilezitosti a hrozby pro piepravu vybranych zivocisSnych produkti. Pomoci meto-
dy KARS bylo zvoleno deset rizik, které mohou nastat pii piepravé vybranych zivocisnych
produktt. Dale v metodé KARS bylo urceno, které rizika maji pak navaznost na dalsi rizi-
ka a nésledné¢ byly vyhodnoceny na Ctyfi oblasti rizik primarnich a sekundarnich nebez-
pecnych rizik, priméarnich nebezpecnych rizik, sekundarnich nebezpecnych rizik a relativ-
nich nebezpecnych rizik. Pfi metodé¢ KARS bylo zjisténo, Ze nejveétsim rizikem je dopravni
nehoda. Pomoci téchto dvou zvolenych metod byly zjiStény na problémy, které mohou
vzniknout pfi pfepravé vybranych Zivoc¢isnych produkti, kterym by mély firmy zabyvajici
se danou prepravou, méli vénovat a pokusit se je n€jak odstranit.

Pomoci modelaci pfepravnich tras byly navrhnuty trasy z mésta Opava do okolnich mést a

vesnic. Navrhy prepravnich tras byla potvrzena hypotéza, Ze se miiZou piepravovat vybra-

né zivoc¢isné produkty po téchto navrhnutych prepravnich trasach.
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Dale jsou v diplomové praci uvedeny rizikové faktory, které ohrozuji ptepravu vybranych
zivocisnych produktd. Pfeprava vybranych zivocisnych produktl je velmi slozita, kvili
riziklim, které mohou nastat z pohledu dané piepravy nebo mize dojit ke znehodnoceni a

zni¢eni pfepravovanych potravin.

Dale jsou v diplomové praci navrhy na zlepsSeni bezpecné piepravy vybranych zivocisnych
produktii. Mezi tyto navrhy je uvedeno, aby se provadély kontroly stavu zivoc¢isnych pro-
duktii a stavu dopravniho prostfedku, dalSim navrhem je, aby po skonceni dané ptepravy
provadeli ¢isténi a dezinfekci dopravnich prostiedkli. Pro rychlejsi piepravu bez ¢asovych
prodlev je stanoveni sankci pro dopravce.

Zpracovani téhle diplomové prace pro mé¢ bylo velmi ptfinosné, protoZe jsem si rozsitil
poznatky, co se tykd piepravy zivo€isnych produktii a také jsem zjistil potiebné informace
o dané preprave.

Na zavér bych chtél tict, ze hrozby a rizika piepravy zivocisSnych produkt se nedaji od-

stranit, daji se pouze snizovat na jejich minimum pii jejich preprave.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

°C Stupen celsia

ATP Dohoda o mezinarodni piepraveé zkazitelnych potravin
CR Ceska republika

DMT Datum minimalni trvanlivosti

DP Datum pozivatelnosti

EFSA Evropsky ufad pro bezpecnost potravin

EP Evropsky parlament
ES Evropska komise
EU Evropské Unie

FO Fyzicka osoba

Kari Koeficient aktivity
Kpri Koeficient pasivity
k¢ Koruna

KARS Kvalitativni analyza rizik s vyuzitim jejich souvztaznosti
mil. milion

MSK Moravskoslezsky kraj

MZ Ministerstvo Zdravotnictvi
Mze Ministerstvo Zemédélstvi
napf. napiiklad

OHK Evropské hospodaiska komise

OSN Organizace spojenych narodii

PO Prévnicka osoba

PPP Provozovatel potravinaiského podniku

SUIB Statni Gfad pro jadernou bezpecnost
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SVS CR  Stétni veterinarni sprava Ceské republiky
SWOT  Strenghts, Weakness, Opportunities, Threats
SZPI Statni zemédélska a potravinatska inspekce
TI Transfigoroute International

UKZUZ Ustiedni kontrolni a zkusebni ustav zemédélsky
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SEZNAM PRILOH

PI Dohoda ATP

PII Rozlisovaci znacky dopravnich nebo ptepravnich prostiedk

PIII Definice a normy specializovanych prostifedkd pro prepravu zka-
zitelnych potravin

PIV Veterinarni osvédceni pro prepravu Zivoc¢isnych produktli



PRILOHA P I: DOHODA ATP

_ DOHODA O MEZINARODNICH
PREPRAVACH ZKAZITELNYCH POTRAVIN
A O SPECIALIZOVANYCH PROSTREDCICH

URCENYCH PRO TYTO PREPRAVY

ATP

PRILOHA 1

DEFINICE A NORMY
SPECIALIZOVANYCH PROSTREDKU
PRO PREPRAVU ZKAZITELNYCH
POTRAVIN

EPRILOHA 2

VYBER DOPRAVNIHO NEBO
PREPRAVNIHO PROSTREDKU
A TEPLOTNI PODMINKY
PRO PREPRAVU HLUBOKO
ZMRAZENYCH POTRAVIN

DODATEK 1
Ustanoveni o kontrole izotermickych,
chlazenych, chladicich a mrazicich
a vyhfivacich dopravnich nebo prepravnich
prostiedkd z hlediska jejich souladu s normamai
pledepsanymi v této pfiloze

DODATEK 2
Metody a postupy méfeni a kontroly izolaénich
vlastnosti a Géinnosti chladicich nebo vvtapécich
zafizeni specializovanych dopravnich
a pfepravnich prostfedki uréenych k plepravé
zhazitelnych potravin

DODATEK 3
A, Vzor tiskopisu osvédéeni o tom, Ze dopravni
neho prepravni prositedek vyhovuje, jak jo
stanoveno v piiloze |, dodatke | v odstaver 3
B. Certifikacni titek osveédcupici, ke dopravni
nebo pfepravni prostfedek vyhovuje, jak je
uvedeno v pfiloze 1, dodatkue 1 v odstavei 3

DODATEK 4
Rozlifovaci znacky na specializovanych
dopravnich pfepravmich prostfedeich

DODATEK |
Monitorovani teplot vzduchu pfi pfepravé
hluboko smrazenych potravin

DODATEE 2
Postup pro vwhér vzorki a méfeni teplot pfi
prepravé zchlazenveh, zmrazenyeh a hluboko
zmrazenych zkazitelnych potravin

VYBER DOPRAVNIHO NEBO PREPRAVNIHO PROSTREDKU A TEPLOTNI PODMINKY,
KTERE SE MUSI DODRZET PRO PREPRAVU CHLAZENYCH POTRAVIN




PRILOHA P II: ROZLISOVACI ZNACKY DOPRAVNICH NEBO

PREPRAVNICH PROSTREDKU

Dopravni nebo prepravni prostredek:

Rozlisovaci znacky:

|lzotermicky dopravni nebo prepravni prostredek s normalni izolaci

|lzotermicky dopravni nebo prepravni prostiedek ze zesilenou izolaci IR
Chlazeny dopravni nebo pfepravni prostredek s normalni izolaci tridy A RNA
Chlazeny dopravni nebo pfepravni prostredek s normalni izolaci tridy A RRA
Chlazeny dopravni nebo pfepravni prostedek se zesilenou izolaci tridy B PRB
Chlazeny dopravni nebo prepravni prostredek se zesilenou izolaci tridy C RRC
Chlazeny dopravni nebo pfepravni prostredek s normalni izolaci tfidy D RND
Chlazeny dopravni nebo pfepravni prostredek se zesilenou izolaci tridy D RRD
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek s normalni izolaci fiidy A |FNA
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tfidy A |[FRA
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostfedek s normalni izolaci tridy B |[FNB 1/
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tridy B |[FRB
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek s normalni izolaci tiidy ¢ |[FNC 1/
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tridy C |[FRC
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostfedek s normalni izolaci tfidy D |[FND
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tridy D |[FND
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostredek s normalni izolaci fiidy E  |[FNE 1/
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tfidy E |FRE
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostedek s normalni izolaci tfidy F - [FNF 1/
Chladici a mrazici dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tfridy F |[FRF
Vyhfivaci dopravni nebo prepravni prostiedek s normalni izolaci tridy A CNA
Vyhfivaci dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci tfidy A CRA
Vyhfivaci dopravni nebo prepravni prostiedek se zesilenou izolaci ffidy B CRB




PRILOHA P I11: DEFINICE A NORMY SPECIALIZOVANYCH
PROSTREDKU PRO PREPRAVU ZKAZITELNYCH POTRAVIN

1. lzotermucky dopravpi pebo pifepravpi prostiedek Dopravni mebo piepravni prostiedek,

jehot skm” je sestavena I tepelng mlm‘am‘n:h tm T;I:Etl'.'le dvery, ]}Dﬂlﬂ.ll‘- 3 stiachy,
umoEnujicich zamezen vWmeny tepla meri vnitmim 3 vnéjSn povrchem skyiné tak, aby pudle
celkovehe zoucinitele prostupu tepla (soulimitel K™ mehl bvi dopravm mebo prepravm
proztredek zafazen do jedne = miZe uvedenvich dvou kategoril:

Iy = Izotermicky dopravni nebo pfepravnd prostredek s normalni izolaci charskterizovany:

- soucinitelem K rovnym nebo niZim nez 0.7 Wim™ K;

I; = Izotermickv doprave nebo prepravm prostredek se zesilenou izolact n:hm]:tmmmm
- spudinitelem “E“ mrmm neho niziim net 0.4 Wim' K2
sténami o tloust'ce nefméné 43 mm pro dopravnd nebo
prepravm prostredek o dfce vétsinez 2 30 m

Definice souinitels | K* a popis metody pouZivane k jeho méren jzou uvedeny v dodatim 2 k
teto piloze.

2 Chlavent dopravmi meho piepravmi prostiedel Izotermicky dopravmi nebo prepravml
prosiredsk, kterv pri pouzitl zdroje chladu (privodm led = pridavanim nebo bez pridavani soli;
eutekticke deskoy; suchy led = regulact jeho sublimace nebo bez ni; zkapalnéne phay = ragulact
jejich vvpalovanl nebo bez ni atd.) jineho, meg je strojnl nebo "absorplnl” zafizenl wmoZNuje,
pri vmgjsl teploté + 30 °C, siZovat teploty wnitt prazdne skfné a nazledné ji udrzovat:

-na urevni nejvvie = 7 °C ve tndé A;

- 03 urovni ngjvvie - 10 °C ve tnds B;
-na urovni nejivie - 20 "Crethdé C; a
-na urovni nejivie 0 "Crvethdé D.

Testlize ma zafen jednu nebo v u:e komor, nadob nebo cisteren pro chladic latku, tzkova
komara, nadoba nebo cistema pmsl:

vt konstruovana tak, aby ji bylo moZno plnit nebo dopliiovat zventl; a
mit objem odpovidajicl ustanovenim priloby 1, dodatku 2, oddiln 3.1.3.

Soulinitel K dopravmich mebo prepravmich proztfedil tHd B a C musi bt vkafdém
piipadé nizél nebo roven 0,40 Wim' K.



Chladici_a mrazici dopravmi mebo prepravmi prostiedek Izotermicky dopravmi nebo
prepravmi prostredek vvbaveny vlastnim nebo spoledmim strojnmm chladicim zafizemim pro
nékolik prepravmich prosteddl (vvbavemy bud mechanickim kompresorem  nebo
"abzorpinim” zafizeni atd ), které umozimje pri primémé vodjs teploté + 30 °C it vnitind
teplotu prazdna skymé a trvale ji pak udrzet takto:

Vpiipadé fid A, B a C na libovolné zvolend, prakticky =talé trovmi vmjdi teploty Tj
v souladn s normarni stanovenveni pro i fidv:
Tiida A - Dopravnl nebo prepravnl proztiedek se strojnim chladicim zafizemim umcEnujicim

wvolit T; v mezich + 12 0C az ) °C vietné;

Tnda E - Dopravml nebo prapraval prostredek se strojnim chladicim zafizenim umoZmjicim
volit T; v mezich + 12 °C az - 10 °C vetné;

Tnda C - Dopravm nebo prepravmi prostredek se strojnim chladicim zanzenim umoZimjicim
volit T; v mezich + 12 °CF - 20 °C viems.

Pro thidy D, E a F na wrcits, prakricky stale urovni voéjél teploty T; v souladn s normami
stanovenvm pro ti tridy:

Tnda D - Dopravnl nebo prepravnl prostredsk ze strojmim chladicich zanzenim umosinjicmm,
aby teplota T; bvla 0 °C nebo niEi

Tnda E - Dopravnl nebo prepraval prostredek se strojmim chladicim zafizenim umosnujicim,
aby teplota T; byla — 10 °C nebo niZir;

Tnida F - Dopraval nebo prepraval prostiedek ze strojm chladicim zafizenim umosnujicim,
aby teplota T; byla rovna -20 °C nebo mendi Soucimitsl K* dopravmich nebo prepravmich
proztiedion tHid B, C, E a F mmsi bt v kafdém piipads roven nebo nizéi nef 0,40 Wim' E_
Yvhigvad dopravni nebo piepravpi prosifedek Izotermicky dopravmi mebo prepravmi
prostredek vvbaveny vyiapécim rafizenim umoZnojicim zvvilt teplota uvaith prazdne skfiné a
pak jiudriet bez dodatefneho pitvodu tepla po dobu nejmené 12 hodin na prakticky stale
firovni nejméné + 12 OC pfi nasledujici primérné vnéjE teploté:

- 10°C prowwhitvaci dopravm nebo prepravi proztredak thidv A;

- 20°C provwvhitvacl dopraved nebo preprava prostiedek thidy B.

Zanzeni vvvijejict teplo musl mit kapacit v souladu 5 ustsnoverimi prilohy 1, dodatin 2,
oddilu 33.1 a2 33.5.

Soudinitel K zafizeni tidv B mmsi byt v kadém piipadé roven nebo nizsi nez 0,40 Win' K.



PRILOHA P1V: VETERINARNI OSVEDCENI PRO PREPRAVU
ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Krajska veterindrni sprava

Statni Statni veterinarni spravy
veterinarni pro:Zinsky kray
spréva Lazy V. 854, Zlin, 760 01

T: +420 577 009 641, F: +420 577 211 481
Elektronicka adresa podatelny: epodatelna.kvsz@svscr.cz
ID datové schranky: wjhBegi

MCP1ES566d4071

C. j.: Kliknéte sem a zadejte text.

vy

Veterinarni osveédceni pro prepravu Zivodi

i1 &
Datum vydani: ‘ Daturﬁatl‘N

oéiéni;roduktﬁ):

1. Veterindrni osvédéeni se vydava pro (vlastnik
Obchodni firma nebo jméno a pfijmeni u fyzi

|

Ulice: islo popisné/orientaéni: J:i
16 Schvalovaci nebo reg.
: gislo:

I od mista uvedeného v bodé 1.):
no a pfijmeni u fyzické asoby:

|
_] Cislo popisné/orientaéni: I:’
| | Psc: 7

= ’ Schvalovaci nebo reg.
: gislo:

! Za vydani veterinamiho osvédgeni k prepravé zivogignych produkti se Gétuje spravni poplatek ve vysi 100 K& (Zakon
€. 634/2004 Sb. o spravnich poplatcich polozka 71)

2 Neni-li uvedeno datum platnosti, je doba platnosti 72 hodin ode dne vydani

Str.1z3



Pfijemce Zivoé&isnych produkta:
Obchodni firma nebo jméno a pfijmeni u fyzické osoby:

| |
Ulice: [ | Cislo popisné/orienta&ni: :
Mésto: | j PSC:

e l Schvalovaci nebo reg.
; gislo:

Misto na které se zivo¢isné produkty odesilaji (je-li odli$né od mista uvedengho

Obchodni firma nebo jméno a piijmeni u fyzické osoby:

Ulice: r ] Cislo popisJorl %

y

Identifikace pfepravce pro pfepravu nize uveden Zivo€isnych produkta:

Obchodni firma nebo jméno a pfijmeni u by: Stejné jakovbodée 01 O02 O3 O4

Ulice: Cislo popisné/orientaéni: :}
Mésto: PSC: :
‘ Schvalovaci nebo reg.

Cislo:
l SPZ vozidla: |:|

Datum Datum ’
vyroby/zmraZeni| MT/Spotfeby:
Oznadeni ) "

Zarze: :I Zplisob baleni: ‘ —[

Str. 223



Fyzikélni stav: | 00 Chlazené 0O Mrazené O Pfi teploté okolniho prostiedi
0O Jiny:

Poznamky: O Podléha veterinarnimu vySetieni v misté, na které se Zivogisné produkty
odesilajf

Popis produktu/produkti 2:

MnoZstvi: :l Vyrobce:
Datum Datum
vyroby/zmrazeni MT/Spotreby:
gazr;zgem S Zpusob baleni:

Fyzikani stav: | O Chlazené O MraZené O PFiteplot& o
0 Jiny:

Poznamky: O Podléha veterinarnimu vySet n ré se Zivogidné produkty
odesilajf

7. Duvod nafizeni zvlastniho oSetieni:

O Mikrobiologicka kritéria [ Pocl&zi z ochranného pasma nakazy

O Pochazi z pasma dozoru azy Davodné pochybnosti o dodrZeni poZadavkl

na zdravotni nezavadnost

O Jiné:

O Jiné tepelné osetieni®:

Za Krajskou veterinarni spravu
pro Zlinsky kraj

... dne: V Zliné dne: datum

Jmeéno, pfijmeni, podpis Jméno, pfijmeni, podpis

(] Podepséno elektronicky

3 vyhlaka & 289/2007 Sb., pfiloha &. 1
Str.3z3




