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Komentare k diplomové praci:

Kavové slupky vznikaji jako vedlejsi produkt pti zpracovani kavovych bobd. Celosvétové rostouci
spotreba kavy vzhledem k soucasnému trendu environmentalniho chovani v ramci cirkulacnich
projektd si vyZzaduje hledani moznosti uplatnéni takového odpadu. Jedna z cest vyuZziti mlze byt
pravé na poli kosmetickém, predevsim diky Gcinnym latkam obsazenym v stfibrnych kavovych
slupkach.

V teoretické ¢asti prace jsou zpracovany informace tykajici se botanické klasifikace kdvovniku,
zpracovani kavovych bobuli, chemického sloZeni prazeného kdvového zrna. Dale je charakterizovana
stiibrna kavova slupka s dirazem na vyuZiti obsaZzenych bioaktivnich latek s kosmetickym
potencidlem doplnéné o vyufziti i v nekosmetickych oborech. Obé kapitoly jsou chronologicky
vystavené, ¢imz jsou pro ¢tendre prehledné.

Stanovené cile prace odpovidaji jejimu zadani. Zpracovani praktické casti splfiuje pozadavky kladené
na kvalifikacni prace tohoto typu. Popis provedenych experimentl a pouZitych metod stanoveni je
srozumitelné vysvétlen. Ziskané vysledky jsou interpretovany a doplnény fadou ilustrativnich
obrazk( a tabulek. Autorka poznatky diskutuje s vysledky aktudlnich védeckych studii vénovanych
obdobné problematice.

Studentka prokazala schopnost inZzenyrsky pracovat, vyuzivala k naplnéni cili prace fadu
laboratornich technik a stanoveni. Dobre se orientuje v zdrojovych databazich, cituje dostatecné
mnozstvi aktualnich odbornych prament jak v reSersni ¢asti prace, tak i v diskusi ziskanych poznatki
v praktické casti prace. Studentka mohla ale s vétsim rozmyslem a peclivosti pristupovat k rozdéleni
jednotlivych subkapitol. Napf. u 4.3.8 Senzorické hodnoceni vyrobenych krému a lotion( nasleduji
kapitoly 4.3.8.5 a 4.3.8.6. Vzhledem ke zpracovani kosmetické problematiky bych doporucovala
pouzivat INCI ndzvoslovi s respektovanim pravidel pro uvadéni sloZzeni navrhovanych formulaci. U in
vivo testll by bylo vhodnéjsi popisovat zménu sledovanych parametr( v souvislosti s pokozkou, ne ji
interpretovat jako vlastnosti testovanych vzorki pripravenych formulaci. V textu se vyjimecné
vyskytuji formalni, pravopisné a stylistické nedostatky, v nékterych ¢astech textu neni dodrzovano
pouzivani trpného rodu.

Hodnotu provedeného vyzkumu v této oblasti vidim predevsim v praktickém vyuZiti ziskanych
poznatkl v oblasti formulovani kosmetickych pfipravkl. Cenim si snahy studentky docilit u formulaci
uzivatelsky ptijatelnych vlastnosti.

Diplomovou praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Cim si vysvétlujete fadové nizsi obsah kofeinu v pfipravenych extraktech z kdvovych slupek
ve srovnani s diskutovanymi studiemi?

2. U testovanych vzork( nebyla prokazana antimikrobni aktivita, a to ani u extrakt(
pfipravenych na alkoholové bazi, prosim o vysvétleni.

3. Proc byla zvolena rizna hladina vyznamnosti u parovych a poradovych senzorickych
zkousek?

4. Procentudlni rozdil v parametrech in vivo byl vztaZzen v ¢ase 0 na kontrolni misto nebo
pfirozeny stav pokozky?

Ve Zliné dne 24. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace
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