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Kvalita ¢okolady na zéklad¢ geografického ptivodu

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace B - velmi dobie
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobre

3 Mnozstw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobie

zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni D - uspokojivé
5. Kovalita zpracovani vysledkil B - velmi dobie
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéra prace C - dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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C - dobre

Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace se zabyva vlivem plvodu kakaovych bob( na vlastnosti vyrobené
Cokolady. Teoretické cCast je rozdélena do tii kapitol, které se vénuji péstovani kakaovniku pravého
a jeho odriddami v souvislosti s vlastnostmi kakaovych bob( a vyrobé ¢okolady manufakturnim
zpUsobem. V praktické ¢asti prace byly zakoupeny kakaové boby ze dvou riznych zemi (Brazilie,
Madagaskar), které byly nasledné zpracovany pfi vyrobé 100% a 70% cokolady. Ziskana cokolada
byla zhodnocena respondenty pomoci senzorického hodnoceni. Vysledky z jednotlivych vzorkii
byly zpracovany pomoci statistické analyzy, kterou byly zjiStény odliSné vlastnosti cokolady v
zavislosti na zemi pavodu kakaovych bodd.

Po vyznamové strance se vyskytuji nékteré chyby, které snizuji Uroven jinak zajimavé prace. Jednd
se napriklad o chybu na str. 15 ,,stopové prvky (vitaminy)“ — vitamin neni stopovy prvek, str. 23
,Emulgator ma vlastnost vytvofit bariéru mezi dvémi jinak nemisitelnymi slozkami“ — emulgator
ma schopnost propojit nemisitelné slozky, a ne stavét dalsi bariéru mezi témito slozkami, aj.

Prestoze vysledky prace povaZzuji za zajimavé, pro pfipadné dalsi pisemné zpracovani ale povazuji
popis statistického zpracovani vysledkl za nedostatecny. Doporucuji jej doplnit o popis a vysledky
predpoklad(i umoznujici vypocet metodou ANOVA a zarazeni vysled( této metody do textu.
Vysledky post-hoc testu doporucuji psat v tabulkach jako horni index a v popisu tabulky vysvétlit
vyznam tohoto indexu. Do ptilohy by bylo také vhodné doplnit ziskané vysledky od jednotlivych
hodnotitell

Dale bych doporucila vyuZit vice literarnich zdrojd, a ovéfit funkénost internetovych odkaz(. V
seznamu literatury nékteré internetové zdroje nefunguiji.

PFi zpracovani zavéru by bylo vhodné soustredit se vice na vysledky z praktické ¢asti nez na
teoretické informace, které by bylo vhodné zafadit do literdrniho prehledu.

| v jinak celkem dobfe zpracované priaci lze nalézt drobné chyby formalniho charakteru, jako
chybéjici mezery mezi Cislovkou a jednotkou, pismena navic v textu, podrobnéjsi popisky obrazki,
anglické texty v obrazcich by bylo vhodné preloZit do ceského jazyka, podrobnéjsi popis pouzitych
pfistrojli, zména formatovani odstavce (str. 36) aj.

PredloZenou bakalafskou praci doporucuji k obhajobé a hodnotim ji stupném C — dobre.
Otazky oponenta bakalarské prace:

- Kolik bylo celkem hodnotitelG? Proc byl pouzit Vami vybrany typ hodnoceni?

- Na str. 37 piSete o vzniku tzv. tukového vykvétu. Jak byste konkrétné upravila Vas postup, aby k
tomuto vykvétu nedochazelo.

- Ktery z Vasich vzorkUl byste sama zvolila pro samostatnou konzumaci a ktery pro dalsi
technologické zpracovani napf. jako polevu na dort.
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