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1. Splnéni zadani bakalafské prace C - dobre
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D - uspokojivé
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Vratislavy Kostkové se zabyva medem, jeho sloZzenim, fyzikalné chemickymi
vlastnostmi a jeho vyuZitim zejména v potravinafstvi. Autorka ke konci prace zarazuje také kapitolu
vénovanou modernim pfistuplm v oblasti medu. Prace spliiuje doporuéeny rozsah tohoto typu
kvalifikacni prace. K vypracovani prace bylo pouZito pres 60 literarnich zdrojli, coz hodnotim pro
bakalarskou praci jako dostatecné. Vétsina pouzitych zdrojd je odborného charakteru, avsak napf.
cetné se vyskytujici zdroj Royal Honey Emmett (2021) je webovou strankou, kterd nema uvedeného
autora a pro kvalifikacni praci proto nelze mluvit o relevantnim zdroji. Citace pouZité literatury
nejsou jednotné (zejm. zapis casopisu zkratkou x celym nazvem, svazek a Cislo ¢asopisu). U
nékterych citovanych webovych stranek neni uvedeno, kdy bylo citovano. Za velmi problematické v
tomto ohledu povazuji to, Ze napf. zdroje obrazk( nejsou uvedeny v seznamu citované literatury a
internetové odkazy, které jsou uvedeny v popisku obrazku, nedovedou ¢tenare na obrdzek pouzity v
praci. V nékterych literarnich zdrojich (konkrétné uzitych v podkapitole 3.4) nebylo mozné dohledat
informace zminéné v textu prace.

Samotny text prdce je pak ¢lenén do nékolika kapitol, které popisuji zminéné vlastnosti a vyuziti
medu. K textu mam nékolik vyhrad pomérné zasadniho charakteru, jedna se zejména o nepresné Ci
chybné tvrzeni z hlediska chemického, napf. nejednotnost a nespravnost v chemickém ndazvoslovi
(methylglyoxal x metylglyoxal; vitaminy x vitaminy), Spatny a nejednotny zapis izotopt uhliku (horni
index), definice Maillardovych reakci jako jedné chemické reakce a také chybné tvrzeni, Ze mezi
vznikem HMF a Maillardovymi reakcemi ,,neni zadny vztah” (s. 33) ¢i tvrzeni , po Stépeni enzymu” (s.
15), pficemz predpoklddam, Ze byl Stépen substrat, nikoliv enzym. Na nékterych mistech prace by z
odborného hlediska bylo vhodné zaradit slabsi tvrzeni, jedna se napt. o Useky zminujici
,écivé/lécebné viastnosti“ medu v kontextu dnesni doby (s. 9, 21, 45). Z hlediska vyZivového jsou v
praci také uvedeny nepfesné informace, napf. u doporuceného pfijmu vitamin( by bylo vhodné
vychazet z aktudlnich a volné dostupnych doporuceni poskytovanych spolecnosti DACH.

V textu také misty chybi logickd ndvaznost informaci, napf. nejprve by bylo vhodné predstavit
chemické sloZzeni medu a poté jeho fyzikdIni vlastnosti, které jsou Uzce spjaty s jeho chemickym
sloZzenim. V praci jsou ¢asto opakovany stejné informace, napf. definice medu jako koncentrovaného
roztoku sacharidd je uvedena hned na nékolika mistech (s. 10, 15, 18, 30, 34, ...) a procentudlni
zastoupeni sacharidd medu je také uvedeno dvakrat (s. 15, 20). Opakuji se také Useky o
fotosyntetickych déjich (s. 15, 19), ziskavani medu (s. 12-13, 19) ¢i podminkach vzniku HMF v medu
(s. 32, 33) a naopak nékteré dulezité informace chybi, napt. v kapitole tykajici se klasifikace medu
chybi klasifikace dle platné ceské legislativy a v praci zcela chybi potencialni rizika konzumace medu.

Po jazykové strance je prace sepsana na primérné trovni. Urover z tohoto hlediska snizuji zejména
formulace vzniklé pravdépodobné nepresnym ¢i nedbalym prekladem ze zahranicni literatury, napf.
,V této studii jsme sledovali...” (s. 28), ,,studie uvadéji, Ze med s koncentraci mensi nez 50 % ve vodé
udrzuje bakterialni zZivot po delsi dobu...“ (s. 30).

Cil prace vypracovat literarni resersi na dané téma dle zadani bakalarské prace byl vsak do znacné
miry naplnén a predloZenou praci proto hodnotim vyslednou zndmkou D.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Posudek oponenta bakalaFské prace — RESERSNi PRACE Strana 2/3
Verze 2023/05




i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

1) Prace by si zaslouzila doplnit o potencialni rizika konzumace medu. Mizete je, prosim, stru¢né
shrnout? Doporucila byste konzumaci medu pro vSechny, nebo existuji populacni skupiny, které by
se mély konzumaci medu vyhnout? Pokud ano, prosim také o kratké zdtvodnéni.

2) V praci zmifiujete ohfev ¢&i pasterizaci medu — pouziva se standardné pfi vyrobé medu v CR?

3) MUzete, prosim, dovysvétlit toto protichtidné tvrzeni? , Pfitomnost téchto cukr( v medu zajistuje
jeho schopnost vazat vlhkost a udrZovat nizkou aktivitu vody, coz je klicovym faktorem pro jeho
dlouhou trvanlivost.”

4) Cim je pravdépodobné zplisoben nizi glykemicky index medu oproti sachardze, jak zmifiujete v
praci? Jedna se z hlediska vyZivového o velky rozdil?

V e Zliné dne 30.05.2023

Podpis oponenta bakalarské prace
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