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Nazev bakalaiské prace:
Vliv furcellaranu a kappa-karagenanu na konzistenci tavenych syra s ptidavkem draselnych
soli

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

- , Hodnoceni dle ECT
Kritérium hodnoceni odnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobie
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

Predkladana prace studentky Natélie Lyckové pojednava o vlivu pfidavku dvou polysacharidi
(konkrétné kappa-karagenanu a furcellaranu) na konzistenci tavenych syra, které byly vyrobeny za
pouziti draselnych tavicich soli. Téma hodnotim jako aktudlni a pfinosné vzhledem k potencialni
moznosti snizeni obsahu sodiku v tavenych syrech.

V teoretické ¢asti prace studentka definuje tavené syry, popisuje vstupni suroviny, vyrobu téchto
produktll a jejich vlastnosti. Samotna kapitola je potom vénovana tavicim solim na bazi
fosforecnan ¢i citronanl. Déle se studentka zabyva problematikou hydrokoloidd v tavenych
syrech, kde se zaméruje zejména na karagenany a furcellaran.

V praktické ¢asti prace studentka vyrobila 10 Sarzi modelovych tavenych syrd, které se od sebe
lisily pouzitou tavici soli, aplikovanym polysacharidem a jeho koncentraci, a nasledné analyzovala
zejména jejich reologické a texturni vlastnosti. Vysledky jsou prezentovany pomoci tabulek a grafli
a jsou vhodné diskutovany s literaturou. Vyhradu vSak mam k tvrzenim na str. 36 a 37, kde
studentka hovofi o statisticky nevyznamnych rozdilech, pfitom statisticka analyza dat nebyla
provedena. Zavéry prace jsou jasné a srozumitelné.

V celé praci se vyskytuji obc¢asné jazykové a formulaéni nedostatky, jako priklad pouzivani riznych
ztratek pro kappa-karagenan KK nebo K-KAR, studentka pouZziva soucasné oznaceni fosfore¢nany a
fosfaty, obrazky 5-8 nejsou zminény v textu, nékteré informace se v textu opakuji. Nicméné,
uvedené pfipominky vyrazné nesnizuji kvalitu prekladané prace, ktera spliiuje pozadavky a
napliuje stanovené cile. Praci proto doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-
vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 12-13 popisujete, Ze mezi zakladni suroviny pro vyrobu tavenych syr(i fadime rostlinné
oleje. Je moZné takovy vyrobek opravdu oznacit jako "taveny syr"? Vysvétlete prosim.

2. Na str. 32 uvadite, Ze modelové vzorky mély vyssi obsah susiny, neZ bylo o¢ekdvano s ohledem
na jejich surovinovou skladbu. Jak si tuto skute¢nost vysvétlujete?

V Zliné dne 06.06.2023

Podpis oponenta bakalaiské prace
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