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Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Splnění zadání bakalářské práce A - výborně 

2. Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování C - dobře 

3. 
Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních 

zdrojů 
A - výborně 

4. Popis experimentů a metod řešení C - dobře 

5. Kvalita zpracování výsledků C - dobře 

6. Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze C - dobře 

7. Formulace závěrů práce A - výborně 

   

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  B - velmi dobře 
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Komentáře k bakalářské práci: 

Předložená Bc. práce obsahuje řadu formálních chyb ve smyslu např. nízké kvality nasnímaných 
obrázků na skeneru, chybějící údaj u grafů obr. 6-12 a dalších jestli se jedná o ohřevovou nebo 
chladící křivku. 

Otázky oponenta bakalářské práce: 

Obr. 15 - který pík v naměřené závislosti odpovídá karamelizaci cukru? 
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