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FERMENTOVANÉ MLÉČNÉ VÝROBKY

Předložená bakalářská práce Jitky Veselé se zabývá fermentovanými mléčnými výrobky v širším kontextu, nicméně autorka toto široké téma zpracovala velmi důsledně na 76-ti stranách s použitím 69-ti literárních údajů. Práce je i po formální stránce velmi zajímavá s barevnou grafickou úpravou. K práci mám následující připomínky:
· Obsah abstraktu je nedostatečný a je spíše stručnou reprodukcí cílů práce.. Měl by obsahovat také souhrn výsledků a zjištění.
· Diskuze by si rovněž zasloužila větší prostor ve srovnání s ostatními kapitolami práce. 
· Množství obrázků a fotografií jednotlivých výrobků je příliš velké. Tyto aspekty by měli jenom oživit jinak zdařilé grafické zpracování, avšak nemají zásadní informační hodnotu.
Autorce pokládám následující otázky:

1. Co je hlavním zdrojem bifidobakterií (kde se přirozeně nejvíc vyskytují)?
2. Jaké jsou nejčastější vady fermentovaných mléčných výrobků a jejich příčiny?
Závěrem konstatuji, že bakalářská práce, kterou předložila Jitka Veselá splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm    B -  v e l m i   d o b ř e
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:

         B – v e l m i   d o b ř e
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