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(téma)

RAPD profil vybraných kmenů laktokoků
Diplomová práce Bc. Kateřiny Bártové se zabývá RAPD typizací bakterií mléčného kvašení se zaměřením na druh Lactococcus lactis.
Diplomová práce je zpracována na 87 stranách, které zahrnují 25 stran teoretické části a 43 stran metodiky a vlastních výsledků práce spojených s diskuzí. Zbývající počet stran představuje přílohový materiál. Výsledky jsou zpracovány přehledně formou tabulek a obrázků doplněných patřičným komentářem. Autorka použila 39 literárních zdrojů, z nichž převážná většina je v jazyce anglickém. 
První část literární rešerše je věnována charakteristice bakterií mléčného kvašení, zejména pak rodu Lactococcus. V následující kapitole autorka popisuje metody izolace bakteriální DNA, princip a průběh polymerázové řetězové reakce, její využití a modifikace. Třetí část se zabývá 
metodou RAPD a zahrnuje i přehled dřívějších studií zaměřených na RAPD profil bakterií mléčného kvašení.
V praktické části diplomantka provedla optimalizaci metodiky izolace bakteriální DNA a PCR s primery specifickými pro druh Lactococcus lactis. Dále přistoupila k samotné RAPD typizaci 16 kmenů L. lactis s využitím šesti různých primerů. Po vyhodnocení RAPD profilů diplomantka sestrojila dendrogramy, které doplnila patřičným a pečlivě zpracovaným komentářem. Ve výsledkové a diskuzní části autorka prokázala, že je nejen schopna výsledky přehledně zpracovat, ale i správně interpretovat a vyvodit z nich odpovídající závěry.
Po formální stránce je předkládaná práce napsána přehledně a pečlivě s minimem překlepů či drobných formulačních nedostatků, z nichž namátkou uvadím:

· na některé obrázky a tabulky chybí odkaz v textu (tab.2, str. 29; tab.4, str. 43; obr.4, str. 26)
· na str. 26 je třetí krok PCR reakce označen jako „prodloužená denaturace“, přičemž se jedná o fází prodlužování vznikajícího řetězce DNA

· v seznamu literatury u citace 22 chybí rok vydání publikace

· v seznamu obrázků je u obr. 8 odlišný popis než je uveden v textu, v seznamu tabulek je odlišný popis u tab. 9, v seznamu tabulek je u tab. 21 zaměněn primer PER1 za CORR1 

Závěrem je možno uvést, že předkládaná diplomová práce byla vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu a že byly naplněny zadané cíle.
Na studenta mám následující dotazy:

1. Na straně 12 uvádíte možné využití bakteriií mléčného kvašení v probiotických preparátech. Dovedla byste popsat rozdíl mezi probitiky a prebiotiky?

2. V tabulce 8 uvádíte složení PCR směsí a jejich vliv na přítomnost PCR produktu. Jak si vysvětlujete rozílný výsledek u směsí 3 a 7?
3. Jakým způsobem byste si ověřila, že vámi vyizolovaná DNA neobsahuje proteiny? A bylo by možné stanovit její koncentraci?
Po zodpovězení zadaných otázek doporučuji tuto diplomovou práci studentky Bc. Kateřiny Bártové k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm A - výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:      A - výborně
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