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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce


(téma)

Zmapování českého trhu se zakysanými mléčnými výrobky
Zpracovaná bakalářská práce řeší problematiku zabývající se sortimentem zakysaných mléčných výrobků na českém trhu. 
Bakalářská práce je zpracována na 80 stranách (včetně příloh) a má v převážné míře členění obvyklé pro práci tohoto druhu. V bakalářské práci jsou vytýčeny následující cíle: v teoretické části stručně charakterizovat požadavky na vstupní suroviny pro výrobu zakysaných mléčných výrobků, dále pak rozdělit tyto výrobky a v praktické části práce zmapovat český trh se zakysanými mléčnými výrobky. 
V souladu s cíli práce je teoretická část zaměřena na charakteristiku vstupních surovin zakysaných mléčných výrobků, potom jsou charakterizovány samotné výrobky, je uvedeno jejich rozdělení a charakterizována probiotika, prebiotika a synbiotika. Z hlediska ekonomického jsou uvedeny některé informace týkající se vývozu a dovozu mléka, případně mléčných výrobků a jejich cen. 
V experimentální části je poněkud nelogicky zařazena kapitola týkající se zástupců velkých i malých firem vyrábějících mléčné produkty. Kapitola je zpracována velice pěkně, nicméně podle mého názoru nemá v experimentální části práce své místo, měla by spíše logicky uzavírat teoretickou část práce, stejně jako další podkapitoly zabývající se velkoobchodem, maloobchodem a jednotlivými typy prodejen. Samotná experimentální část začíná kapitolou „5.6 Metodika průzkumu a navštívené prodejny“. Zde by bylo možno vytknout následující chyby: téma bylo stanoveno jako zmapování českého trhu se zakysanými mléčnými výrobky, což bylo splněno částečně podrobnou charakteristikou českých výrobců, v experimentální části je však mapován z hlediska nabízeného sortimentu českých výrobků pouze Zlínský kraj, respektive dle vybraných prodejen okres Uherské Hradiště. Není zde uvedeno, zda může být tento výběr brán jako reprezentativní vzorek, poskytující informace o zásobení celého českého trhu, resp. zda českých trhem byli mínění čeští výrobci. 
Po formální stránce se v práci vyskytuje několik chyb, zejména zařazení kapitoly pojednávající o jednotlivých zástupcích mlékárenských společností, jak je již uvedeno dříve. Formálně chybí také využití klasických metod výzkumu, jako je analýza, syntéza, indukce, dedukce, sběr dat. 

Přínos práce je možné spatřovat v pěkném zpracování teoretické části práce, experimentální rovina práce je postačující pro bakalářskou úroveň studia. 

Otázky k obhajobě:

1. Vysvětlete rozdíl mezi probiotiky, prebiotiky a synbiotiky.  
2. Charakterizujte přínos práce v rovině teoretické a praktické. 

3. Myslíte si, že vybraný vzorek prodejen v okresu Uherské Hradiště je dostatečným reprezentativním vzorkem, který mapuje sortiment zakysaných mléčných výrobků, pro celou Českou republiku? Svou odpověď zdůvodněte.
Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v bakalářské práci byly z větší části splněny. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                      B – velmi dobře
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