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(téma)

sledování oxidace pokrmových tuků ošetřených jedlými polymerními povlaky


Diplomová práce je vypracována v rozsahu 92 stran a po formální stránce je rozdělena na teoretickou a praktickou část. Celou práci doplňuje 39 obrázků, 7 tabulek a pro lepší orientaci i seznam použitých zkratek. Seznam použité literatury čítá  67 odkazů (monografie, periodika a elektronické zdroje). 
Teoretická část diplomové práce je rozdělena do tří kapitol. V první kapitole se diplomantka věnuje tukům v potravinářství, jejich rozdělení, získávání a výrobě. Dále popisuje degradační procesy spojené se stárnutím tuků a v neposlední řadě zmiňuje aditivní látky přidávající se do pokrmových tuků. V druhé kapitole, která se věnuje obalové technice, diplomantka popisuje požadavky a vývojové trendy kladené na obaly a dále se zde zabývá obaly ze syntetických a semi-syntetických materiálů. Ve třetí kapitole diplomové práce autorka popisuje obaly a povlaky založené na bázi přírodních polymerů jak z rostlinné, tak i ze živočišné říše. Tato kapitola je poměrně obsáhlá, velmi dobře tématicky zpracovaná a udává ucelený přehled o využití obalů z přírodních polymerů v potravinářském průmyslu. 

Cílem praktické části diplomové práce bylo sledování oxidačních změn vybraného živočišného tuku ošetřeného povlakem a obalem impregnovaným škrobo-proteinovým hydrolyzátem amarantové mouky a dále sledování vlastností filmů, připravených z téhož hydrolyzátu. Diplomantka vyzkoušela celkem dva typy povlaků, které shodně obsahovaly 35 % koncentraci sušiny amarantové mouky, plastifikátor a emulgátor. Rozdíl mezi nimi tvořil jen antioxidant, který se přidal jen do jednoho povlakovacího roztoku.  Oba typy hydrolyzátu se aplikovaly na vzorky pokrmových tuků a byly naneseny i na balicí papír, kterým se další vzorky zabalily a uchovávaly se za standardních chladírenských podmínek. U takto ošetřených vzorků se stanovoval stupeň oxidace, který se porovnával se vzorky referenčními (neošetřenými povlakem, nebo obalem).


Dále se z hydrolyzátů obsahujících emulgátor, plastifikátor a dále ještě z téhož hydrolyzátu obsahujícího navíc síťovací činidlo, připravily litím filmy, u kterých se stanovovaly rozpustnosti (zde byly filmy exponovány při dvou různých teplotách), propustnosti pro vodní páry, stupeň zbobtnání, byla sledována navlhavost a taktéž byla stanovena termická analýza filmů. 


Výsledky diplomové práce prokázaly, že pokrmový tuk ošetřený škrobo-proteinovým hydrolyzátem zpomalil oxidační procesy o 30-40 %. Konkrétně se jednalo o povlak s obsahem 30 % glycerinu, 3 % lecitinu a 1 % vitamínu E, velmi podobných vlastností dosáhl i povlak obsahující 30 % glycerinu a 3 % lecitinu. 

Zpracování praktické části je velmi podrobné, analýzy a diskuze jsou velmi dobré. Práce neobsahuje žádné závažné terminologické nedostatky a faktografické chyby. Na druhé straně se v práci vyskytuje poměrně velké množství gramatických chyb a stylisticky ne vždy přesných obratů. 

Závěrem konstatuji, že Bc. Anna Hepperová splnila zadání a požadavky kladené na diplomové práce, a proto doporučuji, aby její diplomová práce byla přijata k obhajobě.  
Připomínky a otázky:

Sjednocení názvů, např. organismus x organizmus.

Str. 16. Informace o největším producentu másla z roku 1997 není aktuální.

Str. 38. Je zde použit název Laskovec, obilnina je ale Laskavec a několikrát se dále ještě chybný název opakuje.
Str. 55. PAD tkanina, zkratka není vysvětlená ani uvedená v seznamu zkratek.

Neustále se zde opakují pojmy jako povlak a film, můžete podrobněji specifikovat rozdíly a  způsoby výroby?

Jaký byl důvod, že se při sledování charakteristik filmů nepoužil na srovnání film s přídavkem vitamínu E a naopak při sledování oxidace tuků nepoužil povlak a obal se síťovadlem?
Návrh na klasifikaci diplomové práce:


B – velmi dobře
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