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přehled mikroorganismů využívaných v potravinářském průmyslu

Bakalářská práce Svatopluka Trnčáka se zabývá mikroorganizmy, tedy bakteriemi, kvasinkami i plísněmi, které se využívají k výrobě široké škály potravin. 
Bakalářská práce byla vypracována jako literární rešerše na dané téma. Tato práce je, včetně přílohového materiálu, zpracována na 48 stranách a autor při jejím zpracování využil celkem 27 literárních zdrojů, z čehož 9 zdrojů je z anglické literatury. Studentu bylo navrženo zpracovat více zdrojů, jak českých, tak anglických, především aktuálních publikací, aby byla práce obohacena o nové informace, což se nestalo. Práce je jinak napsána přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. 
Svatopluk Trnčák práci konzultoval, avšak nepracoval soustavně, případné přípomínky akceptoval. Většina literárních zdrojů, jejichž  potenciál mohl být lépe využit, byla studentu doporučena.   
Závěrem lze konstatovat, že předložená bakalářská práce ukazuje na schopnost studenta řešit zadaný úkol. K bakalářské práci Svatopluka Trnčáka nemám žádné další připomínky a práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm C – dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                             C – dobře
                                                                                                    Zuzana Vaňátková, Ing.
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