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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


možnosti  stanovení  sukralosy  metodami  HPLC  a  FT-IR
Předložená bakalářská práce Dominiky Poláškové je zaměřena na vypracování literárního přehledu o sukralose, a v praktické části práce na její důkaz pomocí FT-IR metody a také kvantitativní stanovení technikou HPLC. Téma této práce je aktuální především s ohledem na potřebu přesného stanovení poměrně nedávno povoleného náhradního sladidla, které začalo být hojně využíváno v potravinách. 

V teoretické části se studentka zaměřila na charakteristiku náhradních sladidel, dále podrobněji popisuje sukralosu, její strukturu, chemismus, vlastnosti a sladivost, a také legislativní požadavky na toto sladidlo. V další části je uvedena stručná charakteristika technik infračervené spektrometrie a kapalinové chromatografie. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou.

V praktické části je popsána metodika práce a postup stanovení sukralosy 2 metodami – důkaz přítomnosti tohoto náhradního sladidla ve vybraných vzorcích metodou FT-IR a její kvantitativní stanovení technikou HPLC s refraktometrickou detekcí. V další kapitole jsou zhodnoceny výsledky měření kalibrační křivky a kvalitativního i kvantitativního stanovení sukralosy ze vzorků stolních sladidel a minerálních vod, i s uvedením zjištěné meze stanovení a detekce. Výsledky jsou uvedeny v tabulkové formě, i vhodně slovně popsány a stručně vysvětleny, jak v praktické části, tak v závěru. 

Práce je obsáhlá s množstvím důležitých a zajímavých informací, je přehledně členěna a napsána srozumitelně. Studentce se povedlo získat a zpracovat naměřené výsledky na vysoké odborné úrovni, včetně správně provedeného statistického zhodnocení výsledků.

K celé práci mám pouze jednu poznámku a následující otázku: 

- na s. 18 je uveden chybný vzorec sukralosy.

Myslíte si, že by bylo možné použít metodu FT-IR a také HPLC/RI i pro stanovení sukralosy ve složitějších potravinářských produktech, kde je její podíl malý, a to i v přítomnosti dalších složek jako bílkoviny, tuky?

Dominika Polášková zcela splnila zadání bakalářské práce a prokázala schopnost práce s FT-IR a HPLC/RI a také správné vyhodnocení výsledků získaných těmito technikami. Práci proto doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                           A - výborně







            podpis recenzenta bakalářské práce
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