Příloha k protokolu o SZZ č.



Student                    Vladislava JANÍČKOVÁ
Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:             Fakulta technologická


Aprobace      Chemie a technologie potravin řízení v gastronomii



Ústav:

Ústav biochemie a analýzy potravin
Recenzent *)   Ing. Helena Velichová, Ph.D.
Datum odevzdání posudku :
4. 6. 2009


Vedoucí *)       





 

Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


(téma)

ShrnutÍ různých kulinárních úprav potravinářských surovin
Bakalářka Vladislava Janíčková zpracovala ve své práci problematiku kulinárních úprav potravinářských surovin. Popsala nejprve předběžnou úpravu surovin včetně ztrát hmotnostních a živin. Zabývá se dále tepelnou úpravou potravin (vařením, dušením, pečením, smažením, pražením a mikrovlnným ohřevem) a dohotovením pokrmů. V další kapitole „Zařízení provozoven“ je uveden výčet jednotlivých přístrojů používaných ve stravovacích zařízeních, v podstatě od konvektomatu až po výdejní pulty. Poslední kapitola „Legislativa v potravinářství“ je nejslabší částí celé bakalářské práce. Obsahuje informace nevytříděné, nezařazené do jednotlivých podkapitol. 
Jedná se o práci rešeršního typu, rozdělenou do pěti kapitol. Práce je zpracována v celkovém rozsahu 66 stran a má členění obvyklé pro práci tohoto typu. V seznamu použité literatury je uvedeno 38 odkazů, z nichž převážnou část tvoří citace domácích publikací. 
Jazyková a formální stránka práce je na velmi dobré úrovni. Má logickou strukturu, obsahová náplň jednotlivých kapitol  (až na kapitolu 5) je proporcionální.
Připomínky k práci: 

· Obsah – mezi kapitolou 5 „Legislativa v potravinářství“ a podkapitolou 5.1 „Zákon č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích“ jsou na deseti řádcích vypsána jednotlivá nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES).
· V zásadách pro vypracování je uvedeno popsat kulinární úpravy surovin pro studenou i teplou kuchyni ve školních jídelnách... Text práce je psán obecně, pojem „školní jídelna“ jsem zaznamenala pouze jednou.
· Pojetí kapitoly „Legislativa v potravinářství“, uvedeno výše v posudku práce.
· Str. 48 - Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 178/2002 na téže straně č. 178/2004.
Otázky k obhajobě práce:

1. Jsou v práci popsány i kulinární úpravy surovin pro studenou či teplou kuchyni, které jsou pro stravování dětí ve školních jídelnách nevhodné?  
2. Patří pečení na roštu a pečení na rožni k tepelným úpravám běžně používaným ve školních jídelnách? 
Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly splněny, bakalářská práce splňuje požadavky kladené na práci tohoto typu. Bakalářka prokázala, že je schopna samostatně zpracovat zadanou problematiku. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                   B – velmi dobře
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