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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Výroba lihovin

 (téma)

      Přestože osvěta působí na obyvatelstvo v různých směrech, ve smyslu, že konzumace alkoholických nápojů působí negativně na lidské zdraví, jejich spotřeba neustále stoupá. Předkládaná práce uvádí základní poznatky o destilaci, vymezuje základní pojmy, popisuje destilaci zápar ze škrobnatých surovin stejně jako vedlejší produkty pří výrobě lihu a zároveň charakterizuje jednotlivé druhy lihu. V další části se věnuje popisu destilačních zařízení na výrobu ovocných a vinných destilátů a posléze se věnuje výrobě lihovin a surovinám pro jejich výrobu, především ovoci. Rozsáhlá stať je věnována vinným destilátům na mezinárodní úrovni – Francie, Španělsko, Portugalsko, Německo, Řecko. 
      V práci se vyskytují některé gramatické chyby, překlepy a nepřesnosti v pojmech. Jsou použity i některé názvy, které dnes již neplatí, např. tuzemský rum. Některé pojmy nejsou sjednoceny, takže např. v části práce se vyskytuje název cognak a v části cognac a to i v rámci jedné a téže kapitoly. 
· K práci mám následující připomínky: 
· Řadit třísloviny mezi hořké látky je přinejmenším diskutabilní, toto bylo zřejmě způsobeno vytržením z kontextu v rámci citované literatury. 
· V kapitole 4.1 se píše o pálení vinného moštu, což z technického hlediska pro získání lihu není dost dobře možné. 
· Stať, která by měla detailně zpracovat problematiku výroby vinného destilátu se víceméně omezuje na výčet jednotlivých druhů nápojů z této komodity vyráběných v jednotlivých zemích (viz. výše). 
· Rovněž se domnívám, že výrazy jako skvělý, krásný, nádherný, ohňostroj koření, plnokrevná svůdná chuď apod. do odborného textu bakalářské práce nepatří. Bylo by žádoucí nahradit je vhodnějšími. 
K práci mám následující dotazy: 
1) Co jsou to primární a co sekundární aromatické látky? 
2) Co je to brandy bonificator a k čemu slouží? 
3) Co je to zdánlivá stupňovitost lihu? 

Závěrem konstatuji, že předložená práce splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                     C – dobře
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