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Posudek dipLomové práce

Produkce bioGenních aminů bakteriemi izolovanými z drůbežE

(téma)


Studentka magisterského studia Fakulty technologické Univerzity Tomáše Bati ve Zlíně Bc. Pavlína Lukešová předložila k posouzení diplomovou práci s názvem Produkce biogenních aminů bakteriemi izolovanými z drůbeže“. Cílem práce bylo zpracovat literární přehled o produkci biogenních aminů vybranými druhy bakterií kontaminující drůbež resp. maso, o významu těchto metabolitů v mikrobiologii potravin, zhodnocení negativního zdravotního vlivu pro člověka a metodách jejich stanovení u bakterií, v rámci praktické části se studentka snažila stanovit hladinu biogenních aminů u vybraných bakteriálních izolátů z drůbeže dvěma metodami: kultivační založené na dekarboxylaci aminokyselin a pomocí iontově výměnné chromatografie. Téma pro diplomovou práci bylo zvoleno vhodně, protože daný výzkum má význam z hlediska technologie a hygieny potravin, včetně jejich přípravy a následném uchovávání. Práce jako celek má 72 stran, je přehledně členěna do několika kapitol (Úvod; Teoretická část; Cíle práce a Materiál a metody; Výsledky; Diskuse a Závěr). Dále je práce doplněna barevnými obrázky vybraných patogenních bakterií, Seznamem literatury a příloh. 

Práce je psána srozumitelně, úhledně a s minimálním počtem překlepů. Výsledky byly náležitě diskutovány, ve výsledcích jsem nenašel žádnou zásadní chybu. I přesto bych měl k předkládané práci několik málo poznámek, jejichž výčet předkládám.

Poznámky: 

· Str. 8 - nejzávažnější nikoliv nejzávadnější hygienický problém.

· U přehledu mikroorganizmů v úvodní kapitole mi chybí zmínka o Campylobacter coli (významný svojí ATB rezistencí), který se také může vyskytovat u drůbeže, i když se udává, že většina kampylobakteróz (asi 95 %) je způsobena C. jejuni.

· Str. 12 - Je dnes salmonelóza opravdu nejčastější původce alimentárních infekcí v ČR? Co kampylobakteróza? Mnoho případů kampylobakteróz z nedostatečně upraveného kuřecího masa uniká pozornosti lékařů a nebývá tudíž spolehlivě diagnostikováno. 
· U rozdělení E. coli do skupin dle mechanizmu vzniku onemocnění bych doplnil skupinu enteroagregativní (EAEC) E. coli a difúzně adherentní (DAEC) E. coli.

· V literárním přehledu mi chybí více zahraničních zdrojů, se kterými mohly být výsledky bohatěji diskutovány.

· Citace 28 a 55 – u této citace mi chybí zdroj-zda jde o článek, knihu či jiný typ sdělení?

 Dotazy pro studenta:

1. Jak probíhal odběr a izolace bakterií z povrchu těla drůbeže?

2. V praktické části autorka pracovala s velkým množstvím zástupců rodu Aeromonas izolovaných z drůbeže, i když v úvodní přehledové kapitole o bakteriích vyskytujících se u drůbeže, produkci biogenních aminů a kazivosti masa skupinu aeromonad nezmiňuje. Jak si to autorka vysvětluje?

3. Které bakterie mohou být také izolovány jako kontaminanty drůbeže (resp. masa) a jsou známy svou dekarboxylázovou aktivitou?

Chtěl bych podotknout, že mé připomínky nijak nesnižují velmi dobrou úroveň předkládané diplomové práce. Zvláště musím vyzdvihnout píli autorky, za jak krátkou dobu se jí práci podařilo sestavit.

Závěrem:


Předkládaná práce splňuje všechny nároky kladené na diplomovou práci, a proto ji s klidným srdcem doporučuji k obhajobě. 
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