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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


(téma)

Vliv způsobu tepelné úpravy na hmotnostní ztráty a senzorickou jakost masa 

Bc práce má praktický charakter. Studentka zpracovala v literární části problematiku tepelné úpravy masa a  jejího vlivu na hmotnostní ztráty a senzorickou jakost finálně upraveného masa.   V práci zvolila  modifikace různé tepelné úpravy pro 2 druhy masa a sice vepřové a drůbeží maso.  V poslední době  se používá v této oblasti  nová přístrojová technika, která šetrnějším způsoben a na nových principech  zajišťuje tepelné opracování masa. Zadání a cíl Bc práce studentka naplnila. Práci hodnotím jako vypovídající, na dobré úrovní, zvolená metodika a dosažení výsledky jsou relevantní zadání práce

Připomínky k předložené Bc práci mám následující:

Chemické složení masa má mnoho  variant a to v závislosti o jaké maso se jedná, zda vepřové tučné, libové, hovězí  jakoviček, býčků, kta, telecí apod.  Obecný údaj v úvodu práce, že maso   obsahuje 60  % vody, 30 % bílkovin atd. je tedy zavádějící.

Hodnocení senzorické jakosti plně vypovídající, zejména při hodnocení barvy po tepelné úpravě. Tabulky hmotnostních ztrát  mi nejsou jasné. Maso bylo průběžně váženo vždy v pravidelných časových intervalech?
Na závěr pokládám studentce následující otázky:

Víte co je to rigor  mortis a jaký má vliv na jakost masa?

Co je to welfare?

Co je to termolus na dokončení tepelné úpravy masa.?

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                B – velmi dobře
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