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Diplomové práce  
Posudek DIPLOMOVé práce

PŘÍPRAVA EMULZÍ  
Diplomová práce Petry Ševčíkové se zabývá přípravou emulzí typu olej ve vodě a studiem vlivu složení emulzí a teploty skladování na jejich stabilitu. Emulze studované v diplomové práci byly připraveny při laboratorní teplotě metodou fázové inverze a k jejich přípravě byla použita směs dvou emulgátorů. Byly připraveny série vzorků s rozdílnými hodnotami hydrofilně-lipofilní balance (HLB) směsi emulgátor, rozdílnou koncentrací emulgátorů (3 a 5 %) a s variabilním poměrem olejové a vodné fáze (O/V). Tyto emulze byly hodnoceny bezprostředně po výrobě a v průběhu skladování při třech různých teplotách 4 °C, 25 °C a 35 °C. Emulze byly hodnoceny vizuálním pozorováním a optickou mikroskopií. 
Práce je členěna na teoretickou a experimentální část. Členění je přehledné, jednotlivé kapitoly jsou řazeny logicky a postupně rozšiřují informovanost čitatele o zadaném tématu. Rozsah práce je 84 stran, obsahuje 13 obrázků a 92 literárních odkazů. Součástí práce jsou také potřebné přílohy (seznam symbolů a zkratek, obrázků, tabulek). 

Teoretická část uvádí informace nezbytné pro pochopení problematiky, kterou se diplomová práce zabývá, ať už se týkají emulzí, jejich klasifikace, přípravy, stability a metod přípravy. Jedna z kapitol je věnována emulgátorům, se zaměřením na emulgátory používané v potravinářském průmyslu včetně legislativních předpisů. Celkový dojem z literární rešerše je příznivý, i když se jí dají vytknout některé chyby. Uvádím například:

1) Str.13:
formulace „částice jsou zmítány Brownovým pohybem“  je poněkud neobvyklá.
2) Str.18
..“ následkem rozdílu ve specifické hmotě“….. lépe použít termín „následkem rozdílu v hustotě“.
3) Str.21:
je duplicitně uvedena definice „olejování“ – vytvoření olejové vrstvy.
4) Str.26:
Oponent neporozuměl, co je míněno větou „Získané emulze jsou docela jemné a dobře kalibrované.“   
5) Str.26:
Na jedné straně jsou BEZ KOMENTÁŘE uvedena protichůdná tvrzení převzatá z literárních pramenů, která se týkají neionických surfaktantů ethoxylovaného typu a závislosti jejich vlastností na teplotě. V tomto případě je vždy potřeba uvést komentář, jinak působí text chaoticky. 

6) Str.28,
Obr. 7: Z textu k obrázku není příliš zřejmé, co obrázek znázorňuje.
7) Str.31:
„Neionizované“ emulgátory – lépe je použít termín „neionogenní“ emulgátory.
8) Str.34: „Částice emulze jsou zvláště náchylné k opalescenci“ ……by mělo být „Částice emulze jsou zvláště náchylné ke koalesecenci“.
Z experimentální části je zřejmé, že si diplomantka dobře osvojila metodu přípravy emulzí zvolenou metodou. Rovněž zdůvodnění volby typu olejové fáze, poměru mezi olejovou a vodnou fází, jakož i volba hodnoty HLB směsi emulgátorů a jejich koncentrace jsou logicky a uspokojivě vysvětleny. 
Výsledky a diskuse. Tato část práce je zpracována přehledně, výsledky jsou uvedeny v tabulkách a jsou v dostatečné míře diskutovány. Rozsah a interpretace výsledků jsou přiměřené a diplomantka prokázala schopnost naměřené výsledky kriticky zhodnotit, diskutovat a vyvodit z nich závěry. 
1) Na str. 56 bych bylo lépe použít termín „koncentrace emulgátoru“ místo „procento emulgátoru“.  
2) Při uvádění mikroskopických snímků doporučuji uvést grafické měřítko, aby bylo možno obrázky vzájemně porovnat. U popisu obrázků by oponent přivítal informaci, po jaké době skladování byly obrázky pořízeny.

Grafická úroveň a obecné poznámky
1) Jsou-li obrázky v diplomové práci převzaty z publikace, je potřebné tuto skutečnost v textu obrázku uvést a doplnit jej odkazem na použitou literaturu.
2) V textu je nekonzistentně používán činný a trpný rod. 

3) V práci lze nalézt stylistické nedostatky způsobené podle názoru oponenta překladem z angličtiny a kompilací různých článků. To je zřejmě i důvodem opakování stejných informací na více místech textu.  
Závěrem konstatuji, že studentka zadání diplomové práce splnila, práci doporučuji k obhajobě a 
ohodnotím stupněm B – velmi dobře. 
Otázka oponenta
1) Přípravu emulzí metodou fázové inverze lze v principu provést dvěma způsoby. Jeden z nich, kdy je použita směs dvou emulgátorů o rozdílné hodnotě HLB za konstantní teploty jste použila ve své práci. Stručně charakterizujte a popište druhý způsob přípravy emulzí, při kterém HLB hodnota emulgátoru zůstává konstantní a mění se teplota.   
2) Jakými dalšími způsoby lze ovlivnit velikost částic emulzí při jejich výrobě.  
Návrh na klasifikaci diplomové práce
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