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Posudek dipLomové práce


 stanovení antioxidantů ve víně 
     Diplomová práce Bc. Soni Dobšíčkové je svým obsahem i zpracováním velmi aktuální      a zajímavá. Zabývá se problematikou stanovení antioxidantů ve víně.
     V teoretické části je zpracována problematika antioxidantů, jejich charakteristika, mechanizmus jejich působení, výskyt a využití. V další části byly charakterizovány jednotlivé druhy vína se zaměřením na jejich chemické složení. Metody stanovení antioxidantů ve víně byly zpracovány v rámci teoretické části na více než 30 stranách a byly zaměřeny na HPLC. Pro její vypracování bylo použito 48 literárních zdrojů, což je pro tento typ prací běžné. 
     V praktické části diplomové práci byla provedena analýza vybraných antioxidantů metodou HPLC-ECD v šesti vzorcích vín. Byl sledován úbytek antioxidantů v analyzovaných vzorcích po 10-ti denním skladování. Metodou HPLC – UV byly kvalitativně stanoveny antioxidanty v uvedených vzorcích. Experimentální část je doplněna chromatogramy analyzovaných vzorků metodou HPLC-UV. Výsledky jsou uvedeny v tabulkách. 
     K diplomové práci mám následující připomínky k formálním nedostatkům:

Teoretická část

· V práci se vyskytují pouze drobné syntaktické chyby a překlepy.
· Název kapitoly „Co jsou volné radikály“ není vhodný pro odbornou práci.

· U citací literárních zdrojů nejsou uvedeny názvy časopisů a ročníky. 
· Na str. 39 není očíslován obrázek: „Vazebná místa pro kovy v molekulách flavonoidů“. 

Praktická část

· V praktické části chybí „Cíle diplomové práce“.

· V metodice práce chybí zmínka, či zdůvodnění, že ze všech popsaných metodik byla vyhodnocena a vybrána patrně nejvhodnější metoda pro analyzované vzorky vín.

· V kapitole „Výsledky diskuze“ je uvedeno velké množství výsledků, ale diskuzní část zcela chybí. Doporučila bych grafické zhodnocení úbytku antioxidantů po 10-ti dnech skladování. Také zcela chybí zhodnocení obsahu, či úbytku antioxidantů mezi analyzovanými vzorky vín navzájem. 

· Výsledky stanovení antioxidantů ve víně metodou HPLC – UV jsou doloženy pouze chromatogramy a zjištěné antioxidanty jsou uvedeny pouze v legendě obrázku. Pro lepší orientaci a přehlednost bych doporučila označení jednotlivých píků. I v tomto případě zcela chybí diskuze výsledků.
     Na diplomantku mám následující otázky:

1. Na str. 20 je název kapitoly: „Doporučená denní dávka antioxidantů“. Můžete vysvětlit, proč není stanovena? 

2. Jak byste zhodnotila obsahy zjištěných antioxidantů v analyzovaných vzorcích vín?

3. Jak byste posoudila úbytek antioxidantů po 10-ti denním skladování v závislosti        na druhu vína? 
     Závěrem konstatuji, že i přes výše uvedené připomínky práce Bc. Soni Dobšíčkové splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomové práce. Doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm

Návrh na klasifikaci diplomové práce:


C - dobře







Ing. Ladislava Mišurcová, Ph.D.






                      podpis recenzenta diplomové práce

Ve Zlíně

dne      28. 5. 2010


	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


