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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


(téma)

CHEMICKÉ  SLOžENÍ A  VLASTNOSTI OVČÍHO  A  KOZÍHO  MLÉKA
Téma  Bc práce bylo zadáno s ohledem  na  aktuální regionální problematiku, která je charakteristická pro Valašský region. Práce svým rozsahem a obsahem odborné problematiky odpovídá požadavků na tento typ práce. Zadáním práce i stanovený cíl studentka splnila
Stylisticky i gramaticky práce vyhovuje, stejně tak i odborná problematika je  popsána na úrovni odpovídajícímu stupni vzdělání.. Nejdůležitější kapitola práce a sice komparace  složení ovčího, kozího a kravského mléka  je poměrně zdařilá.
Počet citovaných literárních  zdrojů  v práci je dostatečný, i když se jedná většinou o domácí autory. Chybí mi více citací zahraničních autorů ze zahraničních databází.

Na závěr pokládám studentce následující otázky:

1. Bryndza patří mezi klasické biopotraviny.  Je to přítomností divokých mléčných bakterií a kvasinek jak uvádíte v textu?
2. Oštiepok  získá plastické vlastnosti lisováním, nebo pařením sýřeniny?

Předloženou Bc práci doporučuji k obhajobě před Státní komisí  pro SZZ Bc studia a hodnotím ji níže uvedeným klasifikačním stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                B – velmi dobře
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