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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


Nové trendy ve výrobě kynutého pečiva a chleba
Bakalářská práce studenta Richarda Adama je zaměřena na nové trendy ve výrobě kynutého pečiva a chleba. Cílem práce bylo provést rešerši na téma nových trendů ve výrobě pšeničného a žitného pečiva, zejména pečiva pro nemocné celiakií, vysokým krevním tlakem a také pečiva jako funkční potraviny.
Jedná se o rešeršní práci zpracovanou na 50 stranách. Práce splňuje všechny formální požadavky kladené na bakalářskou práci. Text práce je logicky členěn. Student pro zpracování využil celkem 46 zdrojů, včetně zahraničních a sborníků z vědeckých konferencí. Použitá literatura je citována v souladu s požadavky ČSN ISO 690 a ČSN ISO 690-2.

Grafická úroveň práce je dobrá. Student aktivně a samostatně vyhledával literární zdroje. Veškeré připomínky k obsahu práce akceptoval. 
Celkově však kvalitu práce zhoršuje velké množství gramatických chyb a překlepů, které jsou způsobeny pravděpodobně značným časovým tlakem, do kterého se student v závěru psaní práce dostal. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:
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