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bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


(téma)

	Výroba destilátů v pěstitelských pálenicích na Prostějovsku


	



Studentka Lenka Dočkalová se ve své bakalářské práci zabývá výrobou destilátů ve vybraných pěstitelských pálenicích na Prostějovsku. Téma práce pokládám za přínosné především z pohledu studentky a jí studovaného zaměření a předpokladu jeho využití v gastronomické praxi. 
Bakalářská práce obsahuje 67 stran vč. příloh. Teoretická část je zpracována pečlivě a přehledně, s logickou posloupností od surovin až po konečné úpravy destilátu je zapracována celá řada literárních pramenů včetně platné legislativy. 
V praktické části bakalářské práce se studentka zabývá porovnáním čtyř vybraných pěstitelských pálenic, jejich velikostí, vybaveností a používanou technologií i nabízenými službami spojenými s pálením. V poslední kapitole se zabývá způsobem proúčtování za služby a pálení. Získané údaje jsou vyhodnoceny a interpretovány dobře, bylo zde však možné použít získané údaje k finančnímu porovnání cen  modelově pro malé, střední a velké pěstitele. 
V této části se objevily některé nepřesnosti: na s.49 studentka uvádí, že „… letošní sezóna byla … bohatá na suroviny …“, přitom uvádí odkaz na tabulku, kde jsou vyrobená množství destilátu, nikoli zpracovaného kvasu; z textu na s.55 a s.56 nevyplývá, zda se jedná o výši poplatků vztažených na jeden litr nebo celkové množství; neúplné označení grafů udávajících poměrné zastoupení různých druhů kvasů (Obr.12 a Obr.14), tyto grafy bylo vhodné doplnit tabulkami s číselnými údaji; dodatečnými úpravami posunuté odkazy: odkaz Tab.2 odkazuje na Tab.1 (s.48), Tab.3 na Tab.2 (s.49), Tab.4 na Tab.3 (s.51), Obr.14 na Obr.15 (s.54), Obr.15 na Obr.16 (s.55).
Závěr práce je srozumitelný a je podložen získanými výsledky. Bakalářská práce zcela splnila zadání, odborná a grafická úroveň práce je dobrá, použité jazykové prostředky i počet citovaných zdrojů je odpovídající. Studentka Lenka Dočkalová pracovala na své práci samostatně, soustavně a aktivně.
Bakalářskou práci proto doporučuji k obhajobě a pokládám následující otázky:

1. Jakým způsobem je možné prodloužit skladovatelnost prokvašeného kvasu před pálením?

2. Při jaké příležitosti a za jakých podmínek podáme hostům v restauraci pálenku z pěstitelské pálenice?

3. Hodláte pálit, předpokládáte, že vypálíte 15 litrů čistého etanolu, pro kterou pálenici se rozhodnete? Své rozhodnutí zdůvodněte.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


B – velmi dobře
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