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bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


(téma)

	Chemické a nutriční hodnoty masa jatečných zvířat 
a změny masa v průběhu zrání a skladování



	



Student Jan Jelínek se ve své bakalářské práci zabývá chemickou a nutriční hodnotou masa a změnami masa v průběhu zrání a skladování. Téma práce pokládám za aktuální především z pohledu studenta a jím studovaného zaměření a předpokladu jeho využití v gastronomické praxi. 
Bakalářská práce obsahuje 63 stran vč. příloh. Teoretická část je zpracována obsáhle, student nás s využitím literárních pramenů seznamuje s histologickou stavbou masa a jeho chemickým složením, dále se věnuje posmrtným změnám masa, anomálnímu průběhu jeho zrání a způsobech zajištění údržnosti. Tato část je zpracována přehledně, má kompilační charakter a představuje větší díl práce. Drobnější výtky mám k několika pravopisným chybám v interpunkci či použití nesprávného tvaru slova, Obr. 9 (str. 32) nebyl propojen s popisem a proto došlo k jeho oddělení, str. 35 zůstala nedopatřením prázdná, dal bych přednost použití termínu „anomální změny“ masa před „abnormální změny“ (str. 32, 52).

Praktická část bakalářské práce obsahuje porovnání tří jatečních provozů, jejich velikostí, vybaveností a používanou technologií a uvádí výskyt anomálně zrajícího masa. Tato část je obsahově chudší, obsahuje menší počet číselných výsledků, získané údaje jsou však vyhodnoceny a interpretovány dobře. Student zde nevyužil možnost provést grafické nebo tabulkové porovnání jednotlivých provozů, rovněž nezmínil výskyt anomálního masa u ovcí, telat či koní, které se poráží na jatkách firmy JACOM spol. s r.o.
Závěr práce je srozumitelný a je podložen získanými výsledky. Bakalářská práce splnila zadání, odborná úroveň práce je dobrá, počet citovaných zdrojů je odpovídající. Student Jan Jelínek pracoval na své práci samostatně, soustavně a aktivně.
Bakalářskou práci proto doporučuji k obhajobě a pokládám následující otázky:

1. V kap. 1.2 uvádíte „… všechna domácí zvířata přitom pocházejí z mírného pásu Starého světa“, na jiném místě „Mezi domácí zvířata využívaná … pro produkci masa patří … lamy…“. Jde to dohromady?

2. Podle jakých kriterií budete jako budoucí vedoucí vybírat maso pro svůj gastronomický provoz?
3. Lze odhadnout finanční přínos zavedení chemického omračování na jatkách firmy Makovec a.s.?

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


C – dobře
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