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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce


(téma)

Stanovení vitaminu B2 v produktech živočišného původu
Tématem diplomové práce studentky Bc. Magdy Hábové je „Stanovení vitaminu B2 v produktech živočišného původu“.  Diplomová práce má dvě základní části, část teoretickou 
a část praktickou. Cílem práce bylo najít izolační postupy pro extrakci vitaminu B2 ze vzorků vepřového a hovězího masa, jater a tavených sýrů a stanovit množství tohoto vitaminu metodou RP-HPLC.   

Studentka splnila zadání diplomové práce v celém svém rozsahu. Práce je zpracována přehledně a kopíruje zadání. Navíc, studentka připojila velmi kvalitní přílohový materiál, který obsahuje vybrané chromatogramy, které mimo jiné dokazují pečlivost její práce. Veškeré tabulky a obrazové přílohy jsou zpracovány dle pravidel UTB ve Zlíně.

Diplomová práce má rozsah 80 stran, mimo přílohového materiálu. Úvod vystihuje téma bakalářské práce a uvádí čtenáře do řešené problematiky. Teoretická část má rozsah cca 25 stran, část praktická potom cca 37 a 2 strany jsou věnovány závěru, který vystihuje obsah zpracované diplomové práce a její konkrétní výstupy. Teoretická část je co do obsahu zpracována velmi dobře, jako vedoucí práce nemám připomínek k členění jednotlivých kapitol ani odstavců, které si studentka zvolila. Velmi kladně hodnotím statistické zpracování výsledků a stručný a výstižný popis metodiky, kdy čtenář je schopen velmi rychle a snadno najít podmínky extrakce i analýzy, bez jakýchkoliv balastních informací, které by toto ztěžovaly.
Z pohledu vedoucího diplomové práce hodnotím velmi kladně přístup studentky k této práci, zájem diskutovat problémy na dané téma. Velmi kladně hodnotím práci s databázemi a rešerží, i když množství citací by mělo být vyšší. Studentka ovládá anglický jazyk a po celou dobu práce neměla problémy s překlady vědeckých publikací. Zároveň musím ocenit nevšední samostatnost a schopnost řešit samostatně problémy týkající se metodiky v průběhu celé experimentální části. Studentka byla sama schopna navrhnout řešení daných obtíží, které se během její práce vyskytly.  
Musím velmi kladně zhodnotit hlavně publikační činnost studentky a její příspěvek na konferenci 58. SJEZDU ASOCIACÍ ČESKÝCH A SLOVENSKÝCH CHEMICKÝCH SPOLEČNOSTÍ s názvem DETERMINATION OF RIBOFLAVIN USING HPLC WITH UV DETECTION IN MEAT PRODUCTS, který bude otištěn v Chemických listech.

Doporučuji přijmout diplomovou práci paní Bc. Magdy Hábové  k obhajobě. 

Diplomovou práci hodnotím stupněm A-výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:   A - výborně

                                                                                 Ing. Daniela Kramářová, Ph.D.
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