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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce


charakteristika,  Výroba  a  vlastnosti  různých  druhů  čokolád

Cílem bakalářské práce Marka Olšanského bylo vypracování literární rešerše o čokoládě, jejích vlastnostech a výrobě. Práce je rozdělena na 5 kapitol. První kapitola je věnována stručnému popisu historie pěstování kakaovníku a výrobě čokolády. V druhé, nejobsáhlejší kapitole jsou podrobně popsány suroviny a technologie výroby čokolády a čokoládových výrobků. Následuje kapitola s charakteristikou jednotlivých druhů čokolád a popis chemického složení. Poslední kapitola je věnována jednotlivým vlastnostem čokolády a jejím zdravotním účinkům.


Jako vedoucí práce můžu konstatovat, že práce je napsána vyhovující formou, v dostatečném rozsahu, i když mohlo být využito mnohem více cizojazyčných zdrojů. Student projevil o řešenou problematiku zájem a pracoval samostatně. 
Na základě uvedených skutečností můžu konstatovat, že Marek Olšanský splnil zadání bakalářské práce, práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm  
        B - velmi dobře. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


B - velmi dobře








podpis vedoucího bakalářské práce

   Ve Zlíně 

       dne    1.6.2010
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