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ABSTRAKT

Tato diplomovd prace se =zabyva navrhem dochucovaci soupravy urCené do
gastronomickych zafizeni, specializujicich se pfedev§im na motské pokrmy. Text je
rozdé€len do tii Casti. Prvni, teoreticka ¢ast je vénovana historii dochucovacich pomticek a
historii porcelanu. V této Casti textu je dale rozebrana oblast stolovani, dale pak
technologie vyroby a vSeobecna ergonomie dochucovacich souprav. Druhd, praktické cast,
popisuje vyvoj navrhovani dochucovaci soupravy Dary mote a jeji vyrobu. Treti,
projektova ¢ast, uzavird cely text této prace findlni podobou produktu dochucovaci

soupravy Dary more.

Klicova slova: dochucovaci souprava, slanka, peptenka, design, porcelan, navrhovani,

ergonomie, zazitkova gastronomie, estetika motské kuchyné.

ABSTRACT

This thesis deals with the design of the condiment set (the salt and pepper shakers)
intended for catering facilities which specialise mainly in seafood. The text is divided into
three parts: theoretical, practical and the one concerning the design process of my
condiment set. The theoretical part is devoted to the history of the condiment containers
and the history of porcelain. It also deals with the art and science of dining, the
manufacturing technology as well as general ergonomics of the condiment containers. The
practical part describes the evolution of the design and production processes of my
condiment set called Fruits of the Sea. The final part focuses on the condiment set itself

and its graphic representation.

Keywords: condiment set, salt shaker, pepper pot, design, porcelain, ergonomics,

aesthetics.
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UvVOD

S dochucovaci soupravou v té nejjednodussi podobé solnicky a pepienky se setkdvame
denodenné. Pfi stolovani patii do nasi spolecnosti tak stejné jako jidelni piibor nebo
sklenice vody. Je to ,,velky* pomocnik pii naSem stolovani. A pravé tehdy, kdyz se nam
zda konzumovany pokrm tfeba malo slany, neni nic jednodussiho nez sahnout po slance.
Dochucovaci souprava vSak neslouzi jen k dochuceni pokrmu, dochucovaci souprava ndm
zpestiuje zivot tfeba 1 pii ranni kavé, kdyz nam kava ptipada silnd, tak s lehkosti miizeme
sahnout po mlécence plné naslehané smetany. A tak ndm dochucovaci souprava at’ uz je to
slanka, kofenka ¢i mléCenka primarné usnadiuje konzumaci jidel a napojt, ale také se

stava soucasti nasi gastronomické kultury a vztahu k potrave.

Kazdy se n¢kdy dostal do situace, kdy pfi konzumaci jidla sahl po dochucovaci soupravé,
aby si dochutil jidlo podle svého gusta. A dost mozné je i to, Ze se pii manipulaci s
dochucovaci soupravou setkal i s nemilym ptekvapenim v podobé rozsypaného pepie po
stole a nebo celého obsahu slanky vysypeného do talite a jest¢ hif s necistotami zaneSenou
slankou, coz je pro labuZnika vylozen€ zlym snem. Pfi téchto udalostech si konzument
rozhodné dobry pocit z vychutnani tieba i dobrého pokrmu neodnese. Naopak dobry dojem
, kdy si konzument pochvaluje jak jidlo tak obsluhu a s ni spojené prostieni stolu, kam
bezpochyby patii i dochucovaci souprava, je pro gurméana gastronomickou pohadkou s
dobrym koncem. A tak je velice dilezité mit vzdy na paméti a to jak pro gastronomicka
zafizeni tak pro domadacnost, ze dobra dochucovaci souprava je jakymsi klicem, k
ptijemnému kulinafskému zazitku.

V této praci se autor zabyva vyvojem dochucovaci soupravy a jejim estetickym obsahem v
oblasti gastronomie. Cilem této prace, je navrhnout dochucovaci soupravu, kterd plni svou
primarni funkci a zaroven nachazi sviij esteticky obsah v odvétvi gastronomie zabyvajici se
ptipravou pokrmii moiské kuchyné. Autor popiSe vSechny aspekty dochucovaci soupravy
od historie a vyvoje dochucovacich souprav, pies stolovani, technologii vyroby, materialy a

ergonomii, aby tak demonstroval sd¢leni této prace.
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I. TEORETICKA CAST
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1 VYVOJ A HISTORIE

Cela prvni kapitola je vénovana historii. V prvni Casti této kapitoly se autor zabyva

vyvojem a historii dochucovacich pomiicek. Druha ¢ést je vénovéna historii porcelanu.

1.1 Vyvoj a historie dochucovacich pomicek

Clovék ktery by si pomyslel, Ze tak jednoduchy pfedmét jako je dochucovaci souprava
nema své misto v historii, by se mylil. Dochucovaci souprava ma dlouhou a bohatou
historii. Nez se vSak dostaneme k dochucovaci soupravé tak jak ji zname dnes, musime
zacit u hlavni slozky, kterou se plni dochucovaci soupravy i v téchto dnech a tou je sal. Sul
byla v minulosti vzacnou slozkou pfispivajici jak k dobré chuti jidla a konzervaci masa
nasolenim, tak k fyzickému zdravi. V riznych epochach se ménila jeji hodnota a neziidka
kdy slouzila 1 jako ména. Vzhledem k dileZitosti soli v historii, si témét kazda kultura

nasla zpisob jak ji pouzivat a skladovat. A tak za¢ind histore dochucovacich pomucek.

1.1.1 Doba pravéka

Nejstarsim a nejduleZitéjsim vylepsenim jidla je sul. Byla nezbytna pro vyzivu tam, kde se
Jjiz nejedly syrové vnitrnosti a nepila krev v dostatecném mnozstvi, a obchodovalo se s ni
Jjiz od mladsi doby kamenné. Ve stredni Evropé bylo dost solnych nalezist v dnesnim
Polsku, Rakousku, Nemecku ci na vychodeé Slovenska. V blizkosti more se jiz asi od
pravéeku vyuzivala sul z odparené morské vody. Stejné tak koreni se jiz hojné vyskytuje v
dobé kamenné. Koreni jako napr. kmin, Stovik, dobromysl. U vétsiny se domyslime, Ze je
nasi praveci predkové pouzivali podobné jako pozdeéji lidova kultura. Priprava jidla
postupné prestavala byt jednoduchou zdleZitosti a uz tehdy se objevuji riizné druhy nacini
na pripravu pokrmii, zejména nadobi. Tehdy jiz zrejmé neslo lidem jen o nasyceni, jidla

méla mit také rozmanitou chut’.

A tak musely zakonité vzniknout naddoby jednak na prechovavani soli a kofeni, ale i rizna
drtidla — hmozdife. Timto zplisobem se pomalu rozvijel kuchynsky inventaf, kam patii 1
dnesni dochucovaci souprava. Jiz v pribé¢hu mladsi doby kamenné se rozsifily nadoby
zdobené rytim a nékdy 1 malovanim. Inventaf doby kamenné zahrnoval kromé rGznych

druht mis, podnost, poharkii a dzbani, také malé ¢i vétsi nadobky na kofeni a siill. Nadoby

1 BERANOVA, Magdalena. Jidlo a piti v pravéku a ve stiedovéku. 1. vyd. Praha. Academia, 2005. s. 218 —
219.
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byly zhotovovéany do kulovitych tvari nejcastéji z plavené hliny. A tak jiz v pravéku v

mlads$i dobé kamenné miizeme vysledovat zdklad dochucovaci soupravy.

1.1.2 Dobra bronzova

Doba bronzova prinesla cenné bronzovovée nadoby. Ty slouzily zejména na stolech
tehdejsich velmozu. Still mocnych a bohatych se i tenkrat odlisoval nejen nadobim, ale také
naroky na kulinarské umeni. K nému prispivala siil a koreni, které se v té dobé skladovalo
v riznych nadobdch vyrdbénych z keramiky, dieva i bronzu’. VE$i zasoby byvaly v
zasobnich jamach, ve sklipcich nebo kilni¢kach — kazda kultura méla svilij zplisob. Na stl
a koteni slouzily také rizné vaky a pytle, zejména pak pro obchodovani a s nim spjaty
prevoz surovin. Dochucovaci souprava existovala na stole jen v podob& malé misky se soli,
nebo kofenim a tak se v dob& bronzové dostava stl a koteni blize ke stravnikovi a tim
zlepsuje jeho pohodli pfi stolovani, tak jako dochucovaci souprava zlepsuje pohodli

stravnikovi dnes.

1.1.3 Starovék - Mezopotamie a Egypt

Egyptané pouzivali k dochucovani pokrmi vyhradné stl tézenou, motska stl byla pro né
neCistad. Jejich nadobi a pomtcky, pouzivané v kuchyni byly vyrobeny z ptirodnich
materialii jako je dfevo, kamen v podobé¢ bfidlice ¢i kfemene, rizné druhy skofepin —
musle, ulity, zvifeci rohy a také prouténé a rakosové pletené pytle nebo koSe. S
dochucovaci soupravou se v Egypté setkavame v podobé¢ dievénych ¢i pletenych misek,
které byly vétSinou stavnikovy ptedkladany spolu s pokrmem. Poprvé v historii se také v
obdobi starovéku objevuje ocet, ten byl vyrabén ptredev§im z méné hodnotného nebo
kyselého vina. Uchovaval se v keramickych nadobach s dievénymi zatkami a tak témto
nadobam ¢i nadobkam, i kdyz primarné slouzily pfedevsim v kuchyni, pfisuzujeme funkci

prvnich ocetek tzn. ¢ast dochucovaciho setu obsahujici ocet nebo ole;j.

1.1.4 Starovék - Recko a Rim

Ve staroveékém Recku se na kulturu stolovani dbalo hlavné pri slavnostnich hostindch.

Recti hrncifi a vdzovi maliri vidy venovali stolnim servisum urcenym pro hostiny

2 BERANOVA, Magdalena. Jidlo a piti v pravéku a ve stredovéku. 1. vyd. Praha. Academia, 2005. s. 219.
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mimoradnou pozornost. V domdacnostech se vsak jeste porad uplatnuje hruba keramika. Ta
se v Recku nevyrabéla na hrncirském kruhu, ale v ruce, nebo se tlacila do forem. Mimo ni
zde ovsem méli i fadu cerné glazovanych nddob, hlavné cise, misky, ale i slanky’. Malé
hlinéné nadobky ve tvaru amfory, které Rekové plnili soli, ale i pepfem, ktery jako prvni na
uzemi Makedonie dovezl ze svych véale¢nych tazeni po Indickém subkontinentu Alexandr

Veliky, a tak miizeme s trochou nadsdzky mluvit o prvnich peptfenkach.

Rimané pievzali nékteré principy stolovani od Rekii a hlavné také skladovani soli v
hlinénych nadobach, ktera méla ve starovékém Rimé hodnotu platidla. Rimsti vojaci byli
vyplaceni soli a tak se u nich sil objevovala v koZenych mesScich, nebo dievénych
nadobkach. Byli neustdle na bojovych vypravach a tak se v pozd¢jsi dobé misto méScu se
soli objevuji osobni slanky vyrobené ze dieva a opatiené bronzovym klenutym vickem,
které bylo perforovano, aby zamérné slouzilo jako sypatko. Tyto a jiné bronzové nadobi
pro piipravu a konzumaci potravin vSak nélezely jen vysoce postavenym legionafim. A tak
se poprvé objevuje perforace na vicku, ktera dava nadobce funkci dochucovaci soupravy.
Vdé&&ime za to mozna Rimskym legionaitim a jejich zptisobu valeéného Zivota, ktery se bez
soli jako desinfekéni a prevencni suroviny neobejde. Ve stiedoveku ale tento pohodIngjsi

zpusob dochucovani stravy zanika.

1.1.5 Stredovék

Nekteré druhy koteni se do sttedni Evropy dostaly az prostfednictvim fimské kultury. Je to
zejména koriandr, kopr a hlavn& pept, ktery Rimané ziskali od Rekii. Kofenim i soli se
neplytvalo, bylo to tehdy cenna surovina. Jak kotfeni tak sl se uchovavaly budto v
kozenych méScich nebo v dievénych truhlach, které jsou pro stiedoveék typické. Na
pozadani se pak v obdobi pozdniho sttedovéku vzdy donesla na stil dfevéna doza nebo
misticka, kde byla stl nebo kofeni pfichystané pro stravnika. Toto se praktikovalo zejména
v hostincich a stfedovékych krémach. Ve vys§i spolecnosti panovnikii nebo pozdéji
duchovnich se solni¢ka s kofenkou objevovala na stole velmi ¢asto. Dokonce svoleni k
pouziti tehdejsich solnicek s hostitelem bylo povazovano jako velka ucta. Socidlni statut
hosta byl v obdobi raného stiedovéku casto méten na zédklad€é vzdalenosti mista, na kterém

sedéla osoba od mista, na kterém sed¢€l majitel solnicky. Jeji podoba miskovité nadoby se

3 OCADLIKOVA, Milena. Gastronomie starovékych Rekii a Rimanii ve svété Apiciovy kucharské knihy.
Brno. 96 s. Diplomova prace na Masarykové Univerzité v Brng, Ustav klasickych studii. Vedouci doplomové

prace Dagmar Bartoiikova. s. 29.
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vSak nezmeénila, jen materidl a zpracovani byly jiné. NejCastéji byly naddobky na stl a
koteni odlivané z cinu a pozdé&ji ze stiibra. Byly zdobené relié¢fem s biblickymi naméty,
nebo vykladané drahymi kameny. Stfedovéka dochucovaci souprava se vlastné nelisila od
misek pouzivanych ve starovéku. Jedind zména piichdzi s rozvojem obchodu a tak se v

dochucovacich miskach objevuji 1 rizna kofeni a tim dévaji dochucovaci soupravé dalsi

Vyuziti.

1.1.6 Novovék

Novovek podnitil vynalézavost lidi a tak i v oblasti stolovani vznikaji nové prvky
ulehcujici stravnikovy pfipravu nebo dochuceni pokrmu. Jsou to hlavné solné mlynky a
mlynky na riizna koteni v€etné pepie. V novoveéku tedy vznika dochucovaci prvek, ktery
pouzivame i dnes. Klasické slanky a kotenky vSak stale jest¢ nezménily sviij miskovity
tvar, jsou ale uz opatiovany vi¢ky a vyrabény v rozmanitych tvarech a to zejména pro vyssi

VIStvy.

Na prostreny stiil se v 15. - 18. stoleti davaly slanky, v bohatych domech krasné zdobené z
drahych kovii nebo treba z alabastru. Docteme se i o slankdch ve tvaru hodinek ¢i lodi. V
novovéeku se rozviji gastronomie a sni i etiketa stolovani. Tehdejsi etiketa zakazovala

nabirat sil prsty — k tomu slouZil jenom niiz’.

Tento zplsob dochucovani stravy, 1 pfesto Ze se v 19. stoleti objevuje uz slanka jakou
zname dnes (nadobka opatfend sypacimi otvory na uzavéru), se hojné¢ pouzival az do roku

1940, kdy ho pIn¢€ nahradily klasické solni¢ky a peptenky.

1.1.7 19. stoleti

Slanka tak jak ji zname dnes, se sypacimy otvory a otvorem pro plnéni, byla vynalezena v
19. stoleti. Roku 1858 ptisel John Mason, tviirce zavarovacky, s ndpadem perforace dozy a
tak umysIné vynalezl slanku. Jeho solnicka vSak pfipominala spiSe dne$ni zavatrovacku s
otvorem pro sypani umisténém na uzavéru dozy a tak se jeho ndpad neuchytil. O néco
pozdé€ji v roce 1871 si C. P. Crossman nechal zhotovit patent na keramickou nadobku s
otvory pro sypani soli a otvorem pro plnéni na dn¢ nadobky, neliSila se od slanek jaké
zname dnes. Nicméné se na stolech objevovala jen ziidka. V tomto obdobi se zlepsila i

vyroba soli. Sl byla jemnéj$i a tak se do novych solnicek i 1épe plnila. S ptichodem

4 BERANOVA, Magdalena. Jidlo a piti v pravéku a ve stredovéku. 1. vyd. Praha. Academia, 2005. s. 236.
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pramyslové revoluce se vyroba samotnych pomicek pro vaieni a stolovani zdokonalila,
také nové technické a technologické objevy vedly k produkci levnéjSich pomtcek. V 19.
stoleti se stalo modernim piikladat nové solnicky k sadam jidelnich ptibort a tak se

pomalu dostava solnicka do podvédomi lidi nejen z bohatych vrstev.

1.1.8 20. stoleti

V 20. stoleti se konecné¢ na stole, zprvu prevazné v gastronomickych zatizenich, objevuje
dochucovaci set obsahujici solnicku a pepfenku v podobé jakou zndme dnes. Nicméné v
domdcnostech jsou stale na zacatku 20. stoleti pouzivany misticky s vickem obsahujici sl
a pept. AZ po roce 1950 uz je témét v kazdé vyspé€lé domacnosti na stole klasicka sldnka s
peptenkou. Také nové technologie a zlepSeni vyroby kuchyiiského nacini vedlo k vétsi
produkci a rozmanitéj$im tvardm dochucovacich setti. V 20. stoleti se také ustalil nazor pro
vyrobu sypacich otvort, slanka je od této doby b&zné opatifena tfemi otvory a pepienka
jednim nebo dvéma otvory v sypatku. V 20. stoleti se také objevuji sypaci otvory v

uzavérech solnicek a peptrenek, které jsou stylizovany do tvaru pismen S a P pro dokonalou

orientaci.

1.1.9 21. stoleti

Dnes se dochucovaci soupravy vyrabi v téméi vSech myslitelnych rozmérech a tvarech.
Jsou vyrabény z riznych materialli, v€etné dfeva, kovu, keramiky, skla a plastd. Moderni

design spoléhd na minimalistické tvary a to predev§im kvuli hygienickym pozadavktm.



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 19

1.2 Vyvoj a historie porcelanu

Keramika provazi ¢loveka od praveku. Od prostych hlinénych nadob dospél clovek az k

nejuslechtéjSimu keramickému materialu — k porcelani’.

V této kapitole autor opomina samostatnou kapitolu vyvoje keramiky a soustiedi se na
vyvoj a vyrobu porcelanu, tak aby presnéji priblizil téma, jimz se tato prace zabyva.
Kapitola s ndzvem Vyvoj a historie porcelanu tedy zacind v dobé kdy byl porcelan
vynalezen. Je proto rozdélena €asovou i zemépisnou osou, kterd je nezbytnd pro popis

tohoto tématu.

1.2.1 Cina

Porceldan, tuto krdasnou a nejuslechtilejsi keramickou hmotu, vynalezli Cinané, Evropa
objevila tajemstvi jeho vyroby aZ po staletich. Ciniané totiz méli ke keramice zcela
vyjmecny vztah. Venovali ji tolik pozornosti, teoretickych uvah i citového zaujeti jako
Evropané malirstvi ¢i socharstvi. Rodokmen cinského porcelanu je dlouhy. Na jeho
pocatku stoji nadoby vyrobené z keramického materialu nazyvaného dnes proto-porcelan.
Prestoze je provenience mnohych téchto predmétii neznamad, cini jejich presnéjsi datovani
obtize. Proto-porcelanové predméty se vyrabeély po dlouhé obdobi, od doby Chanu (206
pr.n.l. - 220 n.l) az do doby dynastie Tchangii (618 — 906 n.l.). Tato zvonovité tvrda
keramika s téemer neoddeélitelnou polevou byla technickym objevem zasadniho vyznamu.
Vyrobit z této keramické hmoty bily transparentni porcelan bylo jiz jen zaleZitosti dalsiho
zdokonalovani vyrobniho procesu. Vyvoj proto-porcelanu byl dovrsen nejpozdéji za
dynastie Tchangii, kdy vznikly prvni predméty z pravého porcelanu. Cifiané viak nevedou
tak presnée deélici caru mezi porcelanem a ostatni keramikou jako v Evropé. Porceldn je pro

né jen druhem keramiky a nemaji pro néj ani zvlastni nazev.

Nejhodnotnéjsi porcelan Ciny, odpovidajici kvalité soucasnych evropskych porcelanii
vznikl beéhem viady dynastie Ming, ktera trvala témer 300 let (1368 — 1644). Tento
porcelan byl charakteristicky dokonalosti bilych glazur s namodralym odstinem. Tvary a
dekorace se neustile ménily a vyvijely. Vznikla také plasticka malba emailem,
napodobujici vzory brokdtu. Zdnikem dynastie Ming upadla v Ciné i vyroba porceldnu.

Teprve v r. 1654 byla castecné obnovena cisarska manufaktura. Pozdéji pak byly vyrobky

5 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia Divisova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985. 5. 7—10.
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ze 17. a 18. stoleti opét porovnatelné s produkci obdobi Ming a dosdhly vynikajicich

kvality, technické i umélecké virovné®.

1.2.2 Japonsko

Cinska keramika a pozdéji hlavné porcelan méli zprvu viiv na okolni zemé a to predevsim
na Japonsko. Cinsky porcelan dynastie Tchang byl do téchto zemi rozsifovan obchodni
vyménou, dostaval se vSak i do Indie, persie a Egypta. V roce 1511 pFicestoval do Ciny
hrncii Sozui, aby zde ziskal technické zkuSenosti s vyrobou a dekoraci porceldnu. Po
navratu zalozil prvni japonskou manufakturu na porcelan. VIiv éinského porcelinu na

Jjaponsky byl tak silny, Ze se oba druhy nekdy sotva rozpoznaji.

1.2.3 Evropa

Cinsky porcelin se dostiva do Evropy ve stiedovéku, nicméné jen velmi sporadicky.
Evropa tradicné jevila hlavni zajem predevsim o cinské hedvabi dovazené prostrednictvim
kupcu ze Stredniho vychodu. Jednotlivé porcelanové predmeéty se dostaly do Evropy bud’
obchodem, nebo jako dary riiznych poselstev. Také krizaci se ve svych taZenich na Stiedni
vychod pravdépodobné setkavali s porcelanem, ktery byl jiste zajimavou koristi. Evropa se
mnohokrat pokousela ziskat kontakt s obrovskym asijskym svetadilem, ktery — ac sousedem
Evropy — jevil se Evropaniim jako uzavieny a odlisny svet. Zvlaste v 13. stoleti zesilily
evropské pokusy o navazani primych stykii. Prvni kroky ucinila cirkev, avsak oficialni
snaha o navazani kontaktii s asijskym svétem tedy neméla uspéch. O to vyznamnéjsi byla
pro Evropu cesta benatského kupce Marka Pola s cilem ne jiz politickym a nabozenskym,
nybrz cisté obchodnim. Polo vyjel do Ciny z Bendtek koncem roku 1271 a domii se vrdtil
roku 1296. Jednim z vysledkii cesty Marka Pola byla kniha, kterou o své vypravé napsal v
roce 1298 a ktera mela obrovsky ohlas po celé Evropé. Oteviela totiz Evropaniim zcela
novy svet, ktery zatim znali jen z utrzkovitych zprav. V tomto textu je dileZitd tim, Ze je v ni
prvni konkrétni zminka o cinském porcelanu a jeho vyrobé, ale i prvni pouziti nazvu

., porcelan“ v evropské literature’.

6 CHLADEK, Jifi. Porceldn. 1. vyd. Plzeii. Nava, 2000. s. 15 - 16.

7 DIVIS, Jan. Evropsky porceldn. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia Divisova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985.5. 9.
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Nazev "porcelan" vznikl z italského slova "porcella” — musle, protoze ji hmotou pripomind
a kdyz se kousek odstipne, ziistane po ném ploska pripominajici musli. Obchod s Cinou byl
ve stredoveku pro nedostatecné komunikacni spoje velmi omezen. Teprve dvé sté let po
napsani ,, Milionu* Markem Polem objevil Portugalec Vasco da Gama namorni cestu do
Indie a tim se Evropé oteviela cesta k bohatym zemim vychodni Asie. V 17. stoleti prevzali
obchodni iniciativu Holandané, v 18. stoleti pak Anglicané. Ukazalo se totiz, Ze obchod s
Asii je neobycejné vynosny. Dovadzelo se nejen koreni, hedvadbi, vzacnd dreva, ale v
neposedni tade i porcelan. Evropské prostredi totiz bylo jiz v 16. stoleti natolik
kultivované, Ze dokdzalo ocenit jedinecnost porcelanu, snad i proto, Ze produkce majolik a
fajansi byla jiz v té dobé v Evropé na vysoké tirovni®.

vvvvvv

Porcelan byl proto drahy a obchodovani vynosné a kdyz se v 17. stoleti objevuji jidelni
soubory s emblémem kralovskych a cisarskych dvorii, dovizené z Ciny, neni divu, Ze byly

vyvaZovany zlatem’.

Obrovsky zajem Evropy o vychodoasijsky porcelan a z toho plynouci zisky podnitily usili o
odhaleni tajemstvi vyroby této hmoty, avsak technologie vyroby byla Cinou peclivé
strezena. Objev technologie vyroby porceldanu byl korunovano uspéchem az po dlouhém a

vyCerpajicim experimentovani.

1.2.4 Italie

Cinsky porcelan si Evropu podmanil. Udivoval svou bélosti, lehkosti, priisvitnosti a
dokonalosti glazury. Neni tedy divu, ze se mnozi v Evropé pokouseli o jeho vyrobu. Od dob
Marka Pola, ktery se ve svém dile jako prvni podrobnéji zminil o vyrobé cinského
porcelanu, bylo ziejmé Ze se porcelan vyrabi ze surovin obvyklych pri vyrobé keramiky.
Charakter strepu vsak nevylucoval ani sklarské postupy. Prvni kdo se pokusil objevit
urovni jak vyroba keramiky, tak vyroba skla. Koneckoncu se také patrné Italie jako prvni
zeme — diky svym obchodnim stykim s Blizkym vychodem — s cinskym porceldnem

seznamila. Pokusy vedly od pocatku dvema smery. Jedni se snazili zdokonalit majoliku,

8 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia DiviSova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985.5. 9.

9 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 15.
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zdobenou modrym dekorem ,,alla porcellana®. Slinuty stiep porcelinu vsak naznacoval,
Ze cesta k vyrobé pravého porcelanu by mohla vést také pres techniku vyroby skla.
Renesancni doba byla naklonéna prirodovednym pokusum, ¢i spise alchymii, a tak se
nekteri italsti  Slechtici pokusili odhalit tajemstvi vyroby porcelanu ve svych
alchymistickych dilnach. Pres vSechny pokusy skoncila vyroba v Italii jen u imitace

porcelanu.

1.2.5 Francie

Usili odhalit zpiisob vyroby porceldnu se v 17. stoleti pieneslo do Francie. V roce 1677
zacina s podporou kralovského dvora manufaktura v St. Cloud vyrabét fritovy porcelan
podle c¢inského vzoru. Imitace byla dobra a pro tehdejsiho Evropana nerozeznatelna od

¢inského porcelanu’.

Francouzsky fritovy porcelan byl tedy objeven pred tvrdym porcelanem. Ovsem po celé
Evropé se patralo po zpiisobu vyroby ,,pravého* porcelanu, jimz byl samoziejmé minén

porcelan vychodoasijsky.

1.2.6 Anglie

Do vyzkumu se nyni zapojila i Anglie a Nemecko. V roce 1745 zacala viastni anglicky
porcelan vyrabét keramicka dilna v Chelsea. Manufaktura vyuzZivala cinskych vzori,
prredevsim v modré barve. Cetné pokusy vyrobit v Evropé porceldn byly nejen odrazem
podnikavosti jednotlivcii, ale i ekonomickou nutnosti. Dovoz vychodoasijského porcelanu
totiz rychle ochuzoval evropské zemé o drahé kovy. Jednim z vychodisek tedy méla byt i
vyroba vlastniho, evropského porcelanu. Nicméne vyrobek z ,,pravého* porcelanu, ktery

by se dal pripsat anglickym snaham o vyrobu nebyl zjisten.

10 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia Divisova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985. s. 15.

11 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 16.
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1.2.7 Némecko

Témer po celé 18. stoleti ziistava vyroba porcelanu prisné strezenym tajemstvim. V celé
prisel ze saské Misné".

Viiv italske majoliky se objevuje nejrive v Nemecku. Prvni vyrobky z let 1530 az 1536
pochajezi z Norimberku. V polovine 17. stoleti zacinaji v Némecku pokusy o vyrobu
viastniho porcelanu. Zacatkem 18. stoleti se to podarilo v Misni. Vzhledem k vyznamu
vynalezu prvniho tvrdého porcelianu je dalsi cast této kapitoly venovana pouze
Misenskému objevu. Na tomto misté je vsak treba uveést, Ze i pocatky vyroby v Misni byly

poznamendny vlivem cinského porceldnu®.

1.2.8 MiSen

V' obdobni pozdniho baroka se poprvé objevuje tvrdy evropsky porcelan. Francouzsky
fritovy porcelan nepovazovali zasvéceni soucasnici za pravy, ten byl stile vyrobni
hadankou, ktera cekala na své rozlusteni. Moderni odborna literatura se shoduje na trech
osobnostech, které mély primy, i kdyz nestejné vyznamny podil na vynalezeni evropského
tvrdého porcelanu. Jsou to: uzndavany ucenec E. W. Tschirnhaus, J. F. Bottger a sasky
kurfirt a polsky kral August Silny. Krali pochopitelné vdecime za ochotu financovat
podnik, o jehoz uspésném vysledku nemohl byt pevné presvédcen. Ekonomicka situace
Saska vSak nebyla prizniva, té méli pomoci nové zalkladané tovarny, mezi jinymi i
manufaktura porceldanu, jehoz cena byla tehdy velmi vysoka. Zakladni poznatek — smichani
netavitelné hliny s vhodnym tavidlem v urcitéem poméru tak, aby se smées pri papeni slinula
a vytvorila neprodysny, tvrdy strep — byl rozhodujicim krokem k vyrobé porcelanu.
Podstatou jaspis — porcelanu byl jil a Ccerveny bolus, ktery daval vyrobkim
charakteristické cervenohnédé zabarveni. Nyni $lo o to nahradit bolus vhodnou bilou
hlinou. Konecné 15. ledna 1708 se podarilo vytahnout z pece bilé a transparentni kusy.
Evropsky porceldn se stal skutecnosti. Od vyrobeni vzorku vsak ubéhla jesté dlouha doba k
vilastni vyrobé porcelanovych predmetii. Pro jeho vyrobu urcil sasky panovnik misernsky

hrad, kde vznikla prvni evropska manufaktura na porcelan. Misensti méstané nevideli radi

12 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia DiviSova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985. s. 28.

13 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000.s. 16 —17.
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porcelanovou manufakturu ve zdech hradu. Ani duchovenstvo nebylo nadseno, Ze v tésné
blizkosti misenského domu bude tovarna. Pres vSechny namitky vSak zacala manufaktura
na Albrechtsburgu pracovat, protoze stiedoveky hrad byl zrejmé povazovan za bezpecné

6«

misto, které mélo uchranit tajemstvi vyroby porcelanu pred prozrazenim. ,, Arkanum* {j.
Slozeni porcelanové hmoty a glazury, zpiisob vypalovani, konstrukce peci, prosté cely

vWrobni postup i jeho ochrana byly hlavni starosti saskych vuradi’.

Vysoka cena porcelanu nutila panovnické a slechtické dvory ke snaze o vyrobu vlastniho
zbozi. Sasky kurfirt, jak jiz vime, uzavrel vyrobu za hradby misenského hradu a objevitel
tajemstvi vyroby porcelanu J. Béttger se stal jeho vézném. Navzdory tomu se tajemstvi
misenskym podarilo udrzet jen nékolik let. Prvni vyrobky nesly jasné vlivy cinského
porcelanu. Po Béttgerové smrti se stal vedoucim porcelanky malii Jan Rehor Herold, jenz
cinskymi motivy inspirovanou malbu dosahl az k dokonalosti. Brzo vsak vyroba porcelanu
opoustéla své orientalni vzory a podlehla slohove mode rokoka. Misenské vyrobky sochare
Johanna Joachima Kaendlera (Kéndlera) s typickymi plastickymi motivy figuralnimi a

rostlinnymi se jiZ plné staly produktem evropského ducha®.

Misenska manufaktura proto sehrala duleZitou ulohu ve vyvoji tohoto uméleckého remesla

a dodnes patii k prednim podnikiim svého oboru v celosvétovéem méritku.

1.2.9 Rakousko

Manufaktura v Misni, jakkoliv byla peclive strezena nedokdazala uchranit svoje vyrobni
tajemstvi a jiz v roce 1718 vznikla druha evropska manufaktura, a to ve Vidni. Z Vidné se

tak stalo centrum, z néhoz se znalost arkana tvrdého porcelanu rozsivila po celé Evropé.

1.2.10 Ceské zemé

Zacatek vyroby porcelanu v ceskych zemich navazal na proniknuti prisné tajené vyroby z
Ciny do Evropy. Situace v ceskych zemich byla ztiZena tim, Ze ve Vidni byla od roku 1718 v
provozu cisarska manufaktura, ktera se obavala pripadné konkurence. Prvni porcelanky v
Cechdch vznikaly viastné nelegdlné pod rouskou vyroby kameniny. Ostatné ani kvalita

prvnich vyrobkit nemohla prilis konkurovat jiz dokonalému nddobi misenskému,

14 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia Divisova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985.s. 28 —31.

15 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000.s. 17 —21.
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videnskému ¢i dalsich predevsim nemeckych manufaktur. Zahdjeni vyroby porcelanu bylo
vdzdano na povoleni — ziskdni tzv. privilegia. Zdadosti z ceskych zemi byly Vidni vesmés
odmitany. Vznik vyroby porcelanu v Cceskych zemich vsak byl vyvolan a podporovan
mimorddné priznivymi podminkami, potiebnymi pro tehdejsi technologii vyroby. Vyskyt
kvalitnich surovin k vyrobé porcelanu, avsak i dreva a pozdéji uhli k vytapeéni peci, a
vyskyt vody jako tehdejsiho energetického zdroje urcovaly soucasné rozmisteéni tovaren,

predevsim v zdpadnich, castecné i v severnich Cechdch'.

1.2.11 19. stoleti

Dlouhodoby vyvoj porcelanu byl v novodobych déjinach vyrazne ovlivnén prumyslovou
revoluci v prubéhu 19. stoleti. Zména zdkladnich podminek k lepSimu umoznila postupny
rozvoj strojniho vybaveni jednotlivych usekii vyroby. V pripravach hmot se zavadeli drtice,
kolové mlynky, velké mleci bubny, kalolisy a sita. Zlepsovala se konstrukce peci a zacalo se
vyuzivat uhli misto drivi. Vyvijely se i nové technologie. Na sklonku 19. stoleti se zacalo s
vytvarenim vyrobku litim. Puvodni savé formy nahradily formy sadrove. V dekoraci se

zacaly misto ruéni malby uplatiiovat obtisky, coZ bylo umoznéno vyndlezem litografie' .

To zpusobylo, zZe vyrobky nejen z porcelanu, které byly v minulém stoleti dostupné jen
uzkému okruhu nejvyssich spolecenskych vrstev, se staly nyni dosazitelné pro Siroké vrstvy
obyvatelstva. Také rozvoj gastronomie ovlivnil vyvoj porcelanového sortimentu. Zakladni
typy keramickych a porcelanovych vyrobkii, byly v dalsim vyvoji kompletovany do souprav
v jednotném tvarovém zpracovani. Doba, kdy byly porcelanové manufaktury ozdobou
panovnikova dvora, nendvratné zmizela. A tak na misto sochare nastupuje nyni v
porcelance anonymni designer. Evropské umeni vstupuje do 19. stoleti vytvarnym slohem
nazyvanym dnes vSeobecné Empir. Styl se obracel predevsim k antickému staroveku.
Ornamentalni vyzdoba se zcela vérné opirala o pamdtky antického Rima a Recka. Anticka
mytologie proto poskytla neprebernou studnici nametu, zndzornujicich postavy i svét bohii
a bohyn. Na konci 19. stoleti se vSak vSechny historizujici tendence zcela vycerpaly. Stalé
Cerpani z osvedcenych uméleckych jistot vedlo k inspiracni unavé. A tady vznika novy

umeélecky smer Secese, ktera se objevila i v tvorbé porcelanovych predmeétii. Vyrazné se

16 Historie Ceského porcelanu a jeho soucasné postaveni na Evropském trhu [online] URL:

http://www.maturita.cz/referaty/referat.asp?id=3664

17 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 25.
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projevila v dekoru, kde odstranila historizujici schémata a uvolnila misto novemu, vétsinou

stylizovanému vegetabilnimu dekoru. Po roce 1900 bylo vitézstvi nového stylu jiz ziejmé'®,

1.2.12 20. stoleti

Prvni svétova valka nadvladu secese ukoncila. Po valce dala uméleckému remeslu a tim i
vyrobé porcelanu novy impuls velka parizska vystava usporadand v roce 1925. Podtitul
jejiho katalogu ,,Arts Décoratifs“ dal nazev celamu smeru. ,,Art Déco* mélo definitivné
ukoncit rozpory mezi uménim a tovarni tvorbou. Zaroven se vSak hlasil o slovo
funkcionalismu. Puvodné to byl smer v architekture a jeho program se opiral o poucku, Ze
tvar je diisledek ucelu a funkce predmétu. Tyto nazory se promitaly i do tvarovani
porcelanu a projevily se jasnymi, ucelovymi formami, u nichZ se jiz zcela upostilo od
plastické ¢i malované vyzdoby. V pribéhu 20. stoleti se tempo technického vyvoje vyroby
urychlilo na vsech usecich vyrobné technologického toku, coz bylo podminéno predevsim
vyuzitim el. energie k pohonu stroju. Doslo k zasadnim zméndm v konstrukci vypalovacich
pect a ve strojnim vybaveni. Obdoni po 2. svetové vdlce je jiz charakteristicke prechodem

na mechanizaci az automaticazi vyroby".

Také funkce designéra se po druhé svétové valce dostava diky Vymarské Skole z podruci
anonymity. Na konci 20. stoleti se vSak jedna o produkci porcelanu pifevazné charakteru

hromadné vyroby.

1.2.13 21. stoleti

V 21. stoleti se funkce designéra porcelanu piesouva z uzitkovych predmétli, na predmeéty s
Cist¢ estetickou formou. Vznikaji rtizna mald studia zabyvajici se prevazné tvorbou
porcelanovych predméth. Porceldn je vniman jako prvek, ktery v domacnostech jiz neplni
hlavni funkci ucelovou, ale je stale vice vniman jako dekorativni prvek interiérd. Proto je v

21. stoleti porcelan vniman jako material s Sir§im uplatnénim.

18 DIVIS, Jan. Evropsky porcelan. Tlustroval Ivan Kafka, Fotografie Sofia Divisova. 1. vyd. Praha. Artia,
1985. s. 87 — 106.

19 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 25.
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2 DEFINICE

Podle pouziti rozliSujeme v gastronomii ,,bilé* a ,,¢erné* nadobi. Oznaceni ,,cerné* a ,,bilé*
nadobi neznamend barvu materidlu z né¢hoz je vyrobeno, ale slouzi k rozdéleni nddobi
podle toho, zda se pouziva k ptipravé, nebo ke konzumaci jidla. ,,Bilé* nadobi je nadobi,
které pouziva stravnik (talife, sklenice, pfibory, misy, dochucovaci sety, atd.). ,,Cerné*
nadobi slouzi k vafeni pokrmt, pouzivaji jej vesmés kuchati. Dochucovaci soupravy se
tedy fadi do kategorie ,,bilého* nddobi. Dochucovaci souprava slouzi k dochuceni pokrmii,
jak pii samotném vareni tak u stolu. Je to obvykle maly vyrobek opatieny uzavérem, ktery
je perforovany a slouzi jako sypatko. Dochucovaci souprava je tedy prakticka pomtcka a
proto mizeme vidét rizné¢ druhy dochucovacich souprav samostatné nebo v sadach.
Zakladni stolni dochucovaci souprava se pak sklada se solni¢ky a peptenky, nékdy se také

objevuje stojanek na paratka popt. olejka a nddobka na ocet.

2.1 Dochucovaci souprava

Dochucovaci soupravy jsou predevsim uréeny k dochuceni pokrmi v priibéhu stolovani.
Dochucovaci soupravou jsou minény také rtizné druhy doz na kofeni, které jsou nezbytné
pti samotném vareni. A tak se dochucovaci soupravy dé€li na soupravy stolni a dochucovaci
soupravy pouzivané vyhradné pfi vareni. Oba dva typy dochucovacich pomicek se pak tadi

mezi kuchyniské doplnky.

2.1.1 Zakladni dochucovaci souprava

Zakladni dochucovaci soupravou mame na mysli solni¢ku s pepienkou ukotvenou ve
stojanku. Hlavnim ucelem solnicky a pepfenky je kromé dochuceni pokrmu také

hygienické udrzovani a zabranéni zvlhnuti obsahu dochucovaci soupravy.

2.1.2 Prvky dochucovaci soupravy

Zakladnim prvek dochucovaci soupravy je solnicka s pepfenkou. Rozsahla Skala pokrmu,
ale 1 napojii dala pfileZitost k vzniku dal§im prvkim dochucovaci soupravy a tak k
dochucovacimu setu muze nalezet napft. olejka s nadobkou na ocet k dochuceni rtiznych
druhti salati. Namisto pepfenky se bézn€ v kuchyni i1 na stole objevuji mlynky na pepft a
rizna kotfeni. Pro jednoduché soupravy na rizné druhy kofeni existuje jednotny nazev

kotfenky. Cukfenka s mlécenkou je nezbytna pro vychutnani kdvy nebo caje a tak se i tyto


http://cs.wikipedia.org/wiki/T%C3%A1c
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=M%C3%ADsa&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/wiki/P%C5%99%C3%ADbor
http://cs.wikipedia.org/wiki/Sklenice
http://cs.wikipedia.org/wiki/Tal%C3%AD%C5%99
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=P%C5%99%C3%ADprava_j%C3%ADdla&action=edit&redlink=1
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predméty fadi do dochucovacich pomiicek. Misy, dozy na koteni a omac¢niky jsou nedilnou
soucasti kuchyné a 1 ty patfi do kategorie dochucovacich pomticek. Pojem menazka se pak
pouziva pro dochucovaci soupravy obsahujici jakékoliv dochucovaci prvky zaclenéné do

prenosnych stojanku.
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3 STOLOVANI A FUNKCE DOCHUCOVACICH SOUPRAV

Stolujeme temer kazdy den. Setkavani se u jidla je uz pro nas takovou samoziejmosti, ze
mu mozna ani neprikladame takovou dulezitost. Porad ale stolovani ukazuje na nase
spolecenské chovani a zdvorilost. Spolecenské chovani je jako vse ostatni veci cviku. Vzdyt

stolovani by mélo prindset radost a chutové poZitky™.

3.1 Zakladni pravidla stolovani

Zakladem stolovani je velky talii urceny pro hlavni chod. Na ném je bud’ polévkovy talir
nebo jen ubrousek, na ktery se pak poklada Salek s polévkou. Vedle velkého talife po levé
strané je dezertni talifek. Pokud se obéd ¢i vecere sklada z vice chodu, pribory pro
Jjednotliva jidla klademe po strandch talire smérem z vnitiku ven, takze primo u talire je
pribor pro hlavni chod. Nezapominame i na specialni pribory na moucniky, zmrzlinu, rybu
nebo syr. Dezertni pribory pokladame nad talit. Nad niiz pro hlavni chod stavime sklenku
s napojem, ktery budeme pit k hlavnimu jidlu. Sklenky pro ndpoj k predkrmu ci dezertu
stavime napravo od ni. Sklenka pro sekt ma misto nalevo od sklenky pro ndapoj k hlavnimu

chodu®.

Dochucovaci soupravu davame vzdy do stfedu stolu, tak aby byla pfistupnd vSem
ucastnikiim stolovani. Je-li stll vétSich rozmérti, ddvame na jeden stlll vice dochucovacich

souprav, tak aby byly pohodIné pfistupné kazdému stravnikovi.

3.2 Funkce dochucovacich souprav

Funkce dochucovaci soupravy jak uz je zminéno v kapitole Zakladni dochucovaci souprava
je kromé dochuceni pokrmu také hygienické udrzovani a zabranéni zvlhnuti obsahu
dochucovaci soupravy. Pii stolovani vSak dochucovaci souprava plni také funkci
estetickou. Proto je dochucovaci souprava, stejné tak jako kuchynské nadobi a nastroje
odraz stravnikll nebo gastronomického zafizeni. Proto je velice dilezity vybér a péce o

dochucovaci soupravu.

20 Zdkladni etika stolovani [online] URL: http://www.mineralfit.cz/clanek/1541/jak spravne stolovat —

zakladni etika stolovani.html

21 Zasady stolovani [online] URL: http://www.svetbydleni.cz/bydlime/zajimavosti/art 23517/zasady

stolovani aspx.
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3.2.1 Druhy dochucovacich souprav

Existuje nespocetné¢ mnoho druhti a tvarti dochucovacich souprav. Od jednoduchych misek
a doz, pres rodinné sety, az po exkluzivni soupravy, vyrobéné z drahych materialt.
Dochucovaci soupravy mizou byt také soucasti rtiznych jidelnich souprav, které pak
stravnikovi pfinasi celistvy esteticky dojem z jeho slavnostni tabule. Piestoze dochucovaci
soupravy nepatii k vyznamnym prvkim naSich interiér, mtZou diky originalit¢ a

netradicnimu vzhledu, rozveselit a ozivit kuchyni nebo jidelnu a zpfijemnit tak stolovani.

3.2.2 Pouziti dochucovacich souprav v gastronomii

Dochucovaci soupravy slouzi k dochuceni pokrmii nebo napoji. A tak si s dochucovaci
soupravou v jakékoliv podobé mizeme jidlo bud’to osolit, opepfit, okofenit, u napoji se
jedné o oslazeni ¢i dochuceni mlékem nebo medem. Salaty mizeme dochutit olejkou nebo
nadobkou na ocet opatfenou déavkovacem. Dochucovaci soupravy jsou v béznych
gastronomickych zafizenich zavéSeny na stojancich nebo polozeny na podstavci, tak aby
m¢él stravnik pohodIné;jsi dostupnost k souprave, ale 1 z diivodu lepsiho sklizeni ze stolu.
Menazky obsahujici jakékoliv dochucovaci prvky slouzi stéjné tak dobfe Vv
gastronomickych zafizenich jako v domaécnostech. Jsou vybaveny stojankami s madlem
nebo uchytkou tak, aby se daly dobfe pfemistit. Samotna dochucovaci souprava, stojanek i
podstavec musi byt vzdy navrzeny tak, aby odpovidaly ergonomickym a statickym

vlastnostem, ale predevsim, aby byly také dobfe udrzovatelné.

3.2.3 Péce o dochucovaci soupravu

Pti vybéru dochucovaci soupravy je dilezité védeét za jakym ucelem si dochucovaci
soupravu pofizujeme. Jestli bude plnit jen svou funkci k dochucovani jidla a nebo 1 funkci
estetickou, kdy ndm dochucovaci souprava umisténa na slavnostni tabuli a zvolena za timto
ucelem, pfinasi radost a esteticky zdzitek. Ve vétSin€ ptipadi ndm jde jen o funk¢nost
soupravy, ale v nékterych piipadech, kdy si kupujici vybira z nepieberného mnozstvi
dochucovacich souprav, které jsou dnes dostupné na trhu, je tézké zvolit tu spravnou.
Nejlépe se samoziejmé udrzuji dochucovaci soupravy z jednoho materidlu, tvaroveé
jednoduché, navrzené tak, aby mohly byt co nejlépe hygienicky oSetieny. O dochucovaci
soupravu se musime starat podle urCitych zasad. Pfed prvnim pouzitim je dobré

dochucovaci soupravu umyt v teplé vodé s pouzitim neagresivniho tekutého myciho
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prostiedku, oplachnout ji a mékkou utérkou uttit dosucha tak, aby obsah pti plnéni nezvlhl.
Nenechavejme zaschnout uvniti dochucovacich souprav potravinové kyseliny, které jsou
obsazeny v oleji, octu, salatovych zélivkach, atd. Pii delSim nebo intevzivnim plsobeni
téchto kyselin mohou v ,utrobach® dochucovaci soupravy vzniknout neodstranitelné
skvrny. Dochucovaci souprava je primarn¢ uréena ke stolovani, tj. k dochucovani potravin

a napoju. Neméla by se tedy pouzivat k jinym uceltim.
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4 VYROBA DOCHUCOVACI SOUPRAVY

Vyroba souprav k dochucovani pokrmt a napoju se rozvijela s nastupem tovarni vyroby,
kterd rozsitila vyrobu o nové materidly a traroslovi. V 19. stoleti také vznikaji prvni
designéfi, ktetfi uz tehdy dbali na hygienické a ergonomické vlastnosti souprav tak, aby
byly plné funkéni. Tovarni vyroba se postupem Casu zdokonalovala, az na soucasnou
vyspélou troven mechanizace a automatizaci vyroby. V dneSnich dnech je velkovyroba
dochucovacich souprav zélezitosti podnikl, které vyrabi Siroké spektrum kuchynského
nacini. Dulezitou roli ve vyrobé dochucovacich setli hraje vybér materidlu a tak se v této
kapitole autor zaméfi na materidly z kterych jsou dnes dochucovaci soupravy vyrabény. Z
diivodu obsahu této prace je hlavni ¢asti této kapitoly vyroba dochucovacich souprav z

porcelanu.

4.1 Dochucovaci souprava

Nepostradatelnou soucasti kazdého spravné prostireného stolu jsou dochucovacit
prostredky, jenz mu svym logickym umisténim dominuji. Je proto nezbytné tvarové a
materialové Feseni nenarusujici obradnost svatecniho pokrmu a zaroven plnici jejich

Sfunkci®.

4.1.1 Konstrukce a technologie

Navrhovani dochucovacich souprav je dnes uz v rukou vyspélé technologie CAD pracovist
pro 3D modelovani a konstrukci nastrojii solidworks. Designéri vyuzivaji moderni
technologie, modelovani a programovani CNC stroju, k vytvareni novych ergonomicky

prijatelnych tvarii®.

Kompatibilita digitdlnich technologii s vyrobnim zatizenim tak urychluje cely designérsky

proces od navrhu az ke kone¢nému produktu.

22 Czech design [online] URL:http://www.http://www.czechdesign.cz/index.php?
lang=1&status=c&clanek=281

23 ZARUBA, Josef. Jidelni piibor Wave. Zlin. 65. s. Bakalaiska prace na Univerzité Tomase Bati ve Zling
Fakulta Multimedialnich komunikaci. Vedouci Bakalaiské prace prof. Akad. Soch. Pavel Skarka
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4.2 Rozdéleni podle materialua

V této Casti textu se autor zaméti na moznosti vyroby dochucovacich souprav z hlediska
materialii. PopiSe zde vlastnosti riznych druhii materiald, které se dnes bézné pouzivaji k
vyrobé dochucovacich souprav, pfiCemz hlavnim bodem této casti bude vyroba
dochucovaci soupravy z porcelanu. Konec této ¢asti textu je pak vénovan zakladnim

ergonomickym faktorim.

4.2.1 Porcelan

Keramické vyrobky, jejichz rozlicnost je podminéna predevsim rozsahlou skalou
pouzivanych surovin a zpiisobem zpracovani, je mozné délit do skupin podle riiznych
hledisek. Castym kritériem je struktura stiepu, kterd ma pro viastnosti keramiky vyznam
rozhodujici, jinym hlediskem je chemické slozeni. Keramické vyrobky se podle svého
pouziti také rozdéluji na hrubou a jemnou keramiku. Dochucovaci soupravy vyrdabeéné z
porcelanu spadaji do skupiny jemné keramiky, kam patii vyrobky s hustym nebo porovitym
strepem. Veétsina vyrobkii jemné keramiky je také glazovana. U této skupiny jsou kromé
technickych parametri dulezité i estetické a hygienické vlastnosti (zdravotni nezdvadnost).
Z cisté chemického hlediska je tento material smésici 50% kaolinu, 25% Zivce a 25%

kiemene, pripadné i pridanim jinych mineralii a mletych porcelanovych stiepii™.

4.2.2 Sklo

Sklo je z materidlového hlediska homogeni amorfni tuhy material. Vyrabi se z viskozni
skloviny roztavené ve sklaiské peci. Cisté sklo je transparentni, relativné pevny material,
odolny proti opotfebeni. Miize byt formovan do vsech existujicich tvari. Tyto zadané
vlastnosti jej pfedurcuji k velkému mnoZzstvi pouziti ve vétsin¢ obort lidské Cinnosti. V
oblasti stolovani je sklo pouzivano v hojné mife. Vdé¢i za to svym vlastnostem. Je
transparentni a ma dobré hygienické vlastnosti, takze se hodi ptredevSim k vyrobé
napojoveho skla, ale i k vyrobé dochucovacich souprav. Transparentnost skla je vlastnost,
kterou zadny jiny materidl nedokaze nahradit. A u dochucovacich souprav je pouziti skla
vyhodou, pfedev§im kvili prihlednosti tzn. Ze je pfes néj vidét obsah dochucovaci
soupravy. Sklo obsahuje pfedevSim oxid kiemicity, ktery je obsazen v kiemeni nebo

kfemicitém pisku, ze kterého se vyrabi. Kfemen ma teplotu tani kolem 2000 °C, proto se

24 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 57.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Celsius
http://cs.wikipedia.org/wiki/Teplota_t%C3%A1n%C3%AD
http://cs.wikipedia.org/wiki/K%C5%99emen
http://cs.wikipedia.org/wiki/Oxid_k%C5%99emi%C4%8Dit%C3%BD
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pti vyrob¢ pridavaji alkalické latky, jako je soda a pota$, které snizuji teplotu tani asi na
1000 °C. V dnesni masové produkci sklenénych dochucovacich souprav jsou sklenéné
soupravy vétSinou opatfeny i jinymy materialy v podobé¢ vicek, tichytek a davkovact. Ty se

vyrabi pfedevsim ze dieva, kovu ¢i plastu.

4.2.3 Kov

Dochucovaci soupravy a vétSina gastronomického néfadi se vyrabi ze specialn€ upravené
potravinaiské oceli. Ocel je slitina Zeleza s uhlikem a doprovodnymi prvky. Ocel je dodnes

NS4

uhlikové a slitinové. Nejvyhodnéjsi a nejpouzivanéjsi materidl je v této dobe€ nerezova ocel.

~roor

Je to chemicky staly materidl, a proto se také pouziva k vyrobé dochucovacich souprav.

4.2.4 Drevo

Dftevo je snadno dostupny piirodni material. Je proto Siroce vyuzivano také v gastronomii.
Kazdy druh dfeva ma svoje zvlastni vlastnosti, coZ ovliviiuje moznosti jeho vyuziti. Mékké
dievo je takové, které se snaze opracovava, pochdzi vétSinou z jehlicnatych stromt, zatim
co tvrdé dievo se ziskava hlavné z listnatych stromil. V oblasti gastronomie musi byt vzdy
rizné druhy dfevin oSetfeny pomoci vhodnych chemickych roztokl tak, aby spliovaly
hygienické pozadavky pro pouziti v kuchyni. Nej€astéji vyuzivanou dievinou pro vyrobu
gastronomického nacini kam patii 1 dochucovaci soupravy je teakvové dievo, protoze je
vysoce odolné proti plisnim, ale hlavné vlhkosti. V posledni dobé se hojné¢ vyuziva i

cizokrajnych dfevin napf. bambus, dfevo z rtiznych druhli gumovniki, teakvové dievo,

dfevo ze stroml magnolie nebo palisandr.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Listnat%C3%BD_strom
http://cs.wikipedia.org/wiki/Jehli%C4%8Dnany
http://cs.wikipedia.org/wiki/Uhli%C4%8Ditan_draseln%C3%BD
http://cs.wikipedia.org/wiki/Uhli%C4%8Ditan_sodn%C3%BD
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4.2.5 Plast

Plast se v odvétvi gastronomie pouziva predevsim k vyrobé jednorazového nadobi, pticemz
hlavni kritérium jsou hygienické vlastnosti materidlu (toxicita). Plast se pfi vyrobé
dochucovacich souprav uziva jen vyjmecné, vétSinou pak jde o plastovd vika nebo
davkovace, které jsou pouzity v kombinaci s jinymi materialy. Polymerni material, ktery se
v dneSni dobé hojné vyuzivd k vyrobé kuchynského nacini se nazyva melamin.
Melaminové nadobi je lehké, nesmi se pouzivat do mirkoviné trouby a tak slouzi
pfedevsim k podavani jidel. VSeobecné je plast oznacovdn jako synteticka nebo

polosynteticka polymerni hmota.

4.2.6 Zakladni faktory ergonomie

Ergonomie se zabyva optimalizaci lidské ¢innosti a to zejména vhodnymi rozméry a tvary
nastrojii. Piispiva k feSeni designu produktli, tak aby byly kompatibilni s potfebami a
schopnostmi lidi. V pfipadé ergonomie dochucovacich souprav se jedna o ergonomii
vztahujici se k lidskému télu a jesté presnéji k habtické situaci v rukou. Jedna se tedy o
ergonomii drobnych predmétii. Ergonomie dochucovacich souprav je tedy logicky
odvozovéana z rozmért lidské ruky. Ergonomie je nezbytnou soucasti designu (tvarového
feSeni) a funkce dochucovaci soupravy. U souprav k dochucovani pokrmili a ndpoji jde
predev§im o uzivatelsky komfort. Proto jsou pro ergonomii dochucovacich souprav

dilezité tyto faktory.

- snadné uchopeni dochucovaci soupravy (dilezity je zde povrch produktu tj.

materialové slozeni)

- snadna manipulace s dochucovaci soupravou v prabehu jeji funkce (dulezity tvar,

uchytky, vystupky, konkavni a konvexni tvar)

- snadné prenédseni a ukladani dochucovaci soupravy (dtlezity je zde tvar podstavce nebo

stojanku)
- snadné otevirani sypatka (dtlezity je rozmér a tvar otvoru)
- snadnd a hygienicka oSetfovatelnost (diilezity je zde tvar a materidl produktu)
- zprostiedkovani informaci o obsahu dochucovaci soupravy (dtlezity je zde material)

- estetika (dulezity je zde tvar produktu a jeho napaditost)
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II. PRAKTICKA CAST
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5 ANALYZA

V paté kapitole praktické ¢asti autor rozebird hlavni mySlenku této prace. Snazi se pojmout
vSechny nezbytné aspekty konceptu jako zéklad pro tuto analyzu, ktera mé definovat obsah
této prace. Nedilnou soucasti této prace je hned na tvodu marketingova analyza trhu, tento
rozbor je do jist¢ miry klicovym faktorem budouciho uspéchu projektu, protoze muze
zasadnim zpusobem ovlivnit smysluplnost a realizovatenost projektu. Nejdilezitéjsi ¢asti
je kapitola Stanoveni zdsad, kde autor poprvé piedstavuje koncept Dary mote, rozebird a
vysvétluje vlastnosti budouciho produktu, charakterizuje kategorii produktu a s tim spjaty
navrh a tvaroslovi soupravy, aby tak definoval jeho estetické vyuziti. Kapitola kon¢i findlni

koncepci projektu a kratkou analyzou dostupnych technologii pro vyrobu.

5.1 Analyza trhu

Analyza trhu cilené shromazd'uje informace o situaci a trendech trzniho segmentu tak, aby
jednoznacné poukazovala na vyhody a navyhody pro vznik novych produkti v daném
odvétvi. Touto analyzou ma autor na mysli rozbor firem zabyvajicich se vyrobou
kuchyniského nacini a jejich spektrum produkta, aby nasel podobnost mezi produkty a tak

se vyvaroval mozné neshod¢ ¢i neuspéchu projektu.

5.1.1 Produkt
Produkt: dochucovaci souprava Dary mote

dochucovaci souprava, sldnka, pepfenka, design, porceldn, navrhovani, ergonomie,

zazitkova gastronomie, estetika moiské kuchyné
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5.1.2 Vyrobci

Loga ptednich vyrobcli kuchynského nacini, ktefi maji ve své nabidce specializované

kuchynské pomicky.

W &

rosenthal group REVOL

FRANCIE

@ toro i

Obr. 01. Loga vyrobciu kuchynského nacini

5.1.3 Zavér analyzy trhu

Zatazeni sortimentu je odvozeno z kliovych slov projektu Dary moie, tento budouci
produkt je tedy urcen ke specidlnimu ucelu a proto je analyza soustfedéna na odvétvi
gastronomie a vyrobu gastronomickych pomticek urcenou vyhradné k ptipravé ,,motské
kuchyn&“. Zadna z klicovych charakteristik projektu Dary mofe se neshoduje se
sortimentem zbozi produkovaném na Evropském kontinentu a tak tato analyza dava
autorovi pfilezitost k vyvoji produktu Dary mofe. Jednoznacnost produktu svym
estetickycm obsahem charakterizuje pouziti v gastronomii zabyvajici se ,,moiskou
kuchyni“, ale svou funkci je pfedurcen i k SirSimu vyuziti. Analyza také dale naznacuje
moznosti piipravy studie o situaci a perspektivach v odvétvi vyroby gastronomického

nadini.
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5.2 Stanoveni zasad

Stanoveni zasad je pro vyvoj a vyrobu nového produktu ta nejdilezitéjsi ¢ast piipravy. Po
marketingové analyze tak autor predklada svoji vizi nového produktu. Specifikuje vSechny
jeji vlastnosti a casti, aby timto zptisobem definoval budouci proces vyroby. Stanoveni
zasad se zakonit¢ odrazi od zadani projektu. V tomto pfipadé se jedna o dochucovaci
soupravu urcenou piredevsim do gastronomickych zafizeni specializujicich se na ,,motskou
kuchyni®, jedné se tedy o specidlni zamefeni v oboru gastronomie. Zadani uvadi klicova

slova, ktera jsou pro pochopeni tohoto tématu nezbytna.

5.2.1 Zadani

Klicova slova: motska kuchyné, zazitkovd gastronomie, estetika moiské kuchyné,
dochucovaci souprava, slanka, pepfenka, design a estetika, porcelan, navrhovéani,

ergonomie

5.2.2 Produkt —slianka a pepienka

Hlavni mySlenkou autora pro zpracovani tohoto tématu je analogie tvari motiskych
zivocicht a jeji vyuziti v tvorbé navrhu. Néavrh se odviji od realné piedlohy, jeho stylizace
je pak dotvofena pomoci 3D modelovaciho programu, tak aby mohl byt vzapéti realizovan.
Podoba navrhu dochucovaciho setu ve tvaru motskych zivocicht je predurcena funkci

dvoudilné soupravy, stylizovanych téles solnicky a peptenky.

5.2.3 Produkt — obal

Obal je nezbytnou soucasti produktu a proto je popis jeho navrhovani a vyroby zaclenén do
této prace. Podoba obalu by méla reflektovat jeho obsah, samoziejmé¢ musi spliovat
vSechny nezbytné parametry pro jeho pouzitelnost. Parametry obalu a popis navrhovani

jsou popsany v sedmé kapitole tohoto textu.

5.2.4 Material

Zvoleny material by mél odpovidat kritériim jako jsou hygienickd pouzitelnost v
gastronomii (zdravotni nezdvadnost materidlu), moznost organického tvarovani materialu,
rychly vyrobni proces, moznost rozSiteni soupravy. Témto kritériim nejvice vyhovuje

porcelan, proto je dochucovaci souprava Dary mote vyrobena z porcelanu.
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5.2.5 Tvar

Pro své zatazeni je dochucovaci souprava, téla solnicky a peptenky, stylizovana do tvart
moiskych zivocichll. Stylizace tvaru objektd je hlavnim predmétem navrhovani. Pro sviyj
organicky tvar v podob& Zivo€ichii z moiského svéta slouzi dochucovaci souprava jako

zajimavy doplnék.

5.2.6 Rozméry, funkénost a ergonomie

Rozmeéry a ergonomie dochucovaci soupravy Dary mofe jsou odvozeny z ergonomickych
pravidel. Dochucovaci souprava je drobna pomticka, jeji rozmér je dilezitym faktorem pro
pohodlnou funkci a velikost obsahu, ergonomicka pravidla jsou v tomto piipadé odvozena
z rozméri a funkci lidské ruky. Organicky tvar dochucovaci soupravy Dary moie dovoluje
snadné uchopeni, tkon a polozeni soupravy tak, aby stravnikovy ulehc¢ila manipulaci s
dochucovaci soupravou a tak mu zpfijemnila uzivatelsky komfort. Ergonomicka studie

dochucovaci soupravy Dary mofte je doloZena v kapitole osmé.

5.2.7 Zpusob plnéni a sypaci otvory

Zptisob plnéni dochucovaci soupravy ma byt jednoduchy a prakticky. U zdkladni verze
dochucovaci soupravy Dary mofe se jednd o jednoduché otvory ve spodni Casti objektu,
které jsou opatfeny zatkami z polymerniho materidlu. Tento zplsob plnéni je vyuzit v
zékladni verzi ur¢ené do domécnosti. Dochucovaci souprava ur¢end do gastronomického
zafizeni je opatfena specidlnim davkovacem, ktery usnadituje deni kontrolovani a plnéni
dochucovaci soupravy. Rozbor této problematiky je popsan v kapitole s ndzvem Finalni

produkt. Sypaci otvory jsou pouzity ve standartnich rozmérech a poctu otvort.

5.2.8 Hygienicka udrZovatelnost

Hygienicka udrzovatelnost je u dochucovacich souprav dilezity faktor. Jedna se predevs§im
o vybér kvalitnich zdravotné nezédvadnych materiala, ale také o tvarové feSeni, které
pfedurcuje soupravu snadnému udrzovani. Kvili estetickému obsahu, podilu femeslného
zpracovani a tvarové faundlni stylizaci je dochucovaci souprava Dary mote urena k

SetrnéjSimu zachazeni a hygienickému oSetfeni.
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5.3 Kategorie dochucovaci soupravy

Stru¢ny popis budouciho vyrobku naznacuje jeho pouziti a umisténi. Svou primarni funkci
slouzi dochucovaci souprava Dary mote jako obycejna sypatka v podobé slanky a
peptenky. Jeji zpisob zpracovani predevSim tvar a materidl, ji ale fadi do kategorie
»specialnich® dochucovacich souprav, které jsou urCeny ptredev§im pro riizné druhy

stolovani (slavnostni ptilezitosti) a pokrmil (exotickd kuchyné, motska kuchyn¢ atd.).

5.3.1 Design a estetika

V soucasné dobé€ se v mnoha vybranych restauracich podava tzv. ,,zazitkova gastronomie®.
Byvaji tam zatazeny v mnoha ptipadech i ,,dary mote” v podob¢ upravenych motskych ryb,
musli, Skebli, raki, krevet atd. Stejn¢ tomu tak je i v restauracich podavajicich vyhradné
moiskou kuchyni. Autoriiv ndvrh se soustiedi pfedev§im na tuto oblast gastronomickych
pomiicek. Design a estetika dochucovaci soupravy obsahla v navrhu tedy zamérné Cerpa ze
svéta moiskych zvifat. Design dochucovaci soupravy Dary mofe ma proto umocnit

gastronomicky zazitek a to dobte zvolenou slankou a kotfenkou.

5.4 Koncept

V kapitole Stanoveni zasad autor nastinil koncept projektu dochucovaci soupravy Dary
moie. Jednd se tedy o dochucovaci set dvou objektl sldnky a peptenky, které jsou
stylizovany do podoby motskych zivoCichii. Materidlové vlastnoti a tvarova modelace
objektli jsou nezbytnou soucasti celého konceptu. Cely koncept musi proto od zacatku

vychézet z mozného vyrobniho procesu.

5.4.1 Analyza dostupnych technologii pro vyrobu

Zvoleny vyrobni proces dochucovaci soupravy Dary moie je rozdélen na nckolik casti.
Nejedna se o velkosériovou vyrobu na automatické nebo poloautomatické lince. Cely
proces vyroby obsahuje nékolik technologickych metod, pficemz neopomenutelny je podil
femeslného zpracovani (rucni tvarovani porceldnu), ktery celou dochucovaci soupravu fadi
do kategorie uzitkovych femeslné¢ zpracovanych piedméti. Nize jsou vyjmenovany
technologické metody, které autor pouzil k vyrobé celého produktu dochucovaci soupravy

Dary mofte.
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- Digitalni model (3D digitalni data)

- 3D tisk (Rapid Prototyping)

- NC strojni 3D obrabéni (vyroba obalu)

- Termoplastické vakuovani (vyroba obalu)
- Technologie liti porcelanového produktu

- Remeslné zpracovani (ru¢ni tvarovani porcelanu)
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6 PRACOVNI POSTUP - NAVRHOVANI - DOCHUCOVACI SET

Cely pracovni postup navrhovani dochucovaci soupravy Dary mote je rozdélen do dvou
samostatnych pracovnich metod a to je navrhovani dochucovaci soupravy a samotnd
vyroba dochucovaci soupravy Dary mote. Kapitola s nazvem Pracovni postup zacina

zakonit¢ navrhovanim této soupravy.

6.1 Skicovani

Navrhovani je nejdilezité;si casti designérské prace. Budouci produkt musi byt uz v ranych
skicach planovan a projektovan tak, aby spliioval vS§echny dané kritéria. Tyto kritéria jsou
zaddna rozsahem a typem zpracovavaného tématu. Pfi navrhovani jsou ale néktera kritéria
pevné stanovena a to zejména ergonomie. Skicovani i kdyZ jde jen o studii projektu, musi

vzdy vychazet z redlnych rozmérl, odvozenych z rozmérii lidského téla.

Obr. 02. Konecny navrh — skica — tvarového reseni dochucovaciho setu

6.2 Modelovani

Modelovani je faze designérské prace, kterd nastupuje po naskicovani objektu do finalni
podoby. U tohoto projektu je modelovdni rozdéleno na ruéni modelovani a digitalni
modelovani. Ru¢ni modelovani objektu je spojené s jeho naskicovanim. Tak jako byla
dvourozmérné nakreslena skica, tak je taka jednoduse ,,nahozen* model objektu. Ru¢ni
modelovani slouzi v tomto ptipade jako ergonomicka a rozmérova studie, nejedna se o

findlni podobu produktu s jeho detaily, ani o vyrobu modelu pro dalsi zpracovani. Tato
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faze vyroby nésleduje v kapitole s ndzvem Digitalni model, kde autor zamérné vytvari
podobu objektu v 3D modelovaci aplikaci tak, aby byla nasledné ptipravena pro vizualizaci

a 3D tisk modelu, ktery bude pouzit pro vyrobu formy tohoto produktu.

6.2.1 Clay model 1:1 — ergonomicka studie

Clay model obou objekti dochucovaci soupravy, slouzi jako rozmérova a ergonomicka
studie. Je to zkuSebni model na kterém si designér uvédomuje vztahy objektu k jeho

pouziti a zachdzeni s nim.

Obr. 03. Clay model — rozmeérova studie

6.2.2 Digitalni model

Modelovani digitalnich objektli dochucovaci soupravy je v této praci nezbytnym bodem
navazujicim na dal$i vyrobni metodu (3D tisk modelu pro formu). Autor tohoto projektu
zvolil pro navrhovani a vyrobu nejmodernéjsi technologie, které jsou v dneSni dobé
pouzivané ve vétSingé designérskych studii zabyvajici se navrhovanim Sirokého spektra
produktl pro denni potiebu. Digitalni model se také vyuziva k prezentaci produktu, ktery
jesté nebyl prototypovan nebo zaveden do sériové vyroby. Jednd se o zpusob vizualizace

3D digitalnich dat. Timto tématem se zabyva kapitola s nazvem Vizualizace.
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6.2.3 Modelovaci program

Zvoleny modelovaci program se vyuziva predev§im v odvétvi primyslového designu, ktery
se zabyva navrhy, el. spotfebicl, gastronomického nacini, Sperkli, nabytku a obalovin.
Rhinoceros je plosny 3D NURBS modelar pracujici pod Windows. UmozZnuje vytvaret,
editovat, analyzovat a prevadet NURBS modely. Mezi jeho prednosti patii spojeni
presného a volného modelovani, to znamend, Ze v ném miuzZete vymodelovat prakticky
cokoliv od priserek do her az po presné strojirenské soucdsti. Vyhodou je i moznost
napojeni na ruzné CAD/CAM/CAE procesy. Nekteré CAM programy podporuji dokonce uz
i nativni format Rhina (3DM)?.

6.2.4 Modelovani objektu

Pfes slozitost organickych tvart dochucovaci soupravy, je program Rhinoceros tim
spravnym softwarem pro tvorbu téchto objektli. Jeho schopnost NURBS modelovani ,,z
kiivek* dava designérovi ,,volnou ruku®“. Modelovani samotnych objekti se sklada z
nekolika ptikazi, pomoci kterych muze designér definovat tvar objektu, rozméry a
tloustku stén vyrobku apod. V dalsich dvou kapitolach jsou vypséany jednotlivé ptikazy 3D
modelovaci aplikace, které byly pouzity pfi postupu findlniho navrhovéani digitalnich

modelil v 3D modelovaci aplikaci Rhinoceros.

6.2.5 Slanka

Piikazy pro vytvofeni 3D modelu slanky (chobotnice), zadané¢ v modelovacim softwaru

Rhinoceros.
_Curve _Revolve BooleanDifference BooleanUnion Sweepl sweep2 Trim_FilletEdge

ArrayPolar Mirror Pan_Elipse Dynamic Extens Copy Torus Move Rotate Scale Join
_Explode_Split

6.2.6 Peprenka

Ptikazy pro vytvoreni 3D modelu peptfenky (hvézdice), zadané v modelovacim softwaru

Rhinoceros.

_Curve Revolve BooleanDifference BooleanUnion Sweepl sweep2 Trim FilletEdge

25 Rhinoceros [online] URL:http://www.http.rhino3d.cz/clanky/rhino/
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ArrayPolar Mirror Pan_FElipse Dynamic_Extens Copy Torus Move Rotate Scale Join

6.2.7 Finalni digitalni model

Findalni digitalni podoba tvaru dochucovaci soupravy Dary mofte. Tyto digitalni data jsou v
dal$im prabéhu pouzita jak pro vizualizaci produktu, jako nezbytnou soucast designérské

prace, tak pro vyrobu forem jako nezbytnou soucast vyrobniho procesu.

Obr. 03. Finalni digitalni 3D model

6.3 Vizualizace

Produktova vizualizace je soucasti celého designérského postupu od zadani az po finalni
produkt uvedeny na trh. Designér tak ma tu moznost piedlozit hotovy navrh v podobé 2D
prezentace napt. vyrobnim firmam, designérskym studiim, developerovy, atd. jesté¢ pied
uvedenim do vyrobniho procesu. Tato ¢ast designérského postupu je nezbytna napt. pro
oblast marketingového vyzkumu, marketingovych prezentaci, firemnich meetingt aj. Pro
produktovou vizualizaci je dalezity samotny ndvrh vytvofeny v 3D modelovaci aplikaci.
Tento navrh (3D objekt) musi samoziejmé splitovat vSechny svoje parametry, tak jak bylo
v obsahu zadani. Vysledny 3D objekt je v 3D programu podroben procesu — nastaveni
scény pro rendering — jedna se o finalni krok pred grafickou podobou 3D objektu tzv.

renderu.
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6.3.1 Renderovani

Renderovani je v designérské praxi dobfe zndmy pojem. Jedna se o ¢ast vyvoje prezentace
produktu, kdy je produkt navrzeny v 3D modelovaci aplikaci podroben procesu nastaveni
scény pro rendering tzn. nastaveni finalniho obrazku produktu. VétSinou se jedna o
,standalone* rendrovaci software, ktery je kompatibilni s modelovaci aplikaci. Po
nastaveni scény (okoli, svétlo, material, optické vlastnosti) je 3D objekt navrzeny v
modelovaci aplikaci sméfovan do renderovaciho programu, ktery vypocitd optické a
materialové vlastnosti scény, tak jak je uzivatel nastavil a tim vytvofi finalni fotografickou
podobu vizualizovaného produktu. Pro vizualizace dochucovaci soupravy Dary mote

pouzil autor rendrovaci aplikaci Fryrender, fyzikalné pfesny unbiased renderer.

6.3.2 Postprodukce

Postprodukce je konetnd faze vyvoje prezentace produktu. Jedna se o obrazovou
postprodukeci pomoci 2D grafickych aplikaci. V 2D grafické aplikaci pak mizeme dotvaret
posledni vizualiza¢ni efekty (saturace, vinétace, selektivni barva, kontrast atd.) a text
(druhy fontu, velikost, barva atd.). Nize autor ptiklad4 ukazku findlni podoby vizualizace

dochucovaci soupravy Dary mote.

¢ ;"\?ﬂ 022 o/ 'the (Jea

Obr. 04. Finalni graficka podoba dochucovaci soupravy Dary more
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6.4 Piremodelovani objektt pro formu

Digitalni 3D model je v této praci spojen kromé produktové vizualizace s vyrobou realné¢ho
modelu. Redlny model objekti slanky a pepienky je nezbytny pro vyrobni metodu
porcelanové dochucovaci soupravy Dary motfe. Zakladnim materidlem pro vyrobu
dochucovaci soupravy Dary mofe je autorem zvoleny porcelan. Vyhovuje vSem
pozadavkiim pro vyrobu této soupravy. Vyroba porcelanovych produkti je izce spjata s
vyrobou forem jako soucést technologického postupu vyroby porcelanového zbozi.
Digitalni 3D objekty dochucovaci soupravy navrzené¢ v 3D modelovaci aplikaci jsou v
tomto bod¢ pouzity pro vyrobu redlného modelu, ktery bude slouzit jako model (kopyto)
pro odliti do formy, ktera se pak pouzije na vyrobu (reprodukci) porceldanového ,,stfepu
produktu. Tato technologie je rozebran v kapitole Technologie liti porceldnu. 3D digitalni

modely objektii dochucovaci soupravy se proto musi piemodelovat v 3D aplikaci tak, aby

vvvvvv

vV

dochucovaci soupravy, tak aby se jeho tvar dal odlit do formy a ta se dala pouZit pro
odlivani (reprodukci) porcelanové hmoty. Pro velmi slozity organicky tvar dochucovaci
soupravy je autor nucen piepracovat 3D digitdlni model. Tento 3D model se po
pfemodelovani vytiskne na 3D tiskarné (Rapid Prototyping) a po zpracovani nasledné
odlije do sadrové formy. Tato technologie je popsana v kapitole Rapid Prototyping a

vyroba modelu pro formu.

6.4.1 Model pro formu

Nezbytnou ¢asti vyroby porceldnového produktu je vyroba formy, kterd slouzi k vyrobé
samotného produktu. Pro vyrobu formy je zapotiebi model, ktery zndzortiuje tvar vyrobku.
Jedna se o pozitivni tvarovy origindl produktu, ktery vSak musi byt zvétSeny o
predpokladané smrsténi porceldnové hmoty po vypaleni cca 14 %. U vétSiny porcelanové
produkce se jednd o modely vyrobené ze sadry. Slozitost organickych tvard dochucovaci
soupravy, ale neumoznila pouzit sadru pro vyrobu modelu dochucovaci soupravy. Autor
proto ptechazi na nejmodern¢jsi metodu vyroby modeli a tou je digitalni tisk (Rapid
Prototyping). Vyuziva tak ptremodelované digitadlni 3D objekty dochucovaci soupravy
navrzené v 3D modelovaci aplikaci, aby touto metodou usnadnil a zptesnil postup

designérské prace.
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6.4.2 Slanka

Ptemodelovany 3D digitalni model pro vyrobu redlného modelu z kterého bude nésledné
odlita forma pro vyrobni proces porcelanové dochucovaci soupravy Dary mofe ma dvé
¢asti. Autor musel ndvrh tvaru slanky minimalizovat a rozd¢lit na dvé ¢asti tak, aby se daly
pouzit pro vyrobu formy. Zredukovany tvar slanky, ktery projde vyrobnim procesem, bude
proto v pozd¢jsim stadiu dotvoren ru¢nim zpracovanim tak, aby vysledny tvar produktu
odpovidal navrhu. Nize autor piiklada upravenou finalni podobu 3D digitdlniho modelu

slanky pro vyrobu formy.

Obr. 06. Model pro formu - slanka

6.4.3 Peprenka

Tvar navrhu pepfenky odpovida geometrickym zékonitostem pro vyrobu formy a tak je
findlni tvar 3D modelu ponechén. Nize autor piikladd finalni podobu 3D digitalniho

modelu pepienky pro vyrobu formy.
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Obr. 07. Model pro formu - peprenka

6.4.4 Rozmérova studie 3D digitalnich modelii

Pred tiskem 3D digitalnich modelt musi objekty spliiovat vSechny pozadavky pro budouci
vyrobni proces. Tyto pozadavky jsou popsany nize, dale autor ptrikladd rozmérovou studii a
tim tak definuje findlni rozmér dochucovaci soupravy Dary mote. Ergonomické vlastnosti
objektl jsou s rozmérem dochucovaci soupravy uzce spjaty. Ergonomicka studie je proto

zafazena do kapitoly Findlni produkt.

- Velikost objektd souvisi s pozdéjsim vyrobnim procesem, musi byt proto zvétSeny o

predpokladané smrsténi porcelanové hmoty 14 %.
- Tvar objektii musi spliiovat zakonitosti pro odlivani do formy.

- Dvoudilny model musi mit ur¢ity odstup od kazdé Casti tak, aby se daly tyto Casti v
pozd¢jSim procesu ru¢niho dotvareni porcelanového stiepu slepit porcelanovou

kasirkou. Odstup ¢ini cca 0.1 mm.
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6.4.5 Rozmérova studie — slanka

Obr. 08. Rozmeérova studie - slanka

6.4.6 Rozmérova studie — peprenka

Obr. 09. Rozmérova studie - peprenka

6.4.7 Optimaliazce objektu pro formu

Optimalizace 3D digitalnich objektl slanky a pepienky je posledni cast tykajici se
navrhovani v 3D aplikaci. Je to proces exportovani 3D formdtu, ktery umoziuje 3D
digitdlnim objektim pozdéjsi 3D tisk. Jedna se o zménu formétu a povrchu digitalnich dat

(triangulace). Exportovani obou objektti probihd v modelovaci 3D aplikaci. Standartni



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 52

digitalni format pro Rapid Prototyping ma nézev STL (stereolithography). STL soubory
popisuji jen povrchovou geometrii a proto jsou vyuzivany k 3D tisku (Rapid Prototyping).

Obr. 10. Ukazka souboru STL. (triangulace plochy)

6.5 Rapid Prototyping a vyroba modelu pro formu

Pro vyrobu redlného modelu z pfipravenych digitalnich dat zvolil autor metodu 3D tisku
znamou jak Rapid Prototyping. Jedna se o nejmoderngjsi zplisob tvorby realého modelu
pomoci digitalni technologie. V této Casti autor pospise metodu 3D tisku a v zavéru této
kapitoly nazorn¢ dolozi realizované modely. Tyto modely byly realizovany ve spolupraci s

MCAE systems. Jedna se o profesionalni firmu piisobici na Ceském trhu jiz patnact let.

6.5.1 3D tisk (Rapid Prototyping)

3D tisk, Rapid Prototyping je oznaceni aditivni technologie pro rychlou vyrobu
trirozmérnych modelii primou metodou z CAD dat. Tato metoda se pouziva k vyrobé
modylkii, které slouzi v oblasti koncepcniho navrhovani - kdy se ovéruji definované
viastnosti budouctho vyrobku, k simulacim riiznych druhii zkousek, k prezentaci produkti.
Technologie Rapid Prototyping na rozdil od obrabéni, kdy se material odebira, pracuje na
principu pridavani materialu po vrstvdach. Prostorovy model je pri tomto procesu vytvaren
primo podle dat, kterd prichdzeji z pocitace. Prototypovaci stroj stavi fyzicky model vrstvu

po vrstve. Dily Ize vyrabét z velmi kvalitnich termoplastickych modelovacich materialii.
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Zdkladnim materidlem je ABS — M30°°. Technologii pro 3D tisk je nékolik. Autor vyuzil
technologie Focused Deposition modeling (FDM) od firmy Stratasys.

6.5.2 Vysledné 3D objekty

Vysledné tfirozmérné modely jsou zvétSeny o 14 % kvili dalSimu vyrobnimu procesu
vyroby porcelanového produktu. Modely jsou pouZity pro vyrobu formy na porceldnovou
dochucovaci soupravu. Jejich tvar je tedy piizpisoben zakonitostem pro odlivani objekti

do formy.

Obr. 11. Vysledné realné modely vytisklé metodou RP.

6.5.3 Manualni Gaprava povrchu 3D objekti

Trojrozmérny model objektd, je po vytisknuti metodou Rapid Prototypingu povrchové
nestaly. Jeho povrch obsahuje rastrovou vrstvu, kterou metoda Rapid Prototypingu
zanechava na povrchu modelu. Jednd se o digitalni obraz triangulace dat v pocitaci a
rastrovou vrstvu vzniklou pfi samotném nandSeni materidlu. Tato rastrova vrstva se da
pomoci nastaveni mnozstvi polygonové site (triangulace) zredukovat na minimum. V
tomto pifipadé ale autor musel trojrozmérny model nezbytné upravit povrchovou tpravou
tmeleni. Pro dokonalou hladkou strukturu modelu. Tato nulova struktura (hladky povrch
objekttll) je nezbytnd pro dokonalou hladkost sadrové formy. Sadrovéa forma se tak nemusi

rucné retusovat, je to pohodIngjsi a presnéjsi postup prace.

26 3D tisk termoplastovych modelil. Prezentacni materidl firmy MCAE systems, s.r.o. Kufim. Www.mcae.cz
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6.5.4 Finalni podoba 3D objektii pro vyrobu forem

Autor v této ¢asti doklada finalni fotografickou podobu trojrozmérnych modelti, ur¢enych k
vyrob¢ formy pro dochucovaci soupravu Dary mote. Tyto modely byly vyrobeny ve firme
MCAE systems technologii Focused Deposition modeling (FDM) od firmy Stratasys.

Obr. 12. Konecna uprava modelii
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7 PRACOVNI POSTUP - NAVRHOVANI — OBAL

Obal je nezbytna soucést celého produktu, proto je v této kapitole popsan navrh obaloviny
na produkt dochucovaci soupravy Dary mote. Obal ma produkt chranit proti vnéjSim
vliviim, musi spliovat veSkera bezpecnostni opatieni, tak aby byl produkt dobie chranén.
Dale musi byt obal navrhnut tak, aby spliioval ekologické pozadavky, aby byl dobie
skladny a uchopitelny pro pfenos. V této ¢asti textu autor popise vSechny kritéria pro navrh
obalu a jeho funk¢nost a v zadvérecné Casti pak predstavi findlni navrh (skicu) obaloviny.
Nejedna se tedy o popis vyroby obalu. Vyroba obalu je popsana v kapitole Pracovni postup
— vyroba — obal.

7.1 Koncept

Obalovy design ma sva specifika, ktera je tteba respektovat a proto je pro vyvoj navrhovani
obalu dilezité rozvrzeni postupu prace. Dulezity je samoziejmé také produkt, ktery bude
umistén do obalu, jeho tvar a materidl. V tomto pifipadé je z materidlového hlediska
od zaCatku navrhovédn a charakterizovan tak, aby vlastnosti obalu v némz bude produkt
umistén byly pro produkt adekvatni. Koncept je proto zédkladem pro navrzeni spravného

obalu.

7.1.1 Material

Velice dulezity je pak vybér materidlu obaloviny. Porcelanovy set dochucovaci soupravy
musi byt kvili jeho kfehkosti dokonale chranén. Pfi padu produktu, by mél obal udrzet
produkt a zachréanit ho tak pfed poSkozenim. Autor se rozhodl vyuZzit k tvorbé obalu pro
dochucovaci soupravu Dary mote recyklovatelny transparentni termoplasticky material.
Pfed timto rozhodnutim je nezbytné si ujasnit obsah a funcki obalu. Autor zde uvadi

n¢kolik zdsadnich aspekt produktu, které ho vedly k vybéru této obaloviny.
- Kitehkost porcelanového produktu

- Rozméry a hmotnost produktu

- Bezpecnost produktu

- Ekologie
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- Transparentnost obalu
- Konecna cena produktu
- Vtipnost — zpracovani obalu

- Zpusob otvirani

7.1.2 UloZeni a bezpe¢nost produktu

Ulozeni a bezpecnost produktu tzce souvisi s vybérem materidlu. Pro porcelanové zbozi je
zafiksovany do obalu tak, aby nedochdzelo k pohybu produktu uvniti obalu a nasledkem

toho k jeho moznému poskozeni.

7.1.3 Skladnost

Skladnost obalu je dal$im z diilezitych kritérii pro spravné navrzeni obalu. Skladnost obalu
je dulezitd pro jeho pievoz a umisténi v prodejnach ¢i skladech. Je proto nezbytné

navrhovat takové tvary obaltl, které pfispivaji k usporam skladovatelnosti.

7.1.4 Tvar a vtip

Tvar obalu mize mit riizné podoby. V tomto pfipad¢ se autor zaméfil na faunalni tvary,
aby tak dotvofil celek produktu. S tim souvisi i vtipnost obalu, ta by méla dotvofit navrh
obalu tak, aby mohl upoutat zakaznikovo oko uz pfi samotném vybéru dochucovacich

pomiicek.

7.2 SKkicovani

Skicovani je pro designéra prvnim krokem k vyvoji jakéhokoliv produktu. Proto se
uplatituje skicovani i pfi vyvoji obalu. Designér si pomoci kresby a papirového modylku
uvédomuje vztahy a parametry obalu. Tento prvni krok by mél ulehcit a zptesnit pozd¢jsi
vyrobni proces obalu. Nize autor dokladd navrh (skicu) obalu pro dochucovaci soupravu

Dary mofte.
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Obr. 13. Navrh — skica — obalu

7.3 Modelovani

Autor stejné tak jako u dochucovaci soupravy vyuzil digitalnich aplikaci a digitalnich

vyrobnich metod pro vyvoj a vyrobu obalu. 3D digitdlni model obalu je potiebny pro

vytvotfeni formy ,kopyta® obalu, ktery bude v pozdé¢jSim stadiu podroben technologii

Vakuového formovani. Forma ,,kopyto* obalu ve tvaru musle bude vyrobena pomoci NC

strojniho 3D obrabéni. Tato technologie umozituje vyrobu presného modelu a ulehéuje tak

systém prace. Nize je znazornén 3D model obalu.
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Obr. 14. 3D model
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7.3.1 Forma pro NC obrabéni

V této casti je graficky znazornén 3D digitadlni model, ktery bude pouZit jako forma pro
Vakuové formovani, tato forma bude vyrobena pomoci NC strojniho 3D obrabéni.
Digitadlni 3D model proto musi byt uloZzen ve standartnim digitalnim formatu pro NC
strojni 3D obrabéni. Tato technologie vyuziva povrchovou silmulaci dat z ploch tzv.

NURB simulace a je posdna v textové ¢asti s nazvem Pracovni postup — vyroba — obal.

SRS

\3“
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Obr. 15. Forma pro NC obrabeni
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7.4 Vizualizace

Vizualizace obalu je posledni ¢ast vyvoje obalu pro dochucovaci soupravu Dary mote. Je
to nezbytny krok pro marketingovou prezentaci. Dotvaii tak celek finalni prezentace
produktu. NiZe je pomoci vizualizace znazornéna findlni podoba obalu pro dochucovaci

soupravu Dary mofte.

Obr. 16. Vizualizace obalu
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8 PRACOVNI POSTUP - VYROBA - DOCHUCOVACI SET

Tuto ¢ast textu autor zaméril na samotnou vyrobu dochucovaci soupravy Dary moie. Po
procesu navrhovéani produktu a piipravé trojrozmérnych modeld, které jsou pouZzity na
vyrobu forem pro dochucovaci soupravu Dary moie, je cely postup prace v druhé fazi.
Druha faze popisuje celou vyrobu dochucovaci soupravy, ta je rozdélena do dvou Casti.
Prvni ¢ast popisuje vyrobu sadrové formy, pii které jsou pouzity pfipravené trojrozmérné
¢asti modelu vyrobené metodou Rapid Prototypingu. V druhé Casti autor popisuje obecnou
technologii liti porcelanové hmoty a rozebira nékteré dilezité casti procesu vyroby

porcelanového ,,stfepu’ dochucovaci soupravy.

8.1 Vyroba formy

Kromé zakladnich fazi technologického postupu — priprava hmot a glazur, vytvareni,
susent, glazovani, paleni, povrchova uprava, dekorovani, tridéni, baleni a expedice — patri
k vyrobni jednotce porcelanu pomocné provozy a tou je vyroba forem a palicich
pomiicek?. Jedna se tedy o samostatnou pracovni metodu, kterd je nezbytna pro metodu
odlivani porcelanového ,.stiepu” produktu. K vytvaifeni porceldnovych vyrobkl se
pouzivaji sadrové formy, ty jsou pak urceny k technologii liti porcelanové hmoty. Sadra ma
schopnost nasdknout vlhkost obsazenou v porcelanové hmoté a tim ji zpevnit do
pozadovaného tvaru. Vlastni vyrobu sadrovych forem piedchazi nejprve vytvarny navrh v
podobé¢ trojrozmérného modelu, v tomto ptipade se jedna o modely navrhnuté a upravené v
3D digitalni aplikaci a vytisklé metodou Rapid Prototypingu jak je zminéno v ptedchozi
¢asti textu. Modely musi byt navrZeny se 14 % zvétSenim, pro schopnost predpokladaného

smr$téni porceldnové hmoty po vypaleni.

8.1.1 Specifika formy — material, velikost a tvar

Specifika formy urcuje tvar, material a velikost modelu. K vyrobé saddrovych forem se
pouziva sadra. Vychozi surovina pro vyrobu sadry je sddrovec CaSO4 a 2H20. Velikost
formy zalezi na velikosti a sloZitosti redlného modelu. Vyroba formy probiha na specidlnim
sadrafském kruhu, proto je vétSina forem rota¢niho tvaru. Formy musi byt opatfeny zdmky
tak, aby do sebe formy ptfesné zapadaly a nedoSlo tak k mozné chybé pii odlivani

porcelanu. Déle je vzdy dobré sadrovou formu zabrousit v oblasti hran. A to z divodu

27 CHLADEK, Jifi. Porcelan. 1. vyd. Plzen. Nava, 2000. s. 69.
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kiehkosti sadry, timto mizeme redukovat mozné poskozeni a prasknuti sadrovych forem.
BéZny porcelan je tekutd hmota. Podle techniky kterou zvolime musi byt sddrova forma
navrzena tak, aby se z ni dala porcelanova hmota jak nalévat tak vylévat. Tato technologie

je popsana v kapitole Technologie liti porcelanu.

8.1.2 Vyroba formy

Pro vyrobu formy autor pouZil trojrozmérné ¢asti modeld, které byly vytisknuty technologii
Rapid Prototyping. Vyroba formy se u produktu dochucovaci soupravy Dary mote sklada
ze tfi vyrobnich postupl. Prvni a druhy postup vyroby formy se sklada z vyroby formy pro
solnic¢ku. Pro slozitost tvaru musel autor rozdé€lit trojrozmérny model solni¢ky na dvé ¢asti,
ktery jsou pouzity pro vyrobu formy pro solni¢ku. Zredukovany tvar prvni ¢asti formy pro
solnicku je tak piijatelny pro vyrobni zékonitosti forem. Prvni ¢ast postupu popisuje
vyrobu prvni ¢asti formy. Druhd ¢ast postupu popisuje vyrobu druhé ¢asti formy. Tteti ast
popisuje vyrobu formy pro pepienku. Konecna forma pro solnicku ma tedy Ctyfi fyzické
casti, kazda vyrobni Cast se sklada ze dvou fyzickych ¢asti formy. Peptenka mé dvé fyzickeé
casti formy. Jesté pfed samotnym usazenim musi byt model a pozdé&ji i vyrobené Casti
formy natfeny specialni mastnou vrstvou (mastné mydlo) jednd se o proces separace.

Material se separuje, kvili moznému slepeni vrstev.

8.1.3 Forma — slanka — prvni ¢ast - postup

Tato prvni ¢ast vyroby formy pro solnicku popisuje vyrobu spodni ¢asti formy solnicky,
kterd pro svou tvarovou slozitos musela byt tvarové zredukovana. Spodni cast solnicky je
tvofena ,,stylizovanymi chapadylky* tyto organické tvary musel byt zredukovany na thel
mens$i nez 45% a to pro dokonalé vyjmuti trojrozmérnych modylku a pozdéji
porcelanového nalevu (stiepu) z formy. Tato prvni ¢ast solnicky (stfepu) se pak rucné
dolepi porcelanovou kasirkou k druhé rotacni vrchni ¢asti solni¢ky (stiepu). V tomto budé
musi byt navrh trojrozmérného modelu koncipovan tak, aby se tyto dvé ¢asti daly ru¢nim
priloZzenim slepit. Proto jsou ty ¢asti, které budou piilepeny k sobé opatfeny zdmkem, kery
musi mit tvarové rozmezi cca 0.1mm, pro pouziti porcelanové kasirky. Po slepeni se prvni
¢ast formy pro solnicku ,,stylizované chapadylka“ budou dotvaret ru¢nim ohybanim tak,
aby vznikla findlni podoba solnicky, tak jak je zndzornéno v ndvrhu. Nize je graficky

znazornéna vyroba prvni ¢asti formy na solnicku.
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Vyroba formy - chobotnice 1. ¢ast formy

- vycentrovani

- upnuti na stred
sadrafskeho kruhu

- zaloZeni plastickou
hmotou (aby nevanikaly
ostré hrany)

- vznik délici roviny

- zahrazeni (plach, lino /

min. toustka formy 3 cm)

- vyroba nalivacku

- usazeni “nalivacku”
(s hranou)

- minimalni tloustka
stény porcelanu
3mm

- otvor pro zatku

plasticka hmota = Separace (masiny roziok)

i - zaliti sadrou

- schnuti

- zarovnani

Obr. 17. Vyroba formy — chobotnice 1. cast formy

Vyroba formy - chobotnice 1. ¢ast formy

- otoceni formy

- vyjmuti modelu

- zaretuSovani

- navraceni modelu
- vyroba zameckl

- zaloZeni plastickou
hmotou

- zahrazeni

- separace

- zaliti sadrou

- schnuti

- sefiznuti

Obr. 18. Vyroba formy — chobotnice 1. ¢ast formy
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Vyroba formy - chobotnice 1. ¢ast formy

- rozlozeni formy

- Zpétné seskladani

- vysuseni

- zabrousenfi hran
(kviil kfehkost])

- litf lici hmoty

sadrarsky kruh

- fez tloudtka stény

- optimalizace olvoru
pro zatku (spunt)

- presna velikost zatky

Obr. 19. Vyroba formy — chobotnice 1. ¢ast formy

8.1.4 Forma - slanka — druha ¢ast - postup

Druhé ¢ast formy je rotacni tvar. NiZe je graficky zndzornéna vyroba druhé ¢asti formy.

Vyroba formy - chobotnice 2. ¢ast formy

- vycentrovani

- upnuti na stfed
sadrarského kruhu

- zaloZeni plastickou
hmotou (aby nevanikaly
ostré hrany)

- vznik délici roviny

- zahrazenf (plech, lino /
min. Houstha formy 3 em)

plasticka hmota

. :
sadrarsky kruh

rozfipnuti ,

- separace (mastny roztok)

- zaliti sadrou

- zarovnani

- schnutf

- roz§tipnuti (min. 3 em
tlustd forma)

plasticka hmota

\Sadrarsky kruh

Obr. 20. Vyroba formy — chobotnice 2. ¢ast formy
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Vyroba formy - chobotnice 2. ¢ast formy

- odebrani 1/2 formy
(vypoukly rotacni tvar)

- srovnani délici
roviny - osa

- vyroba zameckid

- zahrazeni (plech, lino/
min. Houstka formy 3 em)

- separace (mastny roztok)

- zaliti sadrou

- zarovnani

- schnuti

- srovnani polovin

plasticka hmota

sadrarsky kruh

Obr. 21. Vyroba formy — chobotnice 2. ¢ast formy

Vyroba formy - chobotnice 2. éast formy

m“ separace

- otoceni
- vyjmuti plastické hmoty
- srovnani délici
roviny - osa
- vyroba zamedku
(po celém obvodg)
- separace
- vyroba nalivacku
- zahrazeni (plech, lino /
min. tousfka formy 3 cm)

zamek —

W

- usazeni ‘nalivacku”
(pomaci hiebicku)

- minimalni tloustka
stény porcelanu
3mm

- otvor pro zatku

Obr. 22. Vyroba formy — chobotnice 2. ¢ast formy
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Vyroba formy - chobotnice 2. ¢ast formy

- usazeni “nalivacku”
(pomoct hiebicku)

- minimaini tloustka
stény porcelanu
3mm

- otvor pro zatku

- separace

- zaliti sadry

- sefiznuti

- schnuti

sadrarsky kruh

Obr. 23. Vyroba formy — chobotnice 2. ¢ast formy

Vyroba formy - chobotnice 2. ¢ast formy

- rozloZeni formy

- Zpétné seskladani

- vysuseni

- zabrouSeni hran
(kviili kfehkosti)

- liti lici hmoty

sadra

sadrarsky kruh

- fez tloustka stény
- optimalizace otvoru

pro zatku (spunt)
- piesna velikost zatky

Obr. 24. Vyroba formy — chobotnice 2. cast formy
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8.1.5 Forma — pepienka - postup

Trojrozmérny model pepfenky odpovida zakonitostem pro liti do formy. Cely tvar (model)

rowr

je tedy podroben vyrob¢ formy. Nize je graficky zndzornéna vyroba tieti casti formy.

Vyroba formy - hvézda

- vycentrovani
- upnuti na stred
sadrarského kruhu

- zaloZeni plastickou

hmotou (aby nevznikaly
ostré hrany)

- vznik délici roviny

- zahrazeni (plech, lino /
min. tloustka formy 3 cm)

Obr. 25. Vyroba formy — hvezda

Viyroba formy - hvézda

- Separace (mastny roztok)
- zaliti sédrou

- zarovnani

- schnuti

_ plasticka hmota
& 3

dfar"sk y kruh

- otoéeni formy
- vyjmuti modelu
- zaretuSovani

sadrarsky kruh

Obr. 26. Vyroba formy — hvezda
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Vyroba formy - hvézda

e ———— - navraceni modelu
- vyroba zamecku
zamek
sadrarsky kruh
’\?\‘ - usazeni na kruh
) - usazeni “nalivacku”
- zahrazeni

sadrarsky kruh

Obr. 27. Vyroba formy — hvezda

Vyroba formy - hvézda

- usazeni “nalivacku”
pomoci hiebicku

- separace
- zaliti sadry
- sefiznuti

- schnuti

sadrarsky kruh

Obr. 28. Vyroba formy — hvezda
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Viyroba formy - hvézda

- rozloZeni formy

- zpétné seskladani

- vysudeni

- zabrouseni hran
(kviili kfehkost))

- liti

sadrarsky kruh

- ez tloustka stény

- vpoukly tvar otvor

- optimalizace otvoru
pro zatku (spunt)

- zétka v roviné
s modelem
(rovnovéha modelu)

Obr. 29. Vyroba formy — hvézda

8.1.6 Palici pomiicky

Zakladani porcelanovych vyrobkll do vétsSiny keramickych peci vyzaduje palici pomtcky.
Ty slouzi jako podstavec pro porcelanovy produkt, ktery ma tendenci se ,,pfipékat k
vnititku keramickych peci a tak jsou palici pomicky nezbytnou soucasti vypalovani
porcelanovych produktti v keramickych pecich. Nize je zndzornén jednochuchy graficky

vystup usazeni palicich pomticek pro vyrobu dochucovaci soupravy Dary mofte.

sypdtho chyt

S
—

model

. . A
=brouieny niltha - u rovine
5 modtelem

— peliier desticky

model

Obr. 30. Vyroba formy — palici pomiicky
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8.2 Technologie liti porcelanu

Tato samostatna kapitola popisuje obecnou vyrobu porcelanového produktu a rozebira
nckteré dulezité casti procesu vyroby porcelanového ,,stiepu® dochucovaci soupravy Dary
mofte. Je to posledni a hlavni ¢ast technologického procesu vyroby dochucovaci soupravy

Dary mofte.

8.2.1 Porcelanova hmota

Produkt Dary mofe je vyroben technologii liti porcelanu, jedna se tedy o tekuty porcelan. K
vytvareni litim obsahuje lici hmota 28% vody. Do porceldanového kalu (smés kaolinu,
kiremene, Zivce a vody) se pridavaji tzv. ztekucovadla. Jsou to chemické latky rozpustné ve
vode. Jejich uplatnéni umoznuje ztekuceni porcelanové hmoty pri podstatné mensim
pridavku vody. Pri vetsim mnozstvi vody ve hmoté — nad 40% - se objevuje praskani
vyrobkit vytvarenych litim. PouZiti ztekucovadla je tedy vyznamnym technologickym

zdasahem?®,

8.2.2 Forma

Sadrova forma je urcena k liti porcelanové hmoty. Porcelanova hmota se naléva do sadrové
formy, ta m& schopnost nasaknout vodu obsazenou v porcelanové hmoté. Po urcitém
Casovém intervalu se porcelanovd hmota vylivd ze sadrové formy. Po vyliti zbyvajici
hmoty zlstane na sténach formy ,,stiep* porceldnu. Je to tvarovy origindl modelu, ktery
nasledné prochéazi dal§imi kroky technologie liti porcelanu. Forma mize byt jednoducha —
dvoudila, nebo slozitad — slozena z vice ¢asti. U produktu dochucovaci soupravy Dary mote

P4

se forma na solnicku sklada ze ¢tyt ¢asti. Forma na pepfenku mé dvé casti.

8.2.3 Liti

Porceldanova hmota je smeés kaolinu, Zivce, kifemene a vody. Nalije se do sadroveé formy a
ta urcité procento vody odsaje. Tim vznikne ,,stiep‘ vyrobku. Po jemném zavadnuti se
vyrobek doslova ,, vyklepne* z formy. Setrnym zpiisobem ovsem, nesmi se zdeformovat,
potom je jiz nenapravitelny. Rada vyrobkii se lije na cdsti, které se jesté pred zaschnutim

zkompletuji*®.

28 CHLADEK, Jif. Porcelan. 1. vyd. Plzefi. Nava, 2000. s. 68.

29 Historie a technologie [online] URL:http://www.pirsc.cz/historie-a-technologie/liti-13.html
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U pruduktu dochucovaci soupravy Dary mote se takto kompletuji ¢asti solnicky. Ta je
tvofena dvéma Castmi. Po vyliti se tyto Casti lepi k sobé pomoci zameckl a porcelanové

kasirky. Peptfenka je samostatny ,,stfep* produkt.

8.2.4 Stiep vyrobku

»Stfepem‘ vyrobku se mysli tvaroveé zpracovany material — odlitek z formy. Ten mize byt
vypaleny, nevypaleny a vysuSeny. Ve této fazi, pokud ma ,stfep* vyrobku vice ¢asti, je
,»stiep® vyrobku kompletovan lepenim s jinymi ¢astmi vyrobku, nebo dale zpracovavan v
tvarném stavu retuSovanim povrchovych vad, vzniklych vadou formy, ale také mutze byt
ruéné zpracovavan ohybanim. Tento podil ru¢niho zpracovani je vSak velice nachylny na
pfipadné pozdéjsi chyby pii prezahu a paleni. U dochucovaci soupravy Dary mote bylo
vyuzito lepeni ke zkompletovani dvoudilného ,stfepu” solnicky a déle také rucni
zpracovani ohybanim. NiZe autor doklada zpiisob kompletovani ¢éasti lepenim, ktery byl

pouzit u ,,stfepu’ solnicky. Stény ,,sttepu* obou pomticek jsou max. 0.5 mm Siroké.

Tamek

o

Obr. 31. Lepeni ,,stiepu ““ solnicky

8.2.5 RetuSovani a femeslné zpracovani

Odlitek z formy ,stfep” je vzdy dobré jemné zaretuSovat, vyhneme se tak piipadnym
nerovnostem povrchu po glazovani a vypalu, které se projevi az po vypalu pruduktu. Po
vyymuti odlitku ze sadrové formy musi uplinout Casovy interval, po kterém se odlitek
bud’to ru¢né tvaruje nebo se necha zaschnout. Poté se retuSuje brousenim nebo mokrou

houbou. Pfed uplnym vyschnutim ,,stfepu® je mozné vyrobek ru¢né tvarovat. Jednd se
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v tvarném stavu ,,stfepu’. Tato metoda ruéniho tvarovani je pouZita u vyroby solnicky.
Jednd se o tvarové ohybani ,.chapadylek™ spodni Casti solni¢ky, tak aby vysledny tvar
odpovidal ndvrhu. NiZe autor doklada graficky navrh ru¢niho tvarovani jednotlivych

,»chapadylek* solni¢ky. Ruéné tvarovana ,,chapadylka* pak maji tfi rizné tvary.

Chapadio B Chapadio
0 zahnuti F

Obr. 32. Rucni ohybani

8.2.6 SuSeni

Po ru¢nim tvarovani a retuSovani porcelanového ,stiepu” nadchazi proces schnuti
porcelanového ,,stiepu. Tento proces je velice dilezity, protoZze az kompletné vyschly

,»stiep® se mize umistit do keramické pece a podrobit se tak procesu paleni.

8.2.7 Paleni a prezah

Ptezah je prvni vypal v elektrické peci piiblizné na 900C. Vyrobky tak ziskaji pevnost pro
dal$i manipulaci a nasakavost jako podminku k naslednému glazovani. Koneénym tzv.
ostrym vypalem dostane ,,stfep* produktu vlastnosti jako je slinutost, pevnost a objemovou
stadlost a estetické vlastnosti jako je hladkost glazury, bélost a prusvitnost porcelanu.

Koneény ostry vypal se provadi az po glazovani.
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8.2.8 Glazovani

Porcelanovy ,,stiep” ma po prezahu (prvni vypal) matny a drsny povrch. Takto vypaleny
porcelan se nazyva biskvit. Glazura dava vyrobku leskly a hladky vzhled, propujcuje mu
vlastnosti jako je lepsi hygienickd odolnost, snadnéjsi udrzovatelnost a soucasné zvySuje
jeho mechanickou pevnost. Tyto vlastnosti ziska vyrobek po glazovani a konecném ostrém
vypalu. SloZeni glazury je cca 70% oxid kfemicity a cca 13% oxid hlinity. Po naglazovéani
produktu se musi otfit jeho dno, jinak by se ,,pfipekl k palici desce nebo palicim
pomuckam, ty jsou vSak pouzivany i na celoglazované vyrobky, po speceni se tyto

pomiucky opatrné manualné odsekavaji.

8.2.9 Dekorace

Na uplny zévér vyrobniho procesu porcelanového produktu je v nékterych ptipadech
vyuzito finalni dekorace. Jedna se o dekoraci, kde se uplatiiuji rizné druhy motivi, ty se
ruéné maluji specidlnimi barvami a tak dotvaii kone¢ny esteticky vysledek porcelanového
produktu. Nékdy se k dekoraci pouzivaji 1 specidlni glazury imitujici drahé kovy (stfibrna,

zlatd glazura). Dale se mtize objevit lepeni nazvii nebo sloganti na porcelanovou plochu.

8.3 Finalni produkt — dochucovaci souprava Dary more

V této kapitole autor predstavuje finalni podobu porcelanového produktu dochucovaci
soupravy Dary mote. Po navrhovani a vyrob¢ porcelanové soupravy, tak popisuje findlni
produkt, jeho rozméry a s tim dokladd ergonomickou studii, kde rozebird zptsob uchyceni
a rozmérove vztahy lidské ruky. Dale je v této ¢asti textu posand konecnd faze produktu a
to je opatfeni produktu zatkami. A také lehce nastinéna oblast sériové vyroby a zptisobu
plnéni. V zavérecné Casti je piilozena fotograficka podoba porceldnové dochucovaci

soupravy Dary mofe.
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8.3.1 Rozméry a ergonomie

V této Casti autor piiklada grafické zpracovani rozméri dochucovaci soupravy Dary mote a
ergonomickou studii, kterd se predevSim soustiedi na zplsob uchopeni dvoudilné

dochucovaci soupravy Dary mote.
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Obr. 33. Rozmeérova studie dochucovaci soupravy Dary more
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Obr. 34. Ergonomicka studie peprenky

Obr. 35. Ergonomicka studie peprenky - uchopeni
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Obr. 36. Ergonomicka studie slanky - uchopeni

8.3.2 Opatreni produktu zitkami

Opatieni produktu zatkami je posledni manualni ¢ast prace na dochucovaci soupravé Dary
mofe. Jednd se o opatfeni produktu zitkami na verzi dochucovaci soupravy urcené
predevsim k domacimu uzivéani. Tyto produkty dochucovaci soupravy pro domacnost jsou
opatfeny bézn€ dostupnymi zatkami, které jsou vyrobeny z polymerniho materidlu.
Dochucovaci souprava Dary mote ur¢end do gastronomickych zafizenich je pak opatfena
specialnimi davkovaci v podobé polymernich pouzder, zasunutych do spodniho otvoru
obou dochucovacich ¢asti soupravy. Tento zadsobnik mé usnadnit kazdodenni kontrolu a

plnéni dochucovacich souprav v gastronomickych zatizenich.

8.3.3 Sériova vyroba a zpiisob plnéni

Cely popis vyroby dochucovaci soupravy Dary mofe je soustfedén na rucni vyrobu v
sadrafské dilné. Nejedna se tedy o velko sériovou vyrobu. Za tento fakt mize do jisté miry
1 podil ru¢niho zpracovani — ohybanim — dochucovaci soupravy Dary mote. Nicméné je
tento dochucovaci set pln¢ piipraven k uvedeni do sériové vyroby. Forma je u sériové
vyroby vyuzivana stejné tak jako u vyroby v sadraiské diln€, zména nadchazi pouze ve
tvaru formy. Tvar a velikost formy musi byt kompatibilni se zptisobem uchyceni formy do
mechanickych chapadel lici linky. U produktu dochucovaci soupravy Dary mote vSak nejde
nahradit Cast tvarového zpracovani ru¢nim ohybanim. Pro svou tvarovou rozmanitost jsou
ty ¢asti, které se tvaruji ruénim zptisobem naroénym ukolem i pro modelare, ktery musi

tyto tvary ruénim zpracovanim dokoncit, podle navrhu. Tim se dochucovaci souprava Dary
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mofe fadi do kategorie uZitkového ru¢né zpracovaného porcelanu a tim se zvySuje 1 jeji

vyrobni a kone¢na cena.

Zpiisob plnéni je dvoji. Prvni zptisob plnéni, kdy se jedna o dochucovaci soupravu uréenou
do domécnosti, je jednoduché plnéni spodnimy otvory dochucovaci soupravy tak, Ze se
odejme zatka a obsah sacku (stl a pept) se nasype do téchto otvort. Druhy zpiisob urceny
do gastronomickych zatizeni je plnéni pomoci plastovych zasobnika, které se do soupravy
nasrubuji nebo zacvaknou tak, aby byly pevné zafiksovany v porcelanovém objektu. V této
praci se autor zabyva navrhovanim a vyrobou dochucovaci soupravy Dary mote uréené do

domadcnosti. Proto je nize uvedeny produkt opatien klasickymi zatkami.

8.3.4 Finalni produkt — dochucovaci souprava Dary mofe

Fotodokumentace porcelanového produktu Dary mote uréené¢ho k domacimu pouziti.

Obr. 37. Fotodokumentace porcelanového produktu Dary more
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9 PRACOVNI POSTUP - VYROBA — OBAL

Tato cast textu se po navrhovani finalni podoby obalu znazornéném v predeslé kapitole s
nazvem Pracovni postup — navrhovani — obal soustfedi na samotnou vyrobu obalu. Vyroba
obalu pro dochucovaci soupravu Dary mote je rozdélena do tii ¢asti. Prvni ¢ast popisuje
vyrobu formy NC strojnim 3D obrabénim, ktera je v kapitole Pracovni postup — navrhovani
— obal navrzena v 3D digitalni aplikaci. Dalsi ¢ast se soustfedi na vyuziti jiz vyrobené
formy pro vakuové formovani, to je predmétem druhé ¢asti popisu vyroby. Ve tieti ¢asti je
popsan stith a Uspora materidlu. Tento text konc¢i fotografickou podobou finalniho

produktu — obalu.

9.1 Vyroba formy NC strojnim 3D obrabénim

NC strojni 3D obrabéni je technologie pii které je material z objektu postupné odebiran
pomoci frézovaciho bfitu, je to tedy pravy opak technologie 3D tisku (Rapid Prototyping).
Tato technologie umoZnuje vyrdbét konstrukce komplexnich modelovych zafizeni,
prototypy a lici formy. Touto technologii se daji obrabét materialy jako je dfevo, kov, plast
a rizné polymerni pény. Autor vyuzil této technologie, aby urychlil a zptesnil vyrobni
proces obalu. Digitalné¢ vymodelovany tvar formy je touto metodou zpracovan v digitalnim
zafizeni pro NC obrabéni a jeho geometrie je nadefinovana pro mechanické obrabéni
materidlu pomoci bfitl. Je to metoda tifi osého dokoncovani, kterda zaru€uje optimalni
kvalitu opracovavani povrchu. Povrch je u této formy velice dilezity, musi byt dokonale
vyhlazen pro pozd¢jsi technologii Vakuového formovani. Nize autor piikladd podobu

findlni verze formy pro vyrobu obalu k dochucovaci soupravé Dary mofte.

<l

Obr. 38. Forma pro Vakuové formovani — vyroba obalu
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9.2 Vakuové formovani

Vakuové formovani je posledni technologicky postup pifi vyrobé obalu pro dochucovaci
soupravu Dary mote. Jde o zjednodusenou verzi tvarovani, kdy se list plastu (tenka deska v
rozmezi od 0,Imm - lcm) zahfeje na teplotu tvareni, pak se vtahne nebo natdhne pies
povrch formy pomoci specialniho ,,lisovaciho® vakuového zatizeni. Proces Vakuového
formovani se pouziva pro vyrobu vétSiny oball z termoplast, to je taky nejpouzivanéjsi
materidl pro tuto technologii. Dilezité je vSak uz v navrhu formy neopomenout minimalni
sklon formy k vodorovné plose vakuovaciho zafizeni a ten ¢ini 3 %. Dale je pro Vakuové
formovani dualezity povrch formy, ten musi byt maximalné vyhlazen. VSechny nerovnosti a
struktura, kterd je na formé je pak znat i na samotném vylisku tvaru z plastu. Autor pouzil
pro vyrobu obalu na dochucovaci soupravu Dary mofe transparentni termoplast o tloustce

0,15 mm.

9.3 Stiih — Sablona - obalu a umisténi produktu

Po Vakuovém formovani se vylisek (list plastu vylisovany do konvexniho tvaru) dokoncuje
stithem prebytecné plochy, ktera ohranicuje vylisovany konvexni tvar ndvrhu vylisku
obalu. List plastu proto musi uz pifi samotném zakladani do vakuovaciho zafizeni
odpovidat co nejusporngj§imu tvaru, tak aby Setfil material 1 naslednou praci s ostfihem
zbytkovych okrajii. Pro umisténi produktu je dovniti vylisovaného tvaru umisténa dalsi
plastova folie, lepi se k okrajim vylisku a tak soucasné zpeviiuje obal. Tato folie prochazi
taktéz Vakuovym formovanim. Tvar formy je odvozen od tvaru produktu, tak aby vylisek
kopirova tvat produktu, a tvofil tak jakousi ,.kapsu“ pro pozdéjsi umisténi produktu do

obalu.


http://translate.googleusercontent.com/translate_c?hl=cs&langpair=en%7Ccs&u=http://en.wikipedia.org/wiki/Thermoforming&rurl=translate.google.cz&usg=ALkJrhjvjFbGmPR80TbRhsiN_9e6lr7Y3w
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9.3.1 Tvar a tspora stiihu

V tomto piipadé vyroby obalu pro produkt dochucovaci soupravy Dary mote se jednéd o
vyrobu funkéniho prototypu. Nejedna se o velkosériovou vyrobu. Autor vsak uvadi
grafickou verzi umisténi forem a stfihu pro sériovou vyrobu obald, aby tim poukazal na
Setrnost tvaru a matetialu, pfi postupu sériové vyroby oball. Nize je uvedena graficka

podoba umisténi forem pro sériovou vyrobu na automatické vakuovaci lince.

Obr. 39. Strih obalu pro sériovou vyrobu

9.3.2 Umisténi produktu do obalu

Umisténi produktu do obalu a néasledné uzavieni pomoci zdmecki je posledni manualni
¢ast prace na obalu pro dochucovaci soupravu Dary mote. Ten je pak pfipraven pro
nasledny ptevoz. Touto findlni podobou produktu dochucovaci soupravy Dary mote

umisténého v obalu kon¢i vyrobi proces tohoto produktu.
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9.4 Finalni produkt — obal

Nize autor dokladd fotografickou podobu produktu dochucovaci soupravy Dary mote

umisténou v obalu.

Obr. 40. Dochucovaci souprava Dary more umisténd v obalu
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III. PROJEKTOVA CAST
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10 DOCHUCOVACI SOUPRAVA DARY MORE

V této posledni kapitole se autor soustfedi na popis dochucovaci soupravy Dary mofte.
Rozebird design a tvaroslovi této soupravy, aby pak definoval jeji zplsob konecného
umisténi a pouziti. Posledni ¢ast této kapitoly je doplnéna zaverecnou fotografickou

podobou dochucovaci soupravy Dary mofte.

10.1 Dochucovaci souprava

ce ey

naro¢né a s nadSenim, nesmi pak chybét dokonald atmosféra pii jidle. At uz je to doma,
nebo venku. K tomu samoziejm& dopomaha vyzdoba stolu. Zajimavy prvek tak mulze
slavnostni tabuli esteticky obohatit a tak wvyjadfit slavnostni chvili dané situace.
Dochucovaci souprava, kterd je vzdy upmisténa uprostied stolu tak, aby mél stravnik
dokonaly kontakt, je jakymsi ,.gastronomickym stfedem™ pomickou, kterd slouzi k
individudlnim potfebam stolovniki. A proto miiZze tento ,,ukol* oZiveni a zpestfeni

stolovani lehce naplnit.

10.1.1 Design dochucovaci soupravy Dary more

Prestoze slanky a kotfenky nespadaji pod dulezité prvky v nasem interiéru, mizou byt ale
diky originalit¢ a zajimavému vzhledu, ozivujicim prvkem kuchyné a tak svou pfitomnosti
zpesttit stolovani. Design dochucovaci soupravy Dary mote je zdmérné navrhnut tak, aby
tyto vlastnoti spliioval. Jeho design ma ve stravnikovy evokovat pocit nevSedni ptilezitosti,
okamziku, kdy je stravnik udiven jednak jidlem, ale také okolim a situaci stolovani. Proto
je design dochucovaci soupravy Dary mofte specificky jednak svym tvarem, ale i umisténim

a zpusobem pouzitim v oblasti gastronomie.

10.1.2 Kategorie dochucovaci soupravy Dary more

vvvvv

sebou nové druhy jidel od sushi, pies dary mote az po exotické jednohubky. Solnicka a
pepfenka ve tvaru moiskych zivocichii v jejichz ,utrobach® se ukryva sl a pept je
vyrobena z porcelanu. Pro sviij organicky tvar v podob¢ Zivoc€ichli z motského svéta slouzi
jako zajimavy dopln€k nejen na sttll restauraci s motskymi specialitamy, ale i pro zpetieni

stolovani v domacnosti, kde se pravé podéavaji "dary mote". Jedna se o ,specialni*



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 83

kategorii dochucovacich souprav urfenou pievazné pro slavnostni nebo ,zaZitkoveé*

stolovani a podavani pokrmi ,,motské kuchyné*.

10.2 Finalni vizual

Finalni fotodokumentace produktu dochucovaci soupravy Dary moie.

Obr. 41. Dochucovaci souprava Dary more
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ZAVER

Cilem této prace bylo navrhnout dochucovaci soupravu urcenou pievazné pro zvlastni
ptilezitosti jako je ,,zazitkova gastronomie® nebo slavnostni stolovani. Tato dochucovaci
souprava je také dale urena do gastronomickych zatizeni, specializujici se na moiskou
kuchyni. Prace se soustfedi piredevsim na vyrobni technologie, ergonomii a materialové
zpracovani, kde je vyuzito ru¢niho femeslného zpracovani vyrobku. Produkt je v zavéru

prace dotvoten do finalni podoby a opatfen obalem, pro pozd¢jsi distribuci.

Teoretickd ¢ast zahrnuje historicky vyvoj dochucovaci soupravy a historii porcelanu,
technologii vyroby dochucovacich souprav a obecnou ergonomii.

Praktickéd ¢ast objasiiuje nckolik technologickych metod, které autor vyuzil, aby zptesnil
samotny vyvoj této pomucky.

V zavérecné projektové cCasti autor dokladéa fotografickou podobu finalniho porcelanového

produktu Dary mofe.
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