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(téma)
APLIKACE VLÁKNINY DO DEFINOVANÝCH MASOVÝCH  VÝROBKŮ

Zadání diplomové práce bylo orientováno na praktické využití vlákniny jako přídatné látky do definovaných masných výrobků. Diplomová práce je  logickým pokračováním  aplikací širokého sortimentu komerčních druhů vlákniny, jejích technologických  vlastností a využitelnosti  ve výrobě. Pozitivně se na praktických výsledcích projevila i možnosti provedení experimentů ve  spolupráci doktorandem ing. Petříkem u firmy Trumf International.


V literární části je dále  provedena podrobná charakteristika vlákniny, jejího rozdělení, chemického složení, nutričního významu  a vlastností, rovněž tak  charakteristika použitých vzorků pro experimenty. Připomínky lze uplatnit pouze  k tomu, že se nepodařilo vyčerpávajícím způsobem zjistit detailní  složení komerčních vzorků vlákniny, což je však spíše dáno chráněným know how dodavatele. Po předběžně provedených experimentech byly vybrány nejvhodnější druhy vlákniny a použity do vlastní experimentální výroby   pro výrobu sekané pečeně   a jemných drůbežích párků, jako konkrétní výsledek praktické aplikace 
 V experimentální části byla pozornost diplomantky zaměřena na problematiku tukuvaznosti a vodovaznosti, což jsou považována, za nejdůležitější kriteria pro výběr vlákniny do masných výrobků. Stejně tak byl sledován dopad přídavku vlákniny na senzorickou jakost.  Výsledky hmotnostních ztrát, resp. schopnosti vázání vody a senzorického hodnocení  umožňují komplexní hodnocení, včetně ekonomického přínosu, což je podstatě pro většinu výrobců rozhodující faktor. Za přínosné považuji zejména stanovení  ztrát vlákniny během tepelného zpracování. Studentka prokázala schopnost samostatné práce  zejména v části týkající se literárního zpracování problému, praktická  část realizace  byla realizována s problémy  s výraznou pomocí laboratorního personálu.
Závěr a diskuse k dosaženým výsledkům není plně vyčerpávající.

Diplomantce pokládám následující otázky:

1. Dle jakých kriterií byl proveden výběr vzorků vlákniny pro vlastní experimenty?

2. Při stanovení hmotnostních ztrát výrobků.  Jsou tam započítány i ztráty  vytaveného tuku


 (u sekané pečeně) ?
Závěr:
Práce je napsána ve slovenčině. Pokud moje znalosti slovenčiny postačují, hodnotím ji stylisticky jako dobrou,  v práci jsem nalezl minimum stylistických chyb.  Při zpracování literární  části byl použit odpovídající počet literárních  odkazů. Chybí mi však odkazy citované ze zahraničních impaktovaných resp. odborných zdrojů. Často jsou citovány internetové zdroje. Na základě uvedeného hodnocení předkládám níže uvedený návrh na klasifikaci DP.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                          B –  velmi dobře
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